Postre

@ Tarta de chocolate y naranja confitada

@ Tarta Fluida de almendras

@ Canitasde aldearé€llenasde crema

@ Lasfa defrutas

@ Queso artesano del pais, membrillo

@ Tarta de Santiago y mirabeles en almibar

Cartade Temporada

@ Ensalada de caball en su escabeche tradicional
@ Solomillo deternera, guiso de setasy jugo deternera
@ Presa |bérica, caviar de berenjenay miel

@ Lubina asada, fabasde Lourenza, almegjay esenciade grelos



@ Bacalao infusionado en leche de ovgjay trufa
@ Pasta fresca, colofiesa de calamar de poteray queso San Simén da Costa
@ Canelon de grelosy fabas, guiso detrigo y hojas alifiadas

@ Lacroqueta de jamon ibérico de Paradores

COCINA DE CERCANIA Y REGIONAL

el _

@ Empanada gallega de pulpo y tetilla

@ Gallo de Mos estofado a la antigua, repollo rustido y navajas
@ Coruxo salvaje en caldeirada marinera

el

@ Fabas de L ourenza con almejas de Cambados

@ Vieirasalagallega (1 ud.

el

@ Camarones del Atlantico cocidos en agua de mar (200 grs)



Pulpo a Feira, majado marinero de cachelosy alifio gallego

Quesosregionles con mermeldas artesanas



