Nachtisch

@ Warmer Cassisschaum auf Vanilleais

@ Zwetschgenparfait mit Ragout

@ Eisvariation

Nachspeisen

LN
@ Schwar zwaldbecher

Beilagen

AR
@ Salatvariation

Hauptgang
@ Rotbarbe auf der Haut gebraten, Sce. Provenciale, Kartoffele und Gemtise

@ Zanderfilet auf der Haut gebraten, Senfsauce, Kartéffele und Gemuse
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@ Kalbssteak mit Pfifferlingen in Rahm

@ Kalbseber mit Tomatenragout, Nudeln und Gemuse

@ Gekochte Ochsenbrust, Sce. M eer ettich, Kartoffele und Gemuse
@ Schweinemedaillons mit M or chelrahmsauce, Spatzle, Gemuse
@ Rumpsteak mit Krauterbutter, Kartéffele und Gemise

@ Cordon Bleu, gefulltes Kalbssteak, dazu grofRer Salatteller

Fur den kleinen Appetit

A

@ Ochesenmaulsalat mit Bratkartoffeln
A

@ Gemluseteller mit Kartoffele

A

@ Panierte Schnitzelchen, mit Gemise und Kartéffele

@ Rahmnudeln mit Champignonsund Gemiuse
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@ Mildgebeitzter Lachs mit Krautersauce und Bratkartoffeln

@ Herbstsalat mit gebratener Poulardenbrust

Saarlandisches

.

A
@ Rindfleischsalat mit Bratkartoffeln

Vor speisen

@ Fischravioli auf Krebsschaumsauce
@ Mariniertes Seeteufelcar paccio
A

@ Endiviensalat mit Gor gonzoladressing
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