Dessert

@ Crespele

@ Coppadi Frutta
1_‘. _.-';
@ Gelato Afogato

¢ gliede Bl
a Gelato

Desserts*
:t‘ Panna Cotta
Tiramisu

@ Profiteroles

(. Cheesecake
¢ gibe B
Sor bet

10

©

©

(o]

26
9€

29
9€

9€

8€



Alcoholic Drinks

@ Piccolo

@ Pinot Grigio DOC

@ Montepulciano

@ ValpolicellaDOC

@ Montepulciano d'Abruzzo DOC
@ Chianti Classico DOCG
e

@ Prosecco Rose

Appetizer s

o
@ Marinated Olives

Garlic Bread

11

27

10
23

29

36

R~

39

h oo
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sl i, .
@ Bruschetta al Pomodoro e Basilico

Cheese

@ Cremadi Pomodoro

Minestrone

Pizza - normal

. F
b !

@ Firenze

o e i .
@ Canndlloni Main

. Napoletana

h oo

19
9€

20

19

18



Pizza

Spaghetti Puttanesca

Bolognese

Penne al Salmone

Spaghetti Carbonara

Spaghetti Bolognese

Spaghetti Napoli

Penne della Casa

Pasta with vodka cream sauce

Carbonara

10
16

25

29



Margherita

Pizza Quattro Stagioni

Pepper oni

Pizza by Goli Special

Romana

Vegetariana

@ Tomate

Pizza Vegetarian

O M eat Pizza

Italian Pizza

Pasta dishes

10
14

19

19

20

21
21

18



o
Y

Tortélini aglio Spinaci

Main cour ses

\' Beef Stroganoff

Antipasti

Salad

Cannelloni Veg

Funghi Di Carne

Crustini Con Granchio

Avocado Caprese

Frittura DI Arborélle

20

33

10

13

14

12

12



@ Salad 9

Spaghetti
9 Spaghetti al Frutti di Mare 25
Fish dishes*
Fish croquettes 7
Sauces*
18

1 Marinara Sauce o

1 €
&= 19
Caprese 0

N ’

Vegetarian dishes

Vegetarian Dish o]
@



Pizza

- . .
@ Prosciutto Funghi

e Montanara

Primavera

Pasta - Spaghetti

"

Banchan

@y -~

Fish*

i
r

i . .
@ Cozze Gratinate

LY
'l.

17

20

11
21

11

12



M eat

. . .
@ Petto di Pollo impanato

Beef dishes

@ Filetto alla Griglia

A
%i Filetto al Pepe

Warm starters

@ Vegetables

Antipasti - starters

e Carpaccio

29

40

®8

20
14



Starters

.
hY !

m
@ Gamberoni Salvatore

Tagliatelle

. ;
\ /

@ Tagliatelle Siciliana

Sushi menus

"
hY !

@ Starter

Lamm & Hahnchen

. ;
\ /

@ Mushroom

Soft drinks*

14



e San Pellegrino Blood Orange 330ml

@ San Pellegrino Sicilian Lemon 330ml

Side Dishes

® French Fries

Lamb Dishes

Q Verde

Beer*

, F
b !

mtlliseiliiciiliten, .
@ M or etti (660ml)

, F
b !

mtlliseiliiciiliten, .
@ Non Alcoholic L ager (330ml)

Al Forno*

a o

19

10

(3]



10

Lasagne al Forno 19

] €

% L asagne 19
9 Cannelloni

Meat dishesfrom pork

43

@ Filetto Pizzaiola €

Main Courses

38

@‘“"“‘ Pan Fried Halibut .

Tageskarte — Donner stag

L —
~

é Linguine

Vom Rind
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sl i, i X
@ Filetto alla Diavola

Mexican Specialities
6 Ribs

Principessa’s Versuchungen

. F
b !

sl i, Lo
@ Cantuccini

Calzone

@ Calzone

Pizza - grof3 @ 30cm

@ Veneziana

* 8

20

23
20

19



Pasta Spezialitaten

é& Penne al Pesto

¥

Cold drinks

r

kY
! i

. .
@ Bottle of Diet Coke (330ml)

Spaghetti - normal

ra
'

mtlliseiliiciiliten, .
@ Al Funghi

"
hY

Cider

i
r

. L
@ Original Magners

LY
'l.

Whitewine

19

18

h ©



@ Falanghina Piantaferro IGT (Campania)

@ Frascati Superiore DOC (L azio)
@ Sauvignon DOC (Friuli)
@ Bianco di Ciccio

@ Verdicchio Le Moie Fazibattaglia
ovaion

@ Lugana DOC (Lombardy)
@ Pecorino Villa Angela

ovaion

@ KIKE Traminer (Sicily)

Pesce - Fischgerichte

@ Frittura di Pesce misto

| ndische Lammgerichte

26

29

29

33

36

40

36

36

13



Beers

Lamb

Crema Di Salmone Conigliato

Spigola Al Vino Bianco

Tonno Alla Griglia Con Semi Di Finocchi

Cod Alla Romana

Insalate Giuliana

Peroni (330ml)

Mor etti (330ml)

32

35

40

35

29

o



Noodle

‘|E|’ Crab

Pizza Meravigliosa/ Deluxe @ 30cm

“"‘“|El’ Alba

Beliebte Pizzavarianten Small

@ Fiorentina

Vegetarische Pizzen (klein)

@ TreColori

Pizzen 26 cm Klein



o
@ Mar co Polo

Contorni

A -
@ Foccacia Di Parma

Chef's Specials
@ Linguini Misto
A

@ Linguini Manzo

Red Wine

@ Merlot Fruili Grave DOC Borgo Magredo (Fruili)

@ Italian Shiraz
@ Intrigo Negroamar o

19

11

31

37

27

29

36



@ Gran Maestro Appassimento Puglia |GT (Puglia)

@ Nero d'avola Sicilia

@ Valpolicella Superiore Ripasso DOC

@ Primitivo di Morro d'Alba (Marche)

Italian Specialties

é Risotto
&

4

Vino Bianco

, )
'\.

@ Gavi di Gavi (Piemonte)

Pasta and Risotto

"
y )

i . .
@ Spaghetti Con Pollo Broccolie Pesto

31

39

®8

50

®8

21



@ Linguini Alla Granchio

@ Tagliatelle Al Branzino

Pasta Italian Specialities

s

A
@ Penne All' Arrabbiata

High Altitude Pasta

r

aaen
@ Linguini Meatballs

Mineral Water

e _
@ Large Sparkling (750ml)
@ Large still (750ml)

k! ra

@ Small Sparkling (250ml)

25

19

20

a o



@M Small Still (250ml)

Second Piatti

@ Petto Di Pollo Pomodoro

@ Petto Di Pollo Al Dolcelatte Con Aspar agi
@ Agnello Burro E Rosmarino

@ Minuta Di Manzo Forestiere

VA

@ Filetto Cosa Nostra

l.1_ Drinks

Sparkling Wine/Champagne

28

29

36

® 8

® 8



@ VeuveLorinet Brut
@ Capetta Asti DOCG

Speciality Rose

@ Bardolino DOC Ciaretto Campo delle Rose

@ Sml Zinfandel Rose (187ml)

Dessert*

e
< -

ﬁ Dessert

Uncategorized

@ Lemon Sole
@ Dover Sole

57

33

29

10

42

51
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Ciabatta Bread

Garlic Bread with Mozzarella

Garlic Bread with Tomato

Roasted Vegetables

Mixed Leaf Salad

Tomato and Onion Salad

Funghi con Aglio

Costate Di Maiale

Avocado Al Forno

Prosciutto Caprese

Antipasto Italiano

Avocado con Gamber etti

5€

9€

8€

6€

6€

6€

11

12

11

12

14

13



Funghi Ripieni

Capesante al Forno

Prosciutto Ananas

Tagliatelle Panza

Risotto Rottara

Risotto con Gamberoni

Linguini Genovese

Spaghetti Epomeo

Petto Di Pollo Alla Crema

Pollo Boscaiola

Agnello Brasato

Pesce Spada alla Griglia

13

14

18

21

21

22

23

21

28

29

36

37



L emon Mousse

Chocolate fudge cake

Bottle of Coke (330ml)

San Pellegrino Orange 330ml

Barolo Docg

Pinot Grigio Blush

Zinfandel Rose

Pr osecco Bianco

Bollinger

Peroni (660ml)

Tomatoes

Lime

9€

9¢€

4€

4€

56

29

30

39

100

10



Scallops 9

Prawns

Lachs 10

Trebbiano D'abruzzo 23



