Postres

@ Entrecot de Ternera
@ Pastel de queso horneado
@ Apple Pie com Helado

@ Tarta de Queso Ahumado al Horno

@ Brownie de Chocolate Blanco

Guarniciones

@ Batatafrita
@ Croquetas

Entradas

v
@ Ensalada De Temporada
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Kalte Tapas

r

@ Pan con alioli

Starter

e

/o .
@ Tabla de Quesos canarios

e

aaln .
@ Papas arrugadas con sus mojos

Carnes

)

A
@ Lomo alto de vaca madurado

Hambur guesas

r

aalen
@ Hamburguesade Ternera
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Postre

COULANT DE CHOCOLATE

Para Empezar

aaln

@ Tomates Alifiados con Pesto de Millo y Granizado de Albahaca
aaln

@ Queso Ahumado al Horno

@ Verduritas Fritas con Miel

aaln

@ Croguetas De Temporada

aaln |

@ Dim Sum de Gambas Ud

@ Empanadillas de Atun Moganero Ud
@ Lentgasal Curry Aromatico
aaln

@ Carpaccio de Calabacin y Maracuya
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@ Chipsde Morenafrita

@ Plato Mixto de Tapas P/P (Min 2)

@ Wan Tun de Guiso de Cabra Ud

@ Gazpacho de Mangos de Veneguera

@ Gambasy Polvo de Aceite al Ajillo

Para los ninos

@ Tortilla Francesa con Fritas
@ Escalopinesde Pollo Frito

@ Pescado del diaalaparrilla

©
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Para Terminar

@ Pollo en salsa de mango

@ Secretode Cerdo

@ Calamar Hindu en Leche de Cocoy Cafade Limon

Primer os Platos

. ;
\ /

- .
@ Dim sum de gambas

Nuestras Carnes Elaboradas

"
hY !

-
@ Codillode Cerdo al Horno

Pescadosy Mariscos - Fish & Seafood

. /
\ /

. . .
@ Langostinosal Curry Rojo
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Menu Degustacion (35€/PP)

@ Wan Tun de Guiso de Cabra

@ Tomates Aliflados con Pesto de Millo y Granizado

@ Empanadilla de Atun Moganero

@ Calamar Hindu con Leche de Coco y Cafa Limon

Sin clasificar

e

A‘f‘h . .
@ Chorizos Parrilleros



