Dessert

Starter

Cremes glacées Sorbets Maison

Fruitsrouges chantilly

Crumble aux framboises, sorbet yaourt

Pavlova aux fraises, chantilly et noix de coco

Tartefondante au chocolat « Car aibe »

Millefeuille ala vanille de Bourbon

Nemslangoustines de L octudy sauce thai

Nems croustillants aux langoustines et champignons parfumés

Tourteau fraisalavinaigrette

Asper ges, sauce mousseline
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@ Fritured’encornets et sa saucetartare

o . .
@ Bigor neaux

Main Course
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@ Sole de petit bateau poélée au beurre demi-sel
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@ Loup grillé a partager, al’ écaille ou en crodte de sel

COQUILLAGES& CRUSTACES

I
i
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@ Bulots
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L'ASSIETTE DE MARIUS

ra

ot 6 huitres Spéciales Papillons, poisson cru ou fumé, coquillages crustacésala

@ vinaigr ette

L'INCONTOURNABLE PLATEAU
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@ Coquillages Crustaceés a partager

Poissons Crus

@ Bar cru al'huiled'olivevierge
oo

@ Bar et saumon en tartare
oo

@ Carpaccio de Saumon fraisau basilic

PECHE DU JOUR

@ Blanc de Saint Pierrer6ti aux légumes printaniers

oo |
@ Merlan deligne Colbert

Et auss...
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@ Entrectte grillée, sauce béarnaise
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HUITRES,COQUILLAGES & CRUSTACES

@ 6 Finesde Clairede Marenne N°3
A i

@ Homard Breton ala vapeur
@ Clams (la piece)

A

@ 6 Grosses Palourdes

@ 6 Spéciales Papillons

@ 6 Spéecialesde Marennes N°2
A

@ 6 Creusesde Bretagne

Senza categoria

@ Linguine aux Palourdes
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