Postres

@ Tiramisu

" - Voy allegar un poco tarde.

.
i

@ Fruta del Tiempo

b
i

Burgers

.
r

il i, , .
@ El clasico

.
hY

Bebidas

r

@ Vidriodevino
@ Media botella de agua

ﬁ Botella de agua

aELy

Pescados

29
7€

6€

5€

10



- 28

@ Rodaballo ala Plancha €

ovaion

@ Emperador En Salsa Verde 20
i 19
@ Calamar Playa A La Plancha €

-, F

@ Bacalao al Vapor 25
i 22
@ Bacalao alaromana €
i 22

@ Lubina alaPlancha €

Tapas Calientes- Warme Tapas

:‘:_::5“} , . 15
{'___ﬂ,, Otrosarticulosdela partidan.o €
Tapas

A‘f‘h
@ Morro 9€

10

Patatas Bravas
7€



@ Huevos Rotos Con Jamon

Ensaladas

.

@ Con Frutas Hoja De Rable Con

Sobremesa — Dessert

o
@ Flan con Nata

Main

@ Tartadetreschocolates

Carnes

LD
@ Entrecot ala Plancha

LD . .
@ Carriladasal Vino

11

12

22

18



@ Solomillo con Foie

@ Entrecot con Salsa De Pimienta O Roquefort

@ Solomillo con Salsa De Pimienta O Roquefort

@ Solomillo ala Plancha

Snacks & Fingerfood

Lasiguiente tablaresume lainformacién:

Aperitif

aaen ,
@ Vaso de champan

Especiales/ Spezialitaten

)

@ Otrosarticulos del capitulo 1

30

25

28

25

10

20
15



Platos de Pescado

.
y s

‘ﬁnﬂ’:r‘ .
@ El primero de estos

Postre

, )
'\.

i
@ Tarta de Queso con Frambuesa

Platos

"
y )

‘ﬂnﬂ’:r‘ i
@ Merluzaen Salsa Marinera

Paellas

*, )
'\.

.d‘n’.’r-.
@ Paella deverdura

A la Plancha

22

18

20



24

v
@ Dorada ala Espalda €

Entrantes

el , 14
@ Provolone con Orégano €
el _ 16
@ Alcachofas con Foie (temp €
el 11
@ Huevos Rotos Con Frankfurt €
el 17

@ Chipironescon Ajos Tiernos €

Platos Principales

24

o .
@ Paella De Marisco €

Salsas Organicas

15

oA |
@ Vinagreta €



Alcoholic Beverages

.
hY

-i .".;
@ Botella de champan

L os Pescados

LY
‘l.

-i .-";
@ Lubina ala espalda

Café
a El café
Arroces melosos

LY
'l.

Arroces (Minimo 2 Personas)

@ Arroz meloso de bogavante

12

24

25



Arroz De Pato Con Foie Y Boletus

Fideua (Fideo Fino O Fideo Gordo)

Arroz Caldoso De SepiaY Gambas

Arroz Negro Con Ajos Tiernos

Huevos Rotos

A ERED _
@ Huevos Rotos con Foie

Arroces Secos

aaen
@ Arroz del Senyor et

Salazones

A
@ Anchoas del Cantébrico

30

22

23

24

15

24

18



De nuestros mares

s

i .
@ Lubinaala Sal

Sin clasificar
@ Entrecot con Foie
=, I

@ Botelladevino

Paella valenciana

g
@ Dorada ala Sal
@ Pinchos

-, Fl

@ Otrosarticulos

25

28

10

20

25
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