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Pates

s

Lunch

.

&

Le chiboust au citron rafraichi aux herbes

Lebabaau rhum « JIM XO », créme fouettée

Levacherin framboise litchi, parfum derose

Lepalet au chocolat noir, huile d’argan et cacahuéte

L e soufflé chaud Grand Mar nier, sorbet orange sanguine

Lachs

Pates a la sauce creme a la vodka

Sandwich du club

17

19

19

19

21

10



Aperitivos

Tostadas

Lesgamberoni juste saisies au beurre doux, vinaigrette d'artichauts et pulpe, encor net, 32
anchois marinés, pousses de céleri €

Lejambon ibérique de Jabugo Bellota 24
L’ cauf biologique 28 cuit a basse température, champignons de saison, panais, 28
rutabaga €

Lefoie grasde canard 27 cuisiné par nos soins en terrine, cannelloni de coing, gelée de 27
porto vintage €

Lesnoix de Saint-Jacquestaillées a cru, mangue, sésame et coriandre, citron zesté, 29
bouillon de crustacés citronnelle et gingembre, naturel de légumes et crevettesgrises €

Leblack cod cuit a forte température, laqué au miso, betteraves cuites et crues, 28
bonbon ala pomme €

Uncategorized

G

4

Risotto 8



Selon la péchedu jour, lespoissons sur grill (pour 2 personnes) loup, daurade, turbot, 110

saint-pierre...

Lalotter6tiesur I'aréte, blettes et condiments estragon, cépes, pommes deterre
|égéres au citron, bouillon delotte a l'ail doux

Lasole (pour 2 personnes) fagon meuniere, capres, citron, jeunes endives braisées,
pommesdeterre purée

Lerouget grondin roti sur la peau, carottes de plein champ, orange cumin, pak choi

L e pigeonneau royal r6ti, foie gras poélé, figues, coing, pain toasté aux béatilles

L’ entrecdte de boauf Black Angus endives braisées, champignons du moment,
pommes deterre purée pour 1 personne 50.00 pour 2 personnes 98.00

L’agneau des Hautes-Alpesfilet d’agneau cuit a la plancha, la cbte saisie, macar oni
aux aubergines et aromates d’ici, épigramme snacké, jus court

Sushi a |'avocat

Fromages de notre Maitre Bordier affineur

Bois

Foie Gras

€

39

140

35
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50
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