Platosdearroz

c Arroz

Aperitivos

Angulas

@

Pizza

‘|.' niebla

Platos principales

Bacalao

Croquetas
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Platos de pescado

Croguetas de pescado

@ Rodaballo salvaje ala plancha o ala gallega

@ Cogote de merluza de pincho a la espalda

@ Lamprea del mifio
@ Grilled Zamburifas

@ Lomo de lubina salvaje a la plancha, ala bilbaina o al horno

@ Rapenegroalamarinera

@ Taco derapenegro alagallega

@ Taco derapenegro ala plancha
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@ Bogavante

@ L omo de bacalao fresco salvaje dela casa

@ Lomo de merluza de pincho a la gallega

@ Lomo de merluza de pincho a la plancha o al horno

@ Changurrotradicional

@ Sopa De Pescados Y Mariscos

Cacerolas

@ Della Casa

Carnedepollo

Cacerola
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Starter

@ Empanada gallega de ber berechos

@ L acén con Grelos
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@ Chipirones ala Plancha

Main Course

@ AlmegasFinasalaMarineraoala Sartén

Ensaladas

LD
@ Camarones
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Dumplings

g Centolla

Carnes

@ Escalope clasico

@ Chuleton delalin
@ Solomillo de buey nacional
@ Escalopines de Solomillo

@ Callos ala gallega con garbanzos

@ Cordero estofado en salsa deromero

Spanische Hauptspeisen
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@ L angostinos

10

16

28

18

18

19

19

10



M ariscos
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@ Per cebes

Fondos M arinos
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@ Lenguado a la plancha

Cevichesy Tiraditos
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@ LANGOSTA

Para Picar
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@ Almegjasde Carril

Huevos
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@ Tortilla Paisana

Entrantes

@ Gamba Blanca De Huelva

Platos Principales

o
@ Entrecot de Vaca

Caprichos

@ Vieira Gratinada

Raciones

@ Megjillones al vapor o vinagreta
@ Pulpo afera
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Entree

@ Buey deMar

@ Arroz Con Bogavante
@ Caldo Gallego

Entrantes Calientes

@ Croquetas de lacon o car abineros

@ Calamaresde potera alaromana

Entrante

@ Ostras
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Pescadosy Carnes
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@ Chuletillasde Cordero L echal

Arroces Secos
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@ Arroz Marinero

MARISCOSVIVOS
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@ NECORA

Del Mar A Su Mesa

. F;
', /

o .
@ Tacosde Merluza ala Romana

S TienesMas Tiempo...
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@ Menestra de Verduras

De nuestros mares
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@ Lubinaala Sal

Mariscos a la Plancha
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@ Cigalas

Sin clasificar

@ Empanada Gallega de Bonito

@ Rodaballo Salvajeal Horno
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