@ Salata de cruditati cu piept de pui

@ Salata asortata
- .
@ Gogosari in otet

Deserturi

Tiramisu

.
hY !

m )
@ Piure de castane

Aperitive

-
@ Cascaval Pane

Paste

Paste M ozzarella

29
3€

3€

ah w

10
2€



Pizza

Past? Carbonara

Past? bolognese

Paste Quattro For maggi

Paste cu fructede mare

Paste Arrabiata

Paste Aglio, Olio

Lipi?i Milaneze

Tagliatele cu somon,brocoli st mazare

Paste cu cartofi s ceapa

Pizza cu carne

4€

4€

6€

10

4€

4€

4€

8€

4€



Spaghete

4=
\ X 4

Crema
Salat? - mic?
AN
@ Salata Verde

Desert

Clatite banatene

Salata defructe

Taitel cu nuca

Clatite cu branza s smantana

Papanas cu smantana si gem de afine

Cremade zahar ars

a W

a W



@ Piure castane cu topping

@ Clatite cu ciocolata s topping
@ Clatite cu gem de afine

@ Clatite cu gem si nuci

@ Clatite cu piure de castane s topping
@ Taietel cu nuca

ovaion

@ Clatite cu ciocolata si sos smantana la cuptor

Prepar ate populare

.

pova
@ Ceafa deporclagratar

Sosuri

Mamaliga

W

W



E Sos Quattro Formaggi

A oi

E Sosbrun

A oi

E Sosde marar
A oi .
E Sos de piper verde
A oi

E Sos gor gonzola
A oi .

E M aioneza

A oi o

A oi

E Smantana

A oi

Bauturi

A
E Apaplata 2|

W

W



Orez

Apaminerala2|

Fanta portocale 2 L

Cappy 1.5L

Ursus 330 ml

Leffe330 ml

Clausthaler (faraalcool) 330 ml

Corona extra 330 ml

Paulaner nefiltrata 330 ml

Urquell Pilsner 330 ml

Orez cu legume

N

N

W



Pui

Sl _ o 5
@ Piept de pui crispy €
Sl _ R 5
@ Piept de pui cu visine €
Platour |

v

@ Platou branzeturi (2 pers.) :;4
Supe/ Ciorbe

el

@ Mujdei de usturoi #1:
Garnituri

el o 3
@ Ciuperci la gratar s
el 3

@ Legumegratinate s



E Varzacalita

A oi .

E Cartofi natur cu unt
A oi

E Legume gratar
E Cartofi aurii

A oi

& o

A oi o
E Orez cu ciuperci

A oi . .
E Conopida gratinata
A oi

E Orez cu unt

Ciorbe/ Supe
el
@ Supa crema de legume cu crutoane

oo | |
@ Supa depui cu galustedegris

N

N

W

a N



A
@ Ciorba defasole alba cu costita afumata

Specialitati

@ Frigarui asortate

Contorni

g .
@ Sote de broccoli

Pizza Calzon

@ Céabanos

Topping
@ Rosii
@ Finetti



Gustari reci / Gustari calde

.

&b
@ Gustarerece

Gustari calde

aaen .

@ Pastrama de oaie

@ Clatite mixte

aaen .

@ Clatite cu carne

@ Camembert pane cu sosde afine si hrean
@ Mamaliga cu branza dulce s smantana
@ Mamaliga cu telemea s smantana
@ Clatite cu ciuperci

aaen

@ Gustare asortata

W



@ Creer pane
@ Mici (cu mustar)

@ Branz? Halloumi la gr ?tar

Preparate din carne

oo

@ Cotlet de berbecut la gratar
@ Piept de pui latigaie
oo

@ Cotlet deporclagratar

Gustari reci

@ Piersica cu salata detelina
@ Salata Tinecz

A

@ Mozarella cu rosii

N

ol

w



Salata de cruditati cu sunca s telemea

Platou taranesc pentru 2 persoane

Salam Sibiu

Salam de vanat

Sunca de casa

Muschi file

Salam Vino Rosso

Carnati de casa

Cascaval afumat

Salatarucola, andive s ton

Salatarucola, andive s somon fume

Salata rucola, andive si parmezan

w

18

w

N

w

N

w

N

N
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@ Pastrama devita

@ Salata de cruditati cu creveti

@ Untura condimentata de porc mangalita

Produse la cerere pentru platou

@ Cascaval
@ Telemea
@ Masdline

@ Sunca presata

Prepar ate vegetariene

@ Salata de vinete cu rosii
@ Zacusca de casa

a1

~

N



Preparate la gratar

@ Muschi devitala gratar

Salatedeinsotire

@ Castraveti mur ati
@ Ardei copti

@ File somon la gratar

@ Saramura de crap romanesc

@ File de crap romanesc prajit in faina de malai

@ Platoul pescarului din peste romanesc (2 pers.) - 1.200g

@ Dorada lagratar

10

(3]

(o]

I
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E Pastrav romanesc la gratar
E Somn romanesc la gratar
E Frigarui de creveti

E File de crap romanesc la gratar
E Mamalina

E Sos meunier

Mic dgun

@ Omleta din 3 oua

@ Omleta cu sunca, cascaval s ciuperci
@ Ochiuri (3 buc)

@ Ochiuri cu bacon

N

w

»

N

[EEN

N

a N



Supe & Ciorbe & Creme

@ Ciorbadepui alagrec
@ Ciorbadeperisoarealagrec
@ Supa de pui cu taitei

@ Ciorba de peste

Mancaruri gatite

r

-
@ lahnie defasole

Preparate din carne de Porc

@ Tochitura Haiduceasca
@ Cotlet de porc Pane

@ Escalop cu sosdevin

a N

a o1



@ Gordon bleau

A

@ Steak Hawai
A .
@ Cotlet Normandia
A

@ Coaste condimentate la cuptor

Preparate din carne de Pasare

@ Piept de pui Pane
@ Piept de pui cu sos gorgonzola
el

@ Piept de pui Parizian

Pui / Curcan / Rata

@ Piept de curcan cu sos gorgonzola

a o

a



Preparate din Pestesi Fructede Mare

@ File Salau la gratar

@ File Salau pane

CarnedePorc
@ Escalop cu ciuperci

@ Coaste de porc la gratar

@ Mujde cu smantana

&

Preparate din carne devita

a o



Snitel Vienez (vita)

Muschi de vita cu sos gorgonzola

Rasol alb devita Angus

Gordon bleau din muschi devita

Muschi de vita cu sos de piper verde

Turnedo cu ciuperci

Sote de vacuta Stroganoff

Biftec cu ou si ceapa

Turnedo cu ficatel de pui

Creler cu ou s ceapa

Rasol devita cu oss maduva Angus

[0¢)

12

»

10

10

10

10

10

10
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Bere

@ Beck's 330 ml
L 4

@ Staropramen 330 ml
L 4

@ Timisoreana 330 ml

Carnede Pui

r

@ Ficat depui latigaie

Ciorbe s gustari

)

m
@ Omleta cu sunca

Gustari Reci / Calde

r

@ Bulz



Salate/ Aperitive

@ Salata de castraveti cu rosii €

Preparate din carne devita/ Beafmeat specialities

@ Turnedo Rossini e

Salatedeinsotire/ Salads

@ Salata de sfeclarosie cu hrean é
Diverse/ Other things

-._“ _-'; 3
@ parmezan €

Gustari



@ Bruschete

Sosuri.

@ Chifla

Preparate din vita

o .
@ Biftec tartar

Lagratar

@ Frigarui din piept de pui cu bacon

@ Chateau briand (2 pers)
@ Mixt grill gurmand

@ Muschi de porc

(3]

21
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Cotlet de porc cu oslagratar

T-bone Anguslagratar

Antricot devita Anguslagratar

Burger Tinecz

Branza Halloumi la gratar (vegetarian)

Carnati proaspeti de porc mangalita

Piept de porc mangalita

Fleica porc mangalita

Ceafa porc mangalita

Mixt grill porc mangalita

Mici devanat cu mustar

N

»

»

~

N

w

N

»
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14
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Ciorbe

@ Supagulas

Preparate gatite

i

o . . .
@ Piept de pui cu smantana
@ Aripioarede pui

Preparate porc

G Sarmale cu mamaliga

ra
'

mtlliseiliiciiliten, ..
@ Cotlet parizian

"
hY

M ancar e de post

@ Salata de muraturi asortata

a o



Manc?ruri mexicane

@ Tacos cu pui

Garnituri / salate

-, F
@ Salata de var za mur ata

Meniul zilei (valabil Luni - Vineri)

@ Meniu LUNI
@ Meniu MARTI
@ Meniu MIERCURI
@ Meniu JOI
@ Meniu VINERI

a o1

a o1



Carnedepasare

- .
@ Piept de curcan la gratar

Sosuri calde

I
i

sl i, L.
@ Sosdevisine

LY
‘l.

Preg?ti?i gr?tarul

ra
'

mtlliseiliiciiliten, .
@ Pulpe de pui la gr?tar

"
hY

Produse cu specific frantuzesc!

i
r

o . .
@ Piept derata cu sosde fructe de padure

LY
'l.

topping uri

a N
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@ Castraveti

Tochituri / Preparate traditionale

@ Tochitura cu mamaliga
@ Sar male banatene

Banane prepar ate

@ Supa de pui cu taitei ca-n Banat
aaen

@ Platou Banatean

@ Piept de pui cu sos de visine ca-n Banat
@ Cartofi Banateni

aaen

@ Carnat ala TINECZ lagratar

@ O

a o1

N
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Specialitatea casel

@ Steak Tinecz

@ Platou Tinecz (2 pers)

@ Cotlet gratinat cu sunca/creier sau ciuperci
@ Ficat de gasca cu meresi inele crocante de ceapa
@ Ficat de gasca cu sosdevisine

@ Piept de pui cu unt de arahide

@ Muschi devita ala Tinecz

A

@ Ciolan de miel cu garnitura de cartofi taranesti

@ Pulpa deratala cuptor cu garniturade cartofi piure

Prepare din carne de pui

»

16

»

15

15

~l

17

13

10



@ Piept de pui cu ciuperci s smantana

@ Piept de pui umplut cu unt si cascaval

@ Piept de pui cu sosdevin
@ Gordon bleau din piept de pui
@ Piept de pui invelit in bacon

@ Piept de pui cu legume s smantana

@ Piept de pui cu piersica

Preparedin carne de curcan

el |
@ Piept de curcan crispy
VA

@ Piept de curcan pane
oo

@ Piept de curcan parizian

a o

a o

a o

a o1



Piept de curcan cu piersica s smantana

Piept de curcan cu sosdevin

Gordon bleau din piept de curcan

Piept de curcan cu ciuperci s smantana

Piept de curcan cu smantana

Piept de curcan latigaie

Steak de curcan cu legume

Steak de curcan cu ro?ii

Steak de curcan cu ananas

Piept derata cu sosdevin

Piept deratalagratar

o

o

o

@ ©



Meniu vegetarian

@ Tocana de ciuperci cu mamaliga

@ Piersica cu telina
@ Supa defasole alba
@ Orez cu ciuperci s sostomat

@ Sarmale cu ciuperci st mamaliga

@ Legumelagratar cu rondele de ceapa

@ L egume asortate pane

Sosuri / Diver se

@ Sos de sparanghel
@ Sos cu fructe de padure

a N

a W



@ Sos smantan? s ciuperci

A oi o
@ Sos brun cu ciuperci
A oi

@ Sosremulad

A oi

@ Sos tomat

A oi

@ Sos carbonar a

A oi

@ Parmezan extra

A oi .
@ Gem decaise

A oi

@ Gem deprune

A oi -
@ Gem devisine

A oi

@ Gem de capsune

Manc?ruri cu branz?

N



@ Dovleac Gorgonzola

Necategorizate

A _

&y o

A

@ Bulete de Cascaval
A .

@ Ciorba deLegume
A .

@ Ciorba Taraneasca De Vacuta
A

@ Salata de Vinete
A .
@ Cartofi Piure
A _ .
@ Cartofi Taranesti
@ Cartofi Prajiti
A

@ Clatite cu Gem

20
3€

a W

a N
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GE&eeee@E -

Coca - Cola

Stella Artois (330 ml)

Budweiser (330 ml)

Omleta Cu Sunca Si Cascaval

Ciorba De Burta

Piept de Pui la Gratar

Salata de Varza

Ardei lute

W



