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Carpaccio di manzo (Rinder car paccio)

Bruschetta Stk.

Antipasto della casa (ver schidenes hausgemachtes Gemlise)

Vitello Tonnato (geb. Kalbsfleisch mit Thunfischsol3e)

Carpaccio di salmone e coda di rospo (L achscar paccio und Seeteufel)

Frutti di mare (Meeresfrichtesalat in Zitronenvinaigr ette)

Caprese (Tomaten, Mozzar ella und frisches Basilikum)

Pizza alla Enna (T omatensauce, M ozzar ella, Trua ffelspaane)

Pizza al Professore (Tomatensauce, Champignons, Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch,
scharf)

Pizza Margherita (Tomatensauce, M ozzar ella)
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|nsalate

Pizza alla Francesco (Tomatensauce, K adse, pikante Salami Schwar zOliven)

Pizza Siciliana (Tomatensauce, K adse, Hinter schinken, Thunfisch Zwiebeln)

Pizza Speciale (mit Tomatensauce, Kaase, Salami, Hinter Schinken, Champignons,
Peperoni)

Pizza Italiana (Tomatensauce, M ozzar ella, Hinter schinken und Egerlingen)

Pizza Verdura (mit Tomatensauce, Kaase, Gemuse)

Pizza alla Rocco (mit M ozzar ella, Rucola, Tomaten, Auber ginen, Par maschinken)

Insalata Mista (gemischte Salate der Saison)

Rucola con pesce Misto (Rucolasalat mit ver schiedenem Fisch)

Rucola con Par miggiano e Funghi (Rucolasalat mit Par mesanspalte frischen
Egerlingen

Insalata Italiana (Salate mit Thunfisch, Artischocken, Schwar ze Oliven,
Parmaschinken, Mozzarella und Ei)
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Carne

Spaghetti alla ceccha (M ozzar ella. Chertytomaten. Knoblauch)

Spaghetti Aglio Olio e peperoncino (Spaghetti mit Knoblauch. Olivendl, pikant)

Spaghetti al cortoccio (Spaghetti in pikanter Tomatensol3e, M ozzar ella, Speck und
Egerlingen am Tisch flambiert)

Pasta alla Chef (Penne mit Filetspitzen, fr. Egerlingen in tomatisierter Sauce)

Tagliatelle con Salmone (Tagliatelle mit Lachs und Sahnesauce)

Girasoli (Nudelteigtaschen mit Kasefullung, Rucola, Tomaten Knoblauch.Walniisse)

Fagottini (Crepesteigtaschen geflllt mit Spinat Ricotta mit Auster npilzen)

Penne all Arrabbiata (Nudeln mit pikanter Tomatensauce, Speck- Schwar ze Oliven,
Kapern Knoblauch)

Filetto ai funghi (Rinderfiletsteak mit frischen Egerlingen) mit gemischtem Salat
hausgemachtem Weil3br ot

Filetto al Gorgonzola (Rinderfiletsteak in gor gonzolasauce) mit gemischtem Salat
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AERER 21

@ Filetto alla griglia (Rinderfiletsteak mit hausgemachter Kraauter butter) €
ovaion
@ Scaloppina alla Valdostana (Schweinefilet mit Parmaschinken M ozzer ella 24
e N L 18
@ Spezzatino di vitello con sugo al gorgonzola (Filetspitzen in Gor gonzolasauce) €
ma  Bisteccaalla pizzaiola (Rumpsteak Tomatensauce, Oliven, K apern, Sardellen 18
@ Oregano) mit gemischtem Salat €
ovaion
@ Bistecca al pepe verde (Rumpsteak mit grua ner Pfeffer sauce) mit gemischtem Salat 28
ovaion
@ Bistecca alla griglia (Rumpsteak mit hausgemachter Kraauter butter) 27
ovaion
@ Saltimbocca alla Romana (K albsr oastbeef mit Par maschinken frischem Salbei) 26
ovaion
@ Agnello alla griglia (Lamcar eée gegrillt) mit Rosmarinkartoffeln gemischtem Salat 24
ovaion
@ Pollo impanato (zartes, mariniertes Haahnchenbrustfilet, paniert) 22
Pesce
- 22

@ Branzino alla griglia (Seewolf vom Grill) €



L uli speciale (Scampi, Calamari, L achs, Seeteufel)

Sogliola alla griglia (Seezunge vom Grill)

Calamari alla griglia (Tintenfisch vom Grill)

Coda di rospo con sugo d’aglio (Seeteufel mit Knoblauchsauce)

Scampi alla griglia (Scampisvom Grill)

Cozze al pomodoro (Muscheln in Tomatensauce)

Cozze al vino (Muscheln in Weinsauce)

Dessert variazione della casa (TiramisuPar ma Cotta, Profiterol)

Zabaione (frische Schaumcreme)

Panna Cotta con frutti di bosco (gekochter Rahm mit eingelegten Waldfr ichten)
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@ Tiramisuu 2
@ Ananas (frisch aufgeschnitten) g
@ Gelato di vaniglia con lamponi caldi (Vanilleeis mit heif3en Himbeer en) 2
Al Forno

10

Lasagne al Forno
9€



