Dessert

@ Crepe Suzete flamejado servido com gelado de baunilha
@ M or angos flamej ados com gelado de lim&o

@ Tardede Améndoa

@ Tarte de maga quente com gelado de baunilha

@ Bola de gelado (1un)

@ Nuggets de Frango
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@ M agr et de pato com molho delaranja

Sobremesas
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@ Tabua de Queijos com doce da casa

Bebidas
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a Garrafa de agua
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Pescados

AR
@ filete derobalo

Entradas

aaen )
@ Coquetel De Camar éo

Carne

oA Carrédeborrego grelhado perfumado em ervas ar omaticas acompanhado com bata
@ rosti servido com molho de hortela

@ Bife Diana flamejado em molho inglés, brandy, cebola e cogumelos picados

@ Bife Pimenta flamejado com pimenta verde em grao, brandy, champagne e natas
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@ Sopa Do Dia

@ Vieirasaveludadas " la Espordo " com molho de citrinos e mescla de salada
@ Camar &o sauté alhinho

@ Cobertura (por pessoa)

Main Course

@ Linguado A Mounier

@ Camarao Tigrea algarvia grelhado com arroz Basmati
@ Filete de Pregado batata nova e legumes salteados

@ Polvo " alagareiro” com batata nova e legumes

@ Linguini com Camar &o e Salméo fumado
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Sopas
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@ Sopa de Cebola A Francesa

Entradas Frias
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@ Salada de Espar gos com Salméo fumado

Café
a Café
Sala de Pasto

. F;
', /

. N
@ Esparguete a bolonhesa

Prato principal
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@ Salada Cesar

M assas e Risottos
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@ Ravioli De Cogumelos
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