Nachtisch

y 2
w Griechischer Joghurt

Nachspeisen

@ Karidopita

@ Galaktoboureko

@ Frische Penne "Good Hellas™
@ Linguini “"Loukaniko™

@ Griechisch

Fleischpizza

@ o

13

13



Antipasti

e Burrata

Beilagen

Feta
Lamm
‘ Lamm
Saucen

% Tzatziki

Vegetarische Gerichte

10
7€

10
4€



@‘““ Zucchini-Frikadellen

Kalte Vorspeisen

@ Tirokafteri

Kalte & Warme Vorspeisen

@ Gegrillter Oktopus

Spezialitaten des Hauses

@ Mussaka

Uberbackene Gerichte

’ Souvlaki

10
3€



Carne

.
y s

i
@ K albskotel ett

Warme Vorspeisen
@ K eftedakia
@ Saganaki-Feta

@ Saganaki-Garnelen

Fingerfood

@ Calamares

Tagliatelle

*, )
'\.

P . .
@ Tagliatelle Gamberoni

20
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Starter

@ Marinierte Oliven Peperoni
@ Oktapodi Ksidato
@ Souvlaki Koutopolo

@ Kolokithakia M elitzana

Einzelgerichte

o .
@ Loukaniko

Vorspeisen zum Teilen

@ Vorspeisenvariationen zum teilen pr.Pers.

@ Rinder car paccio vom Angus Beef

15

13



Frichtedes Meeres

.
hY

@ Gavros Tiganitos

Meeze — Kalte Vor speisen

LY
‘l.

@ Tirosalata

:’@ Taramosalata
\ v

Tilrkische Spezialitaten

ﬂ Baklava

Gyros Spezialitaten

LY
'l.

@ Souvlaki Pita

29
6€

15



Knackig frische Salate

ra
'

@ Griechischer Bauern-Salat

Spezial Pasta

kY
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I..r
@ Tagliatelle

Kalte M eze

ra
'

@ Dakos

Vor speisen
E Giganten
S—

FLEISCH

a ©



P 23
@ Argentinisches Rumpsteak ca.250 gr.

FISCH

@ Wildfang Dorade 20
@ Black-Tiger-Gambas ég
SALATE

@ Grosser Wildkrauter Salat-Hahnchenbrustfilet ::3
oaiae 5

@ Pikantiki €

Griech. Klassiker

@ Neuseeland L ammkottelets ¢2:2
\ L/ 23

@ Irische Lamm-Haxe €



@ Briami-Vegetarisch

@ Kaninchen Au Vin , Stifado”

Nicht kategorisiert

’ Bifteki

.
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@ Osso Bucco

13
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