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’ Salade d'accompagnement 10

A" Glace 9

¥

ﬁ"_ﬂfi’ >

i Tout autour dela Fraise d’Alsace, fin sablé breton chantilly et croquant nougatine, 12

@ sor bet fraises €

i Meringue, mousse et crémeux de différents chocolats « Cluisel », craquant de pralin et 12

@ gavottes, glace chicor ée €
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@ Soufflé alafleur de sureau, sorbet fraises €
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@ Assiette de fromage 9

Boissons non alcoolisées
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@ Ascenseur

Boissons alcoolisées



@ Riesling

Apéritif
@ Fromage
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Pates

Lachs

0 Nouilles boeuf

Pizza alaviande

. k Pizza francaise
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Mains
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Plats d'accompagnement

ﬁ Pommes
@ Champignons

Salade
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;! ‘ Salade aux noix de pécan

Fruitsde mer
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a Crevette
0 Salade de crevettes

Boissons
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@ Un verredevin

Baguettes

Spécialitésindiennes

Starters
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N Tartare

M enus de sushis

@ Canard
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‘|E ' Entrée



Rigatoni

@ Rigatonisala Chef

Griechische Klche
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@ Filet
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Easy todrink

h Pinot Noir
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@ Escalope defoie gras chaud de canard, carottes nouvelles et abricots
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JECIpERE N Chair detourteaux assaisonnée d’une fine mayonnaise blanche, Petits navets nouveaux 27

@ marineés, jeunes oignons cebettes vinaigr ette €
VAN Lasouped’escargots dela Weiss, jus de persil aillé, consommé de boauf en tasse et une 22
@ tartine de fricassee d’ escar got €



Non classé

Mar ée suivant arrivage de nos poissonniers, et notre pécheur sur le Léman Eric 32
Jacquier €
32

Agneau Bio et sa samoussa de navarin, artichauts violets, cour gettes et sauce maltaise €

L e pigeonneau de Mr M ougeolle, jus de pigeon gouteux, escalope defoie graschaud et 37
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son fleischnacka de pigeon comme un chou farci €
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