Nachtisch

m . i
@ Vanillerahmeis

Nachspeisen
-~
@ Warme Tartevom Elstar Apfel

@ Karamellisiertes Vanille-Passionsfruchttortchen

‘ﬂnh’:rn . .
@ Feines von Topfen mit Zwetschgenragout

Menus

Speisekarte

Hauptgang

@ Eifler Rehrticken
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Fisch

@ Wolfsbarsch

Vorspeisen und Zwischengerichte

@ Marktfrischer Blattsalat mit Sanct Peter’s Hausdressing
@ Grafschafter Feldsalat mit Kartoffeldressing

@ Unsere Ganseleber mit Aprikosen-Chutney

@ Label Rouge L achs, Rote Bete, Sauerrahm, Schnittlauch
@ Gebackene Gar nelen auf Avocadocr éme

@ Gebratene Kalbsblutwur st, Apfelspalten

Tageskarte

A
@ Zanderfilet auf Rahmsauer kr aut
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Vorspeisen

s

@ Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet
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Vegetarische Gerichte

r

24
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@ Tomatenravioli €

r
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@ Gebackene Risotto-Béllchen, Blattspinat, Steinpilzragout 24
Suppen

v . 13
@ KUrbis-Cremesuppe €
P o 13
@ Steinpilz-Cremesuppe €
el 13

@ Sanct Peter’s Fischsuppe e

Fleischgerichte



v N
@ Black Angus Rinderfilet,

v
@ Ochsenbackchen in Ahr-Spatburgunder geschmort

@ Sanct Peter’sWiener Schnitzel vom feinsten Kalbsr ticken

FISCH

AR _
@ Steinbutt und Hummer

L andklche

@ Rosa gebratenes Rumpsteak

UNSER KLASSIKER

@ Géansebraten von Gansen aus dem Oldenburger Land

@ Alsganze Gansam Tisch tranchiert fur 4 Personen auf Vorbestellung
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