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Gebackener Apfel

Alkoholfreie Getranke

‘ Bionade Holunder

k! s
hY Fi

il i, .
@ Bionade Ingwer-Orange

Alkoholische Getranke

» F,
! r

@ Tsing Tao

Nicht kategorisiert

il e, .
@ V7- Scharfe Konkubine
il e, .
@ MV 22 K okosmilchsuppe

5€

10
5€

W

~

~



SLT "Suan LaTang" (Suppe)

V14 Geraucherter Tofu alsKalte Vorspeise

V13 Spinat Salat

V11H-" China Town"

V11V Duft-Hafen-Wrap

V11- Wraps aus Nudelteig

V10- Glasnudel Salat

VO- "Himmlicher Tempel"

V8- Algen alsKalte Vorspeise

MH- Huhner spief3e mit Erdnuss-Sauce, Salat, Reis oder nudeln, nicht scharf

V6- Handgemachte gekochte Nudeln

V5- Lanjhon-Salat
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V4- Ji Chuan

V3V- Jiao-Zi (Traditionelle chinesische M aultaschen)

M2- Handgemachte " Mian-Pian" gebraten mit Huhnerbrust und frischem Gemuse

SM4 Nudelsuppe " Mian-Pian"

SM 3 Glasnudelsuppe

SM 2 Nudelsuppe " Mian-Pian"

SM 1 Nudelsuppe " Mian-Pian"

M 6- Gebratene Nudeln mit frischem Gemuse

MJ- Handgemachte Nudeln gebraten mit Hihnerbrust und frischem Gemiuise

M 4- Gebratenes Hiuhnerfleisch, Glasnudeln mit frischem Gemise

M 3- Handgemachte Nudeln gebraten mit Rinderfilet und frischem Gemuse

MV 2 K okosmilchsuppe
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M 1- Handgemachte " Mian-Pian" gebraten mit Rinderfilet und frischem Gemuse

GR- Gebratener Reismit Huhnerfleisch mit frischem Gemuse

FR- Fischfilet mit frischem Gemiise, Reis oder Nudeln

ME- Knusprige Peking-Ente mit Salat, Reisoder Nudeln

GE- Handgemachte Nudeln gebraten m. Enten-Brust, frischem Gemdise, scharf

S7 Hiuhnerbrust mit Kokosmilch mit frischem Gemiuse

V7- Hihnerbrust-Salat mit Gurken, Reisals Beilage

H7" Verbotene Stadt"

H18 Rinderfilet Salat

H16 Mein Lieblingsessen auf der heil3en Platte

H15 HeilRe Platte " Rote L ater ne'

H12 HeilRe Platte " We Ai Jing Ju"
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H11" Erinnerung die Seidenstr al3e"

H10 " Roter Drache"

H9 " Der letzte Kaiser"

H8R " Boser Chinese"

H20 " Lieblingsessen des Genossen Hu Jin Tao

H6 HeilRe Platte " Lachender Koch"

H5 HeilRe Platte" Frau Le"

H4 M ariniertes Schweinefleisch nach traditioneller nord-chinesischer Art

H3 HUhnerbrust

H1 Peking Ente- knusprig gebraten

Vanillaeis

Becks
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V3F- Jiao-Zi (Traditionelle chinesische M aultaschen)

H21 " HeilRe Platte gute Laune"

H22 " Schwar zdr achenfluss"

C1A Hahnchenfleisch auf Lanzhou-Art (Ausder Heimat von Koch Song)

C3 Schweinefleisch in Fischgewirz

C6D Kartoffeln in sauerlicher Schéarfe (Ausder Heimat von Frau L el)

C9 Gebratene Stangenbohnen

C13D Pfefferschoten in Tiger haut

S1 Schweinefleisch mit frischem Gemuse der Saison und T ofu, schar f

S2 Vegetarische Suppe, schar f

S3 Garnélen in Kokosmilch, scharf

4 Kokosmilch mit Curry, Sojasprossen, Zucchini und Spinat, scharf, vegetarisch
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S5 Hiuhnerbrust mit frischem Gemtuse der Saison, schar f

S6 Rinderfilet mit Broccoli und M 6hren, scharf

V1- Jiao-Zi (Traditionelle chinesische M aultaschen)

V2- Jiao-Zi (Traditionelle chinesische M aultaschen)
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