
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 

Sehr  geehr ter  Gas t  

 

Herzl ich Wi l lkommen im Bel levue Rheinhotel   

und im Res taurant  Le Chopin.  

 

Unsere Menüs sol len eine Hommage an die k lass i sche Kochkuns t  

ebenso sein wie die L iebe zur  Region und deren Pr odukte 

widerspiegeln.  Die Kreat iv i tät  unseres  jungen Küchenteams unter  

der  Lei tung von Sebas t ian Mess inger ,  Mihai  Doru,  die  Pat i s s ier s  

Asya Aleks ieva und Ste fan Kneip wi rd hierbei  unters tütz t  vom 

Serviceteam um Res taurant le i ter in Sarah Hor t i an und Sommel ie r  

Dana Doru ,  das  Ihnen gerne die lokalen Tropfen kredenzt  und Sie  

bei  Ihrer  Weinauswahl  berät .  

  

Bi t te  te i len Sie  uns  mögl iche Al lergien  

oder  Nahrungsmi t te lunver t rägl ichkei ten vor  Ihrer  Bes te l lung  mi t .  

 

Gerne nehmen wi r  Ihre Bes te l lung  

e ines  5 -Gang Menü bi s  20:00 Uhr  und 

eines  4 -Gang Menü bi s  20:30 Uhr  entgegen.  

Das  Res taurant  Le Chopin i s t  e in t ierhaar f re ies  und rauchf reies  

Res taurant .  

 

Wir  verarbei ten in unseren Res taurant s  nur  bes te  und f r i sche 

Produkte ausgewähl ter  regionaler  Züchter  und Feinkos t l ie fe ranten.  

Zudem verzichten wi r  auf  den Einsatz  von Lebensmi t te ln,  die  auf  

der  „roten Li s te“ s tehen.  Es  i s t  uns  e in Anl iegen,  die  nachhal t ige 

Gewinnung der  Lebensmi t te l  zu unters tützen.  

 

 

Wir  wünschen Ihnen vie l  Vergnügen und  

e ine angenehme Zei t  in unseren R es taurant s .  

 

Ihre  

 

Fami l ie  Gawel  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Regionales Menü 

 

 

 

Pfälzer Möhre 

  Geröstete Crème | fermentierter Fond | Ziegenkäseeis  

 

* * * 

 

 Himmel & Äd 

 Kartoffel -Nussbuttercrème | gebackene Flönz 

Kartoffelbrühe  

* * * 

 

Gegril lter Bauch vom Jungschwein  

BBQ Sauce | Mini Navetten  | Rett ich 

* * * 

 

Kirschen aus Filsen 

Eingelegte Kirschen | Mandelstreusel  | Rosmarin-Honigeis  

 

 

 

 

€64,00 

 

 

 
Weinbeglei tung  pro 0,1l  Glas  7,90 

Al l e  P r e i se  i n  Eu r o  i nk l  de r  ges .  M wSt .  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Degustationsmenü 

 

 

Crevette Rose  

 Staudenselleriesud | Erbse | Kalamansigel  

* * * 

 

Ilse wilse alles Pilze 

Pilzsud |Taschen | süß-saurer Salat  

* * * 

 

Duo von Jakobsmuschel & Pulpo 

  Sauce Bourride | Paella–Reissalat | Pulpoconfi t  

* * * 

 

Onglet vom US Beef  

Zwiebeljus | schwarzer Knoblauch | Romanasalat  

* * * 

 

 Banane & Schwarzbier 

Marshmallow | Schwarzbiersponge | Bananensorbet  

 

 

 

€84,00 

 

 

 
Weinbeglei tung pro 0,1l  Glas  7,90  

Al l e  P r e i se  i n  Eu r o  i nk l  de r  ges .  M wSt .  


