Erzeugergemeinschaft Schwébisch Hall

Die Schweine werden auf Stroh gehalten mit gesundem pflanzlichem Futter

Vorstadteschichten

Suppenkasper

kraftige Rinderbrihe, hausgemachter Leberknédel

Rote Linsensuppe
Wurzelgemse, alter Balsamico

Viecherei

resche Entenstickerl, knusprige Schweinshaxn,
Kalbfleischpflanzerl, Apfel-Blaukraut,

5,80

5,80

abgebrdunte Breznknédel, Kartoffelknddel, Bratensof3

pro Person 20,90

Brezn Schmanker!

Knusprige Schweinshaxn

halbe Haxe, Dunkelbiersof3, resche Kruste,
Kartoffelknédel mit Butterbrésel

oder eine ganze Haxe fur

Ofenfrischer Krustenschweinebraten
vom schwdbisch héllischen Landschwein, Dunkelbiersof3,
Kartoffelknddel mit Butterbrosel

Lugeder Gutshof Ente aus dem Backrohr
viertel Hofente, Natursof3,

Kartoffelknddel mit Butterbrosel, Apfel-Blaukraut
halbe Ente

Sauerei
wirzige Brez' n Ribs,
Karotten-Krautsalat, Kartoffelecken

13,80
24,00

12,50

16,50
24,90

13,50

Gerne informieren wir Sie Uber allergene Zutaten in unseren Speisen. Bitte sprechen Sie uns an.



Der Gefligelhof der Familie Lugeder fittert mit Getreide aus hofeigener Produktion
ohne Zusdtze und sichert so die erstklassige Qualitét des Geflugels

Miinchner Schickeria

Entrecéte vom bayerischen Jungbullen (ca. 250g)
Geschmortes Ofengemse, frische Bergkréuter

Resche Kartoffelecken 27,90
Wiener Verfihrung

Wiener Schnitzel, zartes Kalbfleisch, Rosmarinkartoffeln,
Zitronenschnitz, handgerihrte Preiselbeeren 20,50

Schwabenteller
Schwabisch-Hdallischer Schweineriicken,
Schwammerl in Rahm, Késespdtzle, knuspriger Speck 18,50

Zanderfilet vom Grill
Wilder Broccoli, Sardische Nudeln,
getrocknete Tomaten, Zitrone 18,50

Englscher Garten

Allgéuer Kasspatzen
hausgemachte Spatzle, Tegernseer Bergkas, Réstzwiebeln,

gemischter Salat 12,50
Brezn-Salat

knackige Blattsalate, knusprige Entenstickerl,

Apfelmarmelade 14,50

Fischers Fritz
mild gerducherter Lachs, Wildkréutersalat,
hausgemachte Kartoffelecken, Kerbel-Senfsof3 14,50

Gerne informieren wir Sie Uber allergene Zutaten in unseren Speisen. Bitte sprechen Sie uns an.
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Heumilchspezialitéten vom Tegernsee, natirlicher Genuss aus unserer Region

Brotzeit

Wirtshaus Zur Brez* n - Brezn
ofenfrische Backerbrezn 1,50

Loddar

Fréinkische Bratwiirste vom Rost, Fasssauerkraut 9,90

GoaBnpeter
cremiger Obatzda, rote Zwiebelringerl,
Radieserlsprossen, resche Backerbrezn 8,90

Wirtshausbrettl

Schwarzwélder Schinken, Rauchpeitschn, Schmalzfleisch,
Obazda, Tegernseer Bergkas, Tegernseer Camembert,

reichlich garniert, Butter, Brotkorb 10,90
Tscharlie

3 Stiick Fleischpflanzerl, Rahmkohlrabi,

Rostkartoffeln 11,50

Solang was da i

Aloisus

ofenfrischer Leberkas vom Magnus Bauch, Landei,
Kartoffel-Gurkensalat 10,50

Knédelgrostl
Brezn- und Kartoffelknédel, rescher Speck, Zwiebel,
RUhrei, bunte Blattsalate 10,90

Brotzeitpfand |
abgebraunter Leberkas, Krauterrihrei, Frankischer Bratwurst,
Rosmarinkartoffeln, a Weifiwurst 11,90

Herr Hirnbeif3
2 kesselfrische Weiwirst, siBBer Senf 5,80

Gerne informieren wir Sie Uber allergene Zutaten in unseren Speisen. Bitte sprechen Sie uns an.



DINZLER' A

KAFFEEROSTEREI

Hausgemachte Eissorten von Hansi Engesser.
Produziert ausschlief3lich mit frischer Vollmilch in liebevoller Handarbeit

Nachspeisen

Kciserschmc rrN Der dauert a bisserl, ca. 19 Min. 54 Sek.
geréstete Mandeln, Apfelmuf3 10,00

Apfelstrudel mit Mandeln und Rosinen
mit Vanilleeis vom Bauernhof in Pécking 6,50

Warme Schokoladentarte
Karamellschaum, Bauernhofeis 6,50

Bauernhofeis in den Sorten
Vanille, Schoko, Blutorange, Maracuja ie Kugel 2,20

Kaffee und Tee

Espresso 2,30
Doppelter Espresso 3,60
Espresso Macchiato 2,40
Cappuccino 3,70
Milchkaffee 3,70
Latte Macchiato 4,00
Tasse Kaffee 3,00
Tasse Tee von der Bioteaque 3,80

Shots mit Pif

Bavaria fuffzig zwo
Slyrs Bavarian Cream Liquer, Kaffeliquer, 73%er 5,50

Blassa Bayer
Schlierseer Kaffeeliquer, Vodka, Milchschaum 5,50



