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Tradition in Theenhausen

,Der Kunde ist Kénig!“
Damit das auch so bleibt, freuen wir uns Uber Ihre Anregungen, lhr
Lob und lhre Kritik.

' Feiern Sie ein.rauschendes Hochzeitsfest, empfangen Sie Ihre
Freunde zu einem Glas Sekt nach dem Standesamt, genielRen Sie
das Weihnachtsessen mit den Kollegen oder das besondere Fami-

~lienfest = ganzigleich, welchen Anlass Sie wahlen, wir nehmen gern
Ilhre Reservierung auch fur Feiern in groRerem Rahmen entgegen und

unterstutzen Sie mit kompetenter Beratung
Wir stellen Ihnen eine gemutliche Bauerndeele flir ca. 60 Personen
mit offenem Kamin zur Verfugung.
Wir bieten Ihnen eine stimmungsvolle Atmosphare .
Sprechen Sie uns an!

Dienstags
laden wir Sie ein zu einem Ausflug in die spanische Kiche:
Genielden Sie eine reiche Auswahl hausgemachter Tapas!

Sonntags

verwohnen wir Sie mit einem reichhaltigen Brunch mit warmer und
kalter Kiiche, heilden und kalten Getranken fur 17,00 € pro Person.
(nach Vereinbarung)

Und damit Sie die Qualitaten unserer Kiiche auch zu besonderen
Anlassen aulRer Haus genielden kdnnen, bieten wir mit unserem
Partyservice eine individuell auf Ihre Bedurfnisse

abgestimmte, breite Auswahl kulinarischer Spezialitaten.

Offnungszeiten:

Dienstag bis Samstag: 18:00 bis 1:00 Uhr
Sonntag: 17:00 bis 1:00 Uhr
Sonntags-Brunch: nach Vereinbarung (10:00 bis 14:00)
Kuche bis 22:00 Uhr

Inhaber: Jochen Wiete
Theenhausener Str. 25, 33824 Werther
Tel. 05203 884386 Fax 05203 884389

E-Mail: wieteswirtshaus@web.de
Reservierungen bitte nur telefonisch !
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Gapfies Bier

Diebels Alt
Diebels Alt-Schuss
Diebels Altbierbowle
Konig-Pilsener
Alster
Krefelder
Konig-Ludwig Hefew.

, mit Banane

% C/ﬁ/f/ %@/L@

Alk.freies Hefe (Franziskaner) A
Kristallweizen A

Dunkles Hefe A

Pinkus Hefeweizen BIO A

Malz, Jever Fun, Becks-free
Kilkenny, Kostritzer

Becks, Becks Lemon 2.3
Guinness, Desperados
Rotingdorfer

Tt

Cola 2,12 Fanta 2.3,

Sprite

Apfelschorle 3

Bio-Wasser (Christinen)
Sanft,Medium,Spritzig
Wasser still

Cola Zero2,9,10,12

Bitter Lemon3114, Ginger Ale 2
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Amaretto

Bacardi

Baileys 2,G (Milch)
Benedictine
Campari

Fernet

Grappa

Hierbas

Jack Daniels
Jagermeister
Korn

Linie Aquavit
Malteser
Obstbrand WilliamsChrist
Ouzo

Jim Beam
Tullamore Dew
Pernod 2
Portwein
Ramazzotti
Sambuca
Schlichte Urbrand
Sherry

Southern Comfort
Tequila

Veterano
Wacholder
Wodka

Der Mensch

lebt nicht vom
Brot allein.

Nach einer Weile
braucht er einen
Drink.

Woody Allen
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Der klassische Beutel im Glas, auf Wunsch mit Milch,

Zitrone und Kandis serviert.

Darjeeling

Earl Grey
Ostfriesen
Pfefferminze
Kamille
Fenchel
Fruchte

Grlner Tee
Rooibos Vanille

Sl

Kaffee12

Milchkaffee12.G
Amaretto-Kaffee 12 mit SahneG
Cappuccino12=G

Espresso12

Latte machiato12.G

Latte machiato12 mit BaileysG
Schokolade mit Sahne
SchokoladeG mit Rum oder Amaretto
und SahneG

Gluhwein oder heilde Zitrone
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Vsere Wehaveine

0,21

Grillo Canapi - Sicilia
13,5 %

Saure 5,4 g/l

Restzucker 2,6 g/l

- Grauburgunder- AMBS-Baden

i 12,5 %

,'"',\eindrucksvol_les,;ja_romatisches Bouquet,
T4 Krauternote. r perfekte Begleiter

¥y  GenieRen

Saure 6
Restzucke
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Rioja
Lopez de Haro, Crianza 13,5 %
blumiges Bouquet, Waldbeeraroma

La Grange
Cabernet Sauvignon 14,0 %
Merlot delle Venezia 11,5 %

saftig, leicht weinige Fruchttone,
vollmundig und weich

Imiglikos 11,5 %
lieblich
Enate Tapas Tempranillo Duo 14 %

Restzucker 2,90 g/l
frisches Kirsch- u. Brombeeraroma

Zu den Tapas haben wir, wie in Spanien ublich, eine Sherryauswahl
und ein spanisches Weinangebot zusammengestellt.

Lassen Sie sich durch unsere Service - Mitarbeiter beraten
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Bruschetta

klein geschnittene frische Tomaten, Ruccola
und gehobelter ParmesanC auf gerostetem
Knoblauchbrot™C

Mozzarella
MozzarellakéiseG mit frischen Tomaten, Basilikum, PestoH

und feinstem Olivenol. Dazu unser leckeres BrotA’C

Schafskase mediterran

SchafskaseC mit frischen Krautern, Oliven,
Lauchzwiebeln, fr. Knoblauch, Chilischote
und Kirschtomaten,

aus dem Ofen

Patatas
Kartoffelecken™ mit selbstgemachtem Knoblauchdipc’G

ScampiN aus der Pfanne
mit Knoblauch, frischer Petersilie und Brot AC
kl. Portion oder gr. Portion
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Tomatensuppe

mit SahneC und frischem Basilikum, dazu
selbstgebackenes BrotA.C

Tagessuppe

{% was L%c/ﬁmé

Tacos”AC

drei Tortillas gefullt mit gebratenen Hahnchenbrust-
streifen, Kase© serviert mit Knoblauch-SauceC’G,
Salat, Tomaten, Zwiebeln und Salsa
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Gemischter Salat

gemischte Blattsalate der Saison, Eisbergsalat,
Tomate, Gurke, Paprika, Mohren,

frische Champignons und BrotAC

Gemischter Salat, klein

Griechischer Salat

Eisbergsalat, gem. Blattsalate, Schafskase,
Paprika, Oliven, Peperoni, Gurke, Tomate,
Zwiebelringe und BrotAC

Thunfischsalat

Eisbergsalat, gem. Blattsalate, Zwiebeln, Gurke,
Thunmg, EiC, Oliven, Paprika, Peperoni,
Tomate und Brot™C

Avocadosalat

Eisbergsalat, gem. Blattsalate, Avocado,

frische Champignons, Tomate, gerostete Sonnenblumen-
und KUrbiskerneH, Paprika, Oliven, Gurke und BrotA:C

Hahnchensalat

mit gemischten Blattsalaten, Eisbergsalat,

in Krauterbutter® gebratener Hahnchenbrust,
frischen Champignons, Mohren, Tomaten,
Gurken, Orange, roten Zwiebeln und BrotA.C

Alle Salate auf Wunsch mit:

Essig und Ol, KnoblauchdressingC’G, Joghurtdressingc’G

oder hausgemachte Vinaigrette!-J,(Senf 3)
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ChampignonrahmschnitzelA;C,G,|
mit frischen Champignons,
Salatbeilage und BrotA.C

ZwiebelschnitzelA:C,l
mit Salatbeilage und BrotA.C

Gefiilltes Hiahnchenbrustfilet!
im Speckmantel’|’3=6
mit Balsamico-Tomatensauce

Extras

Pommes

Kroketten
Bratkartoffeln mit Schinken1 3,6 und Zwiebeln

Rosmarinkartoffeln
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Vegetarischer Gemuseauflauf
Kartoffeln, Broccoli, Zwiebeln, Tomate,
Lauch, frische Champignons,

SahnesauceC, mit KaseC iiberbacken

Nudelauflauf
frische BandnudeInA’C in Kréuter-SahnesauceAG,
mit Ké\seG uberbacken

wahlweise mit:
Kochschinken3:2
Lachs D
MeeresfriichtenD:N

GarnelenN

Fur unsere Auflaufe verwenden wir eine hausgemachte
Bechamel-Sahnesauce A-G:1,1,5
und frisch geriebenen Gouda®.




Italiener
denken immer
nur an zwei
Dinge.

Das andere

sind Spaghetti.

Catherine.Deneuve
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Lasagne classic
Schichtnudeln®:C mit herzhafter
BechameI—BoIognesesauceA’G

Spaghetti Carbonara
SpaghettiA’C mit Kochschinkenstreifen3:2
in hausgemachter Sahnesauce®:C

Spaghetti al Pesto

SpaghettiA'C mit hausgemachtem PestoH,
PinienkernenH, getrockneten Tomaten,
frischen Basilikumblattern u. Parmesan®

SpaghettiA,C mit Scampi

mit Weillwein, Olivendl, Kirschtomaten,
Zuckerschoten, Lauchzwiebeln, Knoblauch,
Chilischote, Parmesan® und Ruccola

SpaghettiA,C alla Siciliana

mit aromatischem Basilikum,Lauchzwiebeln
bestem Olivenol, Tomaten, Knoblauch,
Oliven, Kapern, Paprika , Chilischote

und Parmesan®
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Margarita
mit Tomatensauce und Ké’nse1

Speziale
mit Tomatensauce, Salami3’6, Schinken3’5, ThunfischD,

Zwiebeln,Paprika, Champignons und Kase!

Tonno

mit Tomatensauce, ThunfischD, Zwiebeln und Kase!

Serrano
mit Tomatensauce, Parmaschinken,

Kapernapfeln, kl. Kirschtomaten,Ruccola und Kasel

Mozzarella
mit Tomatensauce, frischen Tomaten,
hausgemachtem Pesto, Basilikumblattern und Mozzarella

Fruttti di Mare
mit Tomatensauce, frischem Knoblauch,

MeeresfrUchtenD’N und Kélse‘I

Quattro Formaggi
mit Tomatensauce, Gorgonzola, Gouda, Mozzarella,

Schafskase und frischen Krautern

Vegetarisch

mit Tomatensauce, Broccoli, Zwiebeln,
frischen Champignons, fr. Paprika, fr. Tomaten,
Artischocken, Oliven2 und Kase'
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Sie konnen lhre Pizza nattirlich auch selbst

zusammenstellen, mit:
Ananas

Banane
Birne
Camembert G
Champignons
EiE

Garnelen N
Kapern
Knoblauch
Lachs D
Oliven
Paprika
Peperoni
Pfirsich
Ruccola
Salami 3G
SardellenP
Schafskase
Schinken 3:5
Spinat
Thunfisch D

Zwiebeln
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kann Spuren von Ei enthalten!




TAPAS

( nur Dienstags )

Tapas gehoren zur spa-
nischen Lebensart.

Wo und wie die Tapas
entstanden, ist strittig.
Sicher ist nur, dass sie
schon immer gerne mit
Sherry gereicht wurden.
Urspruanglich servierte
man ein Glas dieser
andalusischen Spezialitat
mit einer Scheibe Schin-
ken als Deckel darauf,
damit die Fliegen nicht
hineinfielen.

Tapa ist das spanische
Wort flr Deckel.

Im Laufe der Zeit wurde
die Palette der begleiten-
den Zutaten immer brei-
ter. Tapas sind so etwas
wie Appetithappchen oder
Vorspeisen. Es werden
fast alle Zutaten von Hul-
senfrichten und Gemuse
bis hin zu Fisch, Meeres-
frichten und verschie-
denen Fleischarten dazu
verarbeitet. Sie bieten
eine Fulle von Farben,
Duften und Geschmacks-
richtungen.
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Unsere Empfehlung zum
Kennenlernen:

Wietes Tapas-Teller
(auch vegetarisch)
verschiedene Sorten
der Saison jeweils mit

. hausgemachtem Brot
~ und Aioli

VEGETARISCHE
TAPAS

selbstgemachtes Brot A.C
mit Aioli ©

Crostini AC mit Pesto EG

| Portion eingelegte

schwarze Oliven

& Portion eingelegte

grune Oliven

Patatas

| mit Aioli G

Eingelegter Schafs-
kase
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VEGETARISCHE TAPAS

Mohren
in Orangen-WeiRweinsud

Zucchinis
aus dem Ofen, mariniert

Paprika

aus dem Ofen, mariniert

Auberginen
aus dem Ofen, mariniert

Champignons
gebraten, mariniert

Rote und weiRe Zwiebeln
in Johannisbeersud

Schwarze Beluga-Linsen
scharf

Camembert G
mariniert, mit Wacholderbeeren
und buntem Pfeffer

Tortilla
spanisches Kartoffelomelett ©

Gefiillte Paprika
mit Tomaten-Schafskase-Pesto E
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CARNE-FLEISCH-TAPAS

Hackballchen mit hausgemachter A:C
Tomatensauce (scharf)

Gebratene Bohnen
mit Speck und Knoblauch

Datteln mit Speck

Serranoschinken
mit Brot AC

Marinierte Schweinefilet-

Scheiben vom Grill
auf Toast AC

Pinchitos morunos vom Schwein
maurische Fleischspiele
dazu Brot A,C und Aioli G

PESCE-FISCH-TAPAS

WeiRe Bohnen
mit Thunfisch P und Lauchzwiebeln

Artischocken mit Sardellen P

Scampis N aus der Pfanne
mit Knoblauch, frischer
Petersilie und Brot A.\C  kleine oder groRe Portion

Gambas N vom Grill
mit Brot A:C und Aioli

Aulerdem bieten wir je nach Saison verschiedene Tagesgerichte!
Auf Wunsch bereiten wir gerne fiir grofere Gruppen oder Gesellschaf-
ten auch an anderen Tagen Tapas, Paella
und weitere spanische Gerichte .




DEKLARATIONSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

DEKLARATIONSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE

mit Konservierungsstoffen

mit Farbstoff

mit Antioxidationsmitteln

mit Nitropdkelsalz

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit SURungsmittel

enthalt eine Phenylalalinquelle
mit Phosphat 11
koffeinhaltig 12
alkoholhaltig 13
chininhaltig 14
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DEKLARATIONSPFLICHTIGE ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und Getreideerzeugnisse
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Mandeln, Hasel-, Wal-, Cashew-, Pecan-,

Para-, Macadamia-, Queenslandnuss, Pistazie, Pinienkerne)
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als SO,
Weichtiere

Lupine
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Anderungen vorbehalten! Diese Aufstellung ist nicht abschlieRend. Rezepturdnderungen ergénzen
wir regelmaRig. Es kann keine Garantie fiir eine 100 % ige Vollstandigkeit der Angaben (ibernommen
werden. Kreuzkontamination bei den einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen einzelner Produkte sind nicht auszuschlieRen



