
SPARGEL A LA CARTE

wählen Sie Ihre Portion weißen Spargel vom Bauernhof Domanja aus Hoske

KLASSISCH
16,00 €

MIT GEBRATENEN RIESENGARNELEN UND KRUSTENTIERSAUCE
24,50 €

SPARGEL WIENER SCHNITZEL AUS DEM KALBSRÜCKEN
27,50 €

MIT GEGRILLTEM RINDERFILET UND SAUCE BÉARNAISE
34,50 €

zu jedem Spargelgericht servieren wir Ihnen neue Kartoffeln
Sauce Hollandaise oder Butter

WESTPHALENHOF-MENÜ

GRÜNER SPARGEL UND ZIEGENKÄSE
grüner Spargelsalat mit Himbeerdressing

karamellisierter Ziegenkäse und Serranoschinken
9,50 €

GARNELE UND ERBSEN
gebratene Garnele und gebackene Praline

Gurken, Erbsen und Krustentiermayonnaise
11,50 €

KANINCHENRAGOUT
Pappardelle und weiße Buchenpilze

 rote Rettichkresse
11,50 €

KROSS GEBRATENER SAIBLING
mit pikantem Paprika - Chorizofond

Spaghetti aus Süßkartoffel, Möhren und Sellerie
Tomatensugo und Petersiliencréme

als Menüportion 18,00 €, als Hauptgang 25,00 €

KLEINE KÄSEAUSWAHL
Epoisses, Dzuigas, Blue Stilton, Soignon und Tomme de Savoie

hausgemachter Feigensenf und Früchtebrot
9,00 €

CRÉME BRÛLÉE
Karamell-Eis

7,50 €

Menüpreis 63,00 €

Allergiehinweis: Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unsere Mitarbeiter



GOURMET-MENÜ

KALBSBÄCKCHEN
geschmortes kleines Kalbsbäckchen mit Selleriepüree

Spargelbrokkoli und Perlzwiebeln
13,50 €

SCHWARZER HEILBUTT
in Gewürzmilch pochiert und Cous Cous mit grünem Curry

junger Spinat und Baby-Mangold
14,50 €

LAMMKARREE
Rosa gebratenes Karree und geschmorte Keule mit Tymianjus

grüne und weiße Bohnen, Karotte und grüner Spargel
als Menüportion 26,00 €, als Hauptgang 31,00 €

RHABARBER
Rhabarbertörtchen mit weißer Schokolade

Erdbeere, Vanille und Melisse
8,50 €

Menüpreis 58,50 €

VEGETARISCHES MENÜ

RADIESCHEN-PECORINO-CARPACCIO
Zitronen-Erbsen-Vinaigrette

8,50 €

SPARGELCRÉMESÜPPCHEN
Schnittlauch

7,00 €

EI BENEDICT
Ein pochiertes Ei mit Röstbrot

gegrillter Paprika, Avocado und Sauce Hollandaise
9,50 €

GRÜNER SPARGEL UND BÜFFELMOZZARELLA
Linguine und Zitronensauce

18,00 €

SCHAFSJOGHURT PANNA COTTA
Limonencréme und Waldbeeren

Rote Grütze Sorbet
8,50 € 

Menüpreis 47,00 €

Allergiehinweis: Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unsere Mitarbeiter



MITTAGSKARTE

VORSPEISEN

SPARGELCRÉMESUPPE
Schnittlauch 7,00 €

GRÜNER SPARGEL UND ZIEGENKÄSE
grüner Spargelsalat mit Himbeerdressing
karamellisierter Ziegenkäse und Serranoschinken 9,50 €

KALBSBÄCKCHEN
geschmortes kleines Kalbsbäckchen mit Selleriepüree
Spargelbrokkoli und Perlzwiebeln 13,50 €

HAUPTGANG

GRÜNER SPARGEL UND BÜFFELMOZZARELLA
Linguine und Zitronensauce 18,00 €

KROSS GEBRATENER SAIBLING
mit pikantem Paprika-Chorizofond
Spaghetti aus Süßkartoffel, Möhren und Sellerie
Tomatensugo und Petersiliencréme 25,00 €

SPARGEL MIT RIESENGARNELEN UND KRUSTENTIERSAUCE
Portion weißer Spargel mit Riesengarnelen und Krustentiersauce
Petersilienkartoffeln 24,50 €

SPARGEL SCHNITZEL
Portion weißer Spargel mit Kalbsschnitzel
Petersilienkartoffeln und Sauce Hollandaise oder Butter 27,50 €

LAMMKARREE
Rosa gebratenes Karree und geschmorte Keule mit Thymianjus
grüne und weiße Bohnen, Karotte und grüner Spargel 31,00 €

DESSERT

DREIERLEI SORBET
Sauerampfer, Passionsfrucht und Rhabarber-Vanille 7,00 €

CRÉME BRÛLÉE
Karamell-Eis 7,50 €

Allergiehinweis: Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unsere Mitarbeiter


