
    17 WINZER – ÜBER 100 WEINE  /  BIg BottlE PaRty  / 

 SPItZENWEINE By thE glaSS (PEtRuS, SolaIa, uvm.)  

              BlINd taStINg  /  ShoPPINg luNch  /  cRaZy mENu   /  

VIF WINE taStINg  /  WEINFlohmaRKt  /  06.05. – 09.05.2016 

      ZEltaNlagE voR dER coNgRESShallE SaaRBRÜcKEN

                     
 WWW.SENSatIoNWINE.dE



Wein-Expertise und Spitzenküche der Region schaffen hier 
ein einzigartiges Erlebnis für alle Sinne. Die Sensation Wine 
bietet eine spannende Kombination aus Momenten und 
Möglichkeiten, Wein und Essen ganz neu zu erleben und 
kennenzulernen.

In einem großen Weinzelt vor der Congresshalle stehen an 
diesem besonderen Wein-Hotspot an drei Tagen über 100 
Weine von 17 Spitzenwinzern aus Deutschland, Italien, 
Frankreich, Österreich, Luxembourg, Spanien, Neuseeland 
und Georgien beim VIF Wine Tasting bereit. Bei diesem 
Wine Tasting können die Gäste neben den Weinen auch die  
verantwortlichen und dazugehörigen Winzer und 
Weingüter kennenlernen.

Besonderheiten wie moderierte Blind Tastings, die  
Big Bottle Party, an der Weine nur aus Großflaschen  
passend zum Walking Dinner ausgeschenkt werden,  
Raritäten by the glass (Petrus, Solaia, uvm.) und die  
Crazy Menu (alles außer gewöhnlich) Party Abende, an  
denen neuartige und faszinierende Kombination von Wein 
und Speisen geboten werden, runden das vielfältige  
Angebot perfekt ab. Zu jedem Partyabend gibt es Musik 
vom manin DJ Team. 

Die „Sensation Wine“ feiert 2016 ihr Debüt und wird in 
Zukunft jedes Jahr Wine- und Foodinteressierten jeglichen 
Alters ein außergewöhnliches Erlebnis bieten. 

die einzigartigen
Weinprobiertage 
„Sensation Wine“
im herzen Saarbrückens
sind ein muss für alle Wein- 
und Foodinteressierte!
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Sehr geehrte Damen
und Herren,

die Sensation Wine passt zum „savoir-vivre“ 
unserer weltoffenen Stadt.

Probieren Sie die einzigartigen Produkte der Wein-Experten 
und Spitzenköche. Ich danke den Veranstaltern, dass 
sie kreativ und innovativ in die Qualität unserer Stadt 
investieren. Besonders freue ich mich, dass neben den
17 Spitzenwinzern auch das Château Mukhrani aus 
unserer Partnerstadt Tbilissi zu Gast ist.

Ich wünsche Ihnen allen viel Unterhaltung und 
Genusserlebnisse bei der Sensation Wine.
 
Charlotte Britz
Oberbürgermeisterin
Landeshauptstadt Saarbrücken

Château Mukhrani - the finest wines of Georgia

Georgien ist die Wiege des Weines, schon seit 8.000 Jahren 
ist Wein in Georgien als Kulturgetränk etabliert. Doch nie 
war Georgien so angesagt wie heute: Die Kultur des „Wein-
machens“ in großen Tonkrügen hat dort ihren Ursprung und 
ist heute noch prägend. Die Weine aus den Qvevris sind 
vielfach Vorbild für die „zurück zur Natur“-Bewegung, die 
sich in den Formen der „natural wines“ und „orange wines“ 
wiederfindet.

Château Mukhrani ist eines der führenden Weingüter 
Georgiens. Ganz in der Nähe von Tbilissi, der Partnerstadt 
Saarbrückens, liegt das beeindruckende Schloss als Gesamt-
kunstwerk für anspruchsvolle Weine, hochgelobte Küche 
und Magnet für hochklassige Veranstaltungen. Der Leiter 
des Weinguts Patrick Honnef stellt die Weine persönlich vor.



Die manin Restaurant Gruppe zählt mit ihren Restaurants und 
ihrem Cafe, den zahlreichen Veranstaltungen (Summer in the city, 
BMW Drive Night, Max Ophüls Opening Party) zu den regionalen 
Profis in Sachen Veranstaltungen und Gastronomie. 

Mit mehr als 100 Mitarbeitern/innen und ihrem Ausbildungs- 
programm ist sie zudem wertvoller Arbeitgeber in der Gastronomie. 
Soziales Engagement sowie eine hohe Affinität zu Qualitätsprodukten 
und hochwertiger, langlebiger Ausstattung runden das Bild ab. 

Mit der Sensation Wine platziert manin eine weitere nachhaltige 
Veranstaltung, die über die Landesgrenzen hinaus eine hohe 
Anziehungskraft entwickeln wird.

Frank Roeder, Gründer und Geschäftsführer der VIF - Wein erleben. in 
Völklingen, ist einer von weltweit nur 343 Masters of Wine, einem der 
höchsten Titel der Weinbranche. Insgesamt fünf Jahre lang studierte 
Roeder am renommierten Institute of Masters of Wine in London. Die 
aus drei Teilen bestehende Prüfung gilt als schwierigste 
in der Weinwelt. Er hat die Ausbildung als dritter Deutscher geschafft.

Der Lufthansa-Pilot Frank Roeder gründete 1990 den VIF Weinhandel 
im saarländischen Völklingen, ein inzwischen mehrfach prämiertes 
Fachgeschäft. 2006 zeichnete der Meininger Verlag (Weinwirtschaft)  
den Betrieb als besten Weinfachhandel in Deutschland aus. Auch  
der Feinschmecker kürte den Betrieb 2012 wiederholt zum besten  
saarländischen Weinfachgeschäft. Frank Roeder ist der Weinspezialist  
für die Sensation Wine.
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FreitaG 06.05.2016

ab 19 Uhr
Big Bottle Party mit Walking Dinner

Weine aus Großflaschen mit Walking Dinner 

von Sternekoch Alexander Kunz, Musik von 

DJ Jerome Noak. Ticket 89 € (inkl. Weine aus 

Großflaschen und Sternedinner)

SaMStaG 07.05.2016

12 bis 13:30 Uhr Shopping Lunch

Champagner, Austern, Antipasti, Pasta  

12:30 bis 13:30 Uhr Blind Tasting

10 Weine aus schwarzen Gläsern verkosten,

Moderation: Master of Wine Frank Roeder. 

Ticket 30 € (inkl. Verkostungsweine)

14 bis 18 Uhr VIF Wine Tasting

17 Winzer aus 8 Ländern präsentieren

mehr als 100 Weine. Ticket 10 € (inkl. aller  

zum Tasting angebotenen Weine)

19 Uhr bis ende
Crazy Menu – alles außer gewöhnlich

8 spannende Kombinationen von Wein

und Speisen. Ticket 79 € (inkl. 8 Weine 

und 8 Sternesnacks)

SonntaG 08.05.2016

12 bis 13:30 Uhr Lunch

Champagner, Austern, Antipasti, Pasta 

12:30 bis 13:30 Uhr Blind Tasting

10 Weine aus schwarzen Gläsern verkosten,

Moderation: Master of Wine Frank Roeder. 

Ticket 30 € (inkl. Verkostungsweine)

14 bis 18 Uhr VIF Wine Tasting

17 Winzer aus 8 Ländern präsentieren

mehr als 100 Weine. Ticket 10 € (inkl. aller  

zum Tasting angebotenen Weine)

19 Uhr bis ende
Crazy Menu – alles außer gewöhnlich

8 spannende Kombinationen von Wein

und Speisen. Ticket 79 € (inkl. 8 Weine und 

8 Sternesnacks)

MontaG 09.05.2016
18 bis 21 Uhr Weinflohmarkt  

Direktkauf von Kellerschätzen, Raritäten und  

WeinGelegenheiten zum Mitnahmepreis. 

raritäten by the GLaSS
An allen Tagen haben Sie die einmalige Möglichkeit an der 

Raritätenbar besondere, hochklassige Weine wie Petrus, Solaia, 

uvm. offen (kostenpflichtig) zu verkosten.
Begrenzte Teilnehmerzahl, Tickets unter:

www.sensationwine.de



Freitag, 06.05.2016

biG bottLe Party 
19:00 Uhr 

der Eröffnungsabend der Sensation Wine steht im  
Zeichen der großen Flaschen und des guten Essens. 

Mehr als 12 verschiedene Weine schenken wir Ihnen  
aus Großflaschenformaten namhafter Winzer aus. Von der 
Magnumflasche (1,5 l) bis zur Balthazar (12 l) probieren 
Sie sich durch die Großflaschenwelt. Ein großer Teil wurde 
exklusiv für die Sensation Wine abgefüllt. 

Inspiriert von großen Köchen wie Harald Wohlfahrt und  
Dieter Müller kocht Alexander Kunz in der Tradition der leich-
ten französischen Gourmetküche. Mit Liebe zum Detail und 
seinem eigenen fantasievollen Stil hat sich der Sternekoch 
weit über die Grenzen des Saarlandes hinaus einen Namen 
gemacht. Passend zur Sensation Wine wird Alexander Kunz 
ein wunderbares Walking Dinner frisch vor Ort kochen.  
Walking Dinner getreu dem Motto: Flanieren und Probieren

ticketpreis: 89 € pro Person (inkl. Walking Dinner, Wasser, 
Kaffee und Weinen aus Großflaschen)
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Samstag, 07.05.2016

ShoPPinG LUnCh
12:00 bis 13:30 Uhr 
Passend zur Mittagszeit und zum Einkaufen öffnen wir das Weinzelt  
und bieten viele leckere Kleinigkeiten zu spritzigen, jungen Weinen  
und prickelndem Champagner an. Als Zaungäste verfolgen Sie hautnah  
das Blind Tasting. 

bLind taStinG
12:30 bis 13:30 Uhr 
10 Weine werden ausgeschenkt und aus schwarzen Gläsern verkostet. 
Ohne Winzer und Rebsorte zu kennen startet das Tasting, welches fach-
lich brillant vom Master of Wine Frank Roeder moderiert wird, der nach 
und nach Licht ins Dunkel bringen wird.
ticketpreis: 30 € pro Person
(inkl. allen verkostungsweinen und Wasser)

VIF Wine taStinG
14:00 bis 18:00 Uhr
17 Spitzenwinzer aus Deutschland, Italien, Frankreich, Österreich,  
Luxembourg, Spanien, Neuseeland und Georgien bieten mehr als  
100 Weine zur Verkostung an.  Ticket kaufen, Glas und Weinkatalog beim 
Check in abholen und los geht’s (Winzerübersicht auf Seite 16 – 17).
ticketpreis: 10 € 
(Eintritt inkl. verkostung aller vIF tasting Weine) 

Crazy MenU - aLLeS aUSSer GeWöhnLiCh
19 Uhr bis ende
Ob gebratene Jakobsmuschel auf Püree von grünen Erbsen mit  
Limetten-Buttersoße und ein Gläschen Spätburgunder dazu, gehobelte 
Gänseleber auf Brioche mit einem Chicca - Primitivo di Manduria oder 
eben ein Gateaux von der Erdbeere und Pistaziencreme mit einem 
Moscato d’Asti. Freuen Sie sich auf 8 spannende perfekt harmonierende 
und zugleich leckere kleine Kombinationen. Zusammengestellt von  
Master of Wine Frank Roeder und Sternekoch Alexander Kunz. Musik 
vom manin DJ Team.

   ticketpreis: 79 € 
   (inkl. 8 Weine und 8 Sternesnacks)
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Sonntag, 08.05.2016

LUnCh
12:00 bis 13:30 Uhr 
Passend zur Mittagszeit öffnen wir das Weinzelt und bieten viele  
leckere Kleinigkeiten zu spritzigen, jungen Weinen und prickelndem 
Champagner an. Als Zaungäste verfolgen Sie hautnah  
das Blind Tasting. 

bLind taStinG
12:30 bis 13:30 Uhr 
10 Weine werden ausgeschenkt und aus schwarzen Gläsern verkostet. 
Ohne Winzer und Rebsorte zu kennen startet das Tasting, welches fach-
lich brillant vom Master of Wine Frank Roeder moderiert wird, der nach 
und nach Licht ins Dunkel bringen wird.
ticketpreis: 30 € pro Person
(inkl. allen verkostungsweine und Wasser)

VIF Wine taStinG
14:00 bis 18:00 Uhr
17 Spitzenwinzer aus Deutschland, Italien, Frankreich, Österreich,  
Luxembourg, Spanien, Neuseeland und Georgien bieten mehr als  
100 Weine zur Verkostung an. 

Ticket kaufen, Glas und Weinkatalog beim Check in abholen und los 
geht’s (Winzerübersicht auf Seite 16 – 17).
ticketpreis: 10 € 
(Eintritt inkl. verkostung aller vIF tasting Weine) 

Crazy MenU - aLLeS aUSSer GeWöhnLiCh
19 Uhr bis ende
Ob gebratene Jakobsmuschel auf Püree von grünen Erbsen mit  
Limetten-Buttersoße und ein Gläschen Spätburgunder dazu, gehobelte 
Gänseleber auf Brioche mit einem Chicca - Primitivo di Manduria oder 
eben ein Gateaux von der Erdbeere und Pistaziencreme mit einem 
Moscato d’Asti. Freuen Sie sich auf 8 spannende perfekt harmonierende 
und zugleich leckere kleine Kombinationen. Zusammengestellt von  
Master of Wine Frank Roeder und Sternekoch Alexander Kunz.  
Musik vom manin DJ Team.

ticketpreis: 79 € 
(inkl. 8 Weine und 8 Sternesnacks)
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Le Contesse (Italien)

Nauerth-Gnägy (Pfalz)

Bouvet-Ladubay (Frankreich)

Vigne&Vini (Apulien)

Dr. Siemens (Saar)

Metzger (Pfalz)

Samuel Delafont (Languedoc)

Bodegas Bleda (Spanien)

Egon Müller (Saar)

Alice Hartmann (Luxemburg)

Cantina Mucci (Abruzzen)

Zimmermann (Österreich) 

Von Othegraven (Saar)

Aly Duhr (Luxemburg)

Montonale (Italien) Lugana 

Elephant Hill (Neuseeland)
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VeranStaLter: Co-VeranStaLter:

exkLUSiV Partner:

PreMiUM Partner:

Partner:

UnterStützt Von:

MedienPartner:

Montag, 09.05.2016

WeinFLohMarkt
18:00 bis 21:00 Uhr 
direktkauf von Kellerschätzen, Raritäten und  
Weingelegenheiten zum mitnahmepreis.

Faktoreistr. 4 · 66111 Saarbrücken
telefon: 0681 98915963



MIT FREUNDLICHER UNTERSTüTZUNG:


