
  

   

 
 
 
 
 
 
 

STARTERS 
 
 
 

Spinat Dal Suppe 
Raffiniert gewürztes, samtig feines Süppchen aus indischen Linsen, 

Blattspinat und gerösteter Sesamsaat 
~Frei von Gluten und Soja~ 

 

als Vorspeise 6,90  
als Hauptgang 9,90 

 
 

Grilled Potato Nacho Salad 
Salat aus gekühlten, gerösteten Drillingen, marinierten grünen Bohnen, Kirschtomaten,  

Eisbergsalat, Peperonata Majo und knusprigen Nacho Flakes 
~Frei von Gluten und Soja~ 

 

als Vorspeise 8,90 
als Hauptgang 10,90 

 
 
 

Hummus Lover 
Drei außergewöhnliche Kreationen des beliebten Kichererbsenmus: 

Crunchy Cashew Frischkäse-, Rote Bete Walnuss-, und Süsskartoffel Curry Hummus  
serviert mit zitronigem Petersilien Salat und arabischem Gewürzbrot 

~Nur Gewürzbrot enthält Gluten ~ 
 

als Vorspeise 8,90  
als Hauptgang 12,90 

 
 
 

 
 

 
 

Hast Du eine Nahrungsmittel-Allergie? 
Bitte sei informiert dass wir nicht dafür garantieren können, dass keine Spuren von Allergenen in unseren Speisen und Getränken vorhanden sind. 

Bitte sprich unser Servicepersonal an, bevor Du bestellst und Du bekommst alle Informationen, die Du benötigst. 

 
 
 



  

   

 
MAINS 

 

Avocado Bowl 
Saftige Hass-Avocado auf knackigem Eisbergsalat mit Limetten-Salsa Dressing, 

 Mais, marinierter Paprika auf lauwarmem Tomatenreis 
~Frei von Gluten und Soja~ 

 

11,90 
 

Sabich 
Unsere Variante der Streetfood Spezialität aus dem mittleren Osten. 
Herzhaft abgeschmecktes Grillgemüse, Tahini, marinierten Bohnen, 
 Gurken-Tomaten-Petersilien Salat, auf weichem Teigfladen serviert 

~Frei von Soja – Enthält Gluten~ 
 

10,90 
 

VEagle Burger  
Hafer-Bio-Grünkern-Patty im weichen Weizenbrötchen, unsere geheime Burger Sauce, 

getoppt mit Eggplant-Bacon und einer Hand voll knackig-cremigem Coleslaw 
~ Enthält Soja und Gluten ~ 

 

11,90 
 

Spring Pasta 
Typisch italienische Hartweizenpasta in Frankfurter Kräuterbutter,  

Erbsen, Spargel, Tomaten, Fenchel und Frühlingslauch 
~ Enthält Gluten - Frei von Soja~ 

 

11,90 
 

5 Bean Chili 
Reichlich Hülsenfrüchte und eine ausgefeilte Würzmischung machen es einzigartig, 

serviert mit Weizentortilla, spicy Guacamole, Sojaschmand und rauchiger Chipotle Sauce 
~Nur das  Weizentortilla enthält Gluten~ 

 

10,90  
 

Gelbes Thai Curry  
Mit Auberginen, Süßkartoffel, Zucchini, Paprika, Zwiebeln 

und gerösteten Cashewkernen. Serviert mit Basmati Duft Reis 
(Das Rezept haben wir uns direkt aus Thailand stibitzt) 

~Frei von Gluten und Soja~ 
 

11,90 
 

 
Hast Du eine Nahrungsmittel-Allergie? 

Bitte sei informiert dass wir nicht dafür garantieren können, dass keine Spuren von Allergenen in unseren Speisen und Getränken vorhanden sind. 
Bitte sprich unser Servicepersonal an, bevor Du bestellst und Du bekommst alle Informationen, die Du benötigst. 

 

 
 
 



  

   

 
 
 
 
 
 
 

 SWEETS 
 
 

Nougat Panna Cotta 
Sahnig nussiges Dessert mit fruchtigem Cassis Topping  

und Vanille-Mandelstreuseln   
~ Frei von Gluten und Soja ~ 

 
 

4,90 
 
 

Mighty Mighty Dark Peanutbutter Chocolate Brownie   
Mit gebrannten Erdnüssen und Avocado-Chocolate-Crème 

(Inspiriert von einer veganen Food Tour durch New York City)  

~ Enthält Gluten -  Frei von Soja ~ 
 

4,90 
 
 

Mango Tiramisu 
Feine Mascar-ohne Crème mit Karamellkekskern, 

 Mangokompott und Kakaostaub 
~ Enthält Gluten und Soja ~ 

 
 

4,90  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hast Du eine Nahrungsmittel-Allergie? 
Bitte sei informiert dass wir nicht dafür garantieren können, dass keine Spuren von Allergenen in unseren Speisen und Getränken vorhanden sind. 

Bitte sprich unser Servicepersonal an, bevor Du bestellst und Du bekommst alle Informationen, die Du benötigst. 

 
 
 
 



  

   

 
EAGLE DRINKS 

 
 

Die Tage werden länger und der Sommer ist nicht mehr weit weg… 
Wir haben uns hinter der Bar versteckt und Euch einige etwas andere Drinks gezaubert. 

 
 
 

 

 Cucumber Mojito 
Limettensaft, Rohrzucker, Minze, Soda und erfrischende Gurke 

(Und schon ist der Sommer im Glas)  
~ Besonders lecker mit einem Schuss Tequila + 2 Euro~ 

 

5,90 

 
  

Creamy Mango  
Flockig feines Vergnügen aus Mango Nektar, Chari Tea Mate,  

Vanille-Soja-Drink und Orange 
~ Auf Wunsch wird’s rund mit einem Schuss  braunem Chaney Rum + 2 Euro~ 

~ Enthält Soja~ 
 

5,90 
 
 

Kir Banal 
Crème de Cassis mit Ratsherrn Zwickel vom Fass und frischem Limettensaft 

(Beer meets Cocktail) 
~ Enthält Alkohol~ 

 

7,90 
 

Raspberry Ginger Lemonade 
Himbeere, Ginger Ale, Zitrone und ein Schuss Anjola Ananas Limo   

~ Auf Wunsch mit extra Bazic Vodka Shot + 2 Euro~ 
 
 

5,90 
 
 

 
 
 
 
 

Hast Du eine Nahrungsmittel-Allergie? 
Bitte sei informiert dass wir nicht dafür garantieren können, dass keine Spuren von Allergenen in unseren Speisen und Getränken vorhanden sind. 

Bitte sprich unser Servicepersonal an, bevor Du bestellst und Du bekommst alle Informationen, die Du benötigst. 

 


