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Flying Fox Cafe  

	  

	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  

If	  You’re	  Looking	  for	  a	  relaxed	  place	  to	  hold	  a	  small	  function	  
or	  even	  somewhere	  to	  hold	  a	  more	  Intimate	  and	  Private	  

Event...	  LOOK	  NO	  FURTHER!!	  
	  

At	  the	  Flying	  Fox	  Cafe	  we	  understand	  that	  organizing	  a	  function,	  whether	  large	  or	  small	  can	  be	  
stressful	  and	  time	  consuming.	  So	  we	  aim	  to	  make	  it	  as	  simple	  as	  possible	  for	  you	  and	  to	  provide	  an	  
enjoyable	  and	  memorable	  function	  for	  you	  and	  your	  guests.	  

	  

The	  Cafe	  has	  a	  maximum	  capacity	  of	  up	  to	  100	  people	  seated	  and	  up	  to	  150	  people	  standing	  for	  a	  
more	  casual,	  cocktail	  style	  function.	  

	  

The	  inside	  cafe	  area	  can	  be	  divided	  into	  smaller	  sections	  to	  cater	  for	  any	  size	  function	  or	  group.	  

We	  offer	  many	  menu	  options	  to	  tailor	  to	  your	  needs.	  

	  

The	  La	  carte	  Menu	  is	  available	  during	  cafe	  hours	  we	  also	  offer	  the	  option	  of	  finger	  food	  platters.	  

	  

For	  a	  more	  intimate	  and	  Private	  Event	  we	  offer	  a	  2	  or	  3	  course	  Dinner,	  Buffet	  Menu	  or	  for	  a	  more	  
casual	  setting	  we	  have	  our	  amazing	  finger	  food	  platters.	  
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SET	  MENU	  

	  Our	  set	  menu	  starts	  at	  $29.95	  per	  head	  for	  a	  two	  course	  meal	  or	  $34.95	  per	  head	  for	  a	  3	  course	  
meal.	  We	  can	  design	  a	  menu	  suited	  to	  your	  function	  style,	  needs	  and	  budget.	  For	  menu	  ideas	  please	  
refer	  to	  our	  restaurant	  menu.	  

	  	  The	  options	  are	  available	  as	  an	  alternating	  menu	  (50/50)	  or	  as	  a	  choice	  from	  the	  items	  you	  have	  
chosen	  to	  have	  on	  the	  day.	  

*	  Special	  meals	  (vegetarian,	  gluten	  free	  etc)	  must	  be	  notified	  when	  confirming	  the	  menu.	  Alterations	  
will	  not	  be	  possible	  on	  the	  date	  without	  prior	  knowledge.	  	  

	  

FINGER	  FOOD	  PLATTERS	  

Our	  Adults	  Finger	  Food	  Platter	  Menu	  starts	  from	  $50.	  All	  platters	  serve	  8-‐10	  Adults.	  

Our	  Children	  Finger	  Food	  Platter	  Menu	  starts	  from	  $35.	  All	  platters	  serve	  8-‐10	  Children.	  	  

	  

Birthday	  and	  special	  occasion	  cakes	  are	  also	  available	  on	  request.	  

We	  will	  be	  able	  to	  help	  out	  with	  any	  queries	  regarding	  pricing,	  menu	  items,	  special	  requests,	  
decorations	  etc.	  

	  FUNCTION	  BEVERAGE	  SERVICE	  

	  Since	  all	  functions	  vary	  in	  their	  beverage	  requirements,	  we	  are	  happy	  to	  discuss	  a	  budget	  to	  suit	  
your	  requirements.	  

We	  do	  not	  offer	  a	  per	  head	  price	  for	  unlimited	  consumption.	  

*	  BYO	  wine	  and	  champagne	  is	  available	  ($3.50	  per	  a	  head	  corkage	  charge)	  	  

If	  you	  have	  any	  queries	  regarding	  Flying	  Fox's	  functions	  please	  phone	  9986	  0980	  during	  business	  
hours	  and	  one	  of	  our	  helpful	  team	  members	  will	  be	  able	  to	  point	  you	  in	  the	  right	  direction.	  
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Function	  Enquiry	  Form	  

	  

Name:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Contact	  Number:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

Email	  Address:	  

Date	  of	  Function:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Time:	  

	  

Event	  Type:	  	  

	  

	  

	  

	  

	  
Number	  of	  Attendees:	  
	  

Adults:	  

Children:	  

Do	  you	  require	  high	  chairs:	  Y/N	   	  
	  
Special	  requirements	  regarding	  seating:	  
(Near	  park,	  outside	  etc.)	  
	  
Menu	  Choice:	  

	  
	  
	  

 La	  Carte	  Menu	  
 2	  Course	  Meal	  

 3	  Course	  Meal	  
 Finger	  Platter	  Menu

	  
Special	  Dietary	  Requirements:	  

 Vegetarian	  
 Gluten	  Free	  
 Nut	  Allergy	  
 Other	  ________________	  

	  	  
***ALL	  MENU	  CHOICES	  AND	  DIETARY	  REQUIRMENTS	  ARE	  TO	  BE	  MADE	  2	  WEEKS	  PROIR	  TO	  THE	  EVENT***	  

	  
	  

	  
	  
	  
	  

OFFICE	  USE	  ONLY	  	  

DEPOSIT	  PAID	  $	  ________________DATE:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  _T&C	  SIGNED	  	  	  Y/N_	  	  	  	  	  	  	  	  

Payment	  	  VIA:	  ___	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  _	  	  	  	  	  	  	  	  	  

PARTY	  CONFIRMED:_________	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  DATE:_________	  	  	  	  __	  	  	  	  
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Platter	  Order	  Form	  
	  

	  

Name:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Phone:	  

Date	  of	  Party:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Time:	  

	  
Children’s	  Platter	  Selection	  
	  Platters	  Cater	  for	  8-‐10	  Children.	  
	  

 Hot	  Food	  Platter	  	  $50.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  
	  

 Sandwich	  Platter	  	  $35.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  

	  
 Picnic	  Platter	  	  $50.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  

	  
	  
Adult’s	  Platter	  Selection.	  
Platters	  Cater	  for	  8-‐10	  Adults.	  
	  

 Hot	  Food	  Platter	  	  $75.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  
	  

 Sandwich	  Platter	  	  $50.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  
	  

 Sushi	  Platter	  	  $95.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  
	  

Seafood	  Platter	  	  $125.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  

	  
 Antipasto	  Platter	  	  $95.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  

	  
 Cheese	  Platter	  	  $95.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  

	  
 Fruit	  Platter	  	  $65.00	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Qty	  

	  

	  

	  

	  
	  

	  

	  

OFFICE	  USE	  ONLY	  	  

DEPOSIT	  PAID	  $	  ____________DATE:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  ____T&C	  SIGNED	  Y/N	  	  	  	  	  	  	  

Payment	  	  VIA:	  ___	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  __	  	  	  	  	  	  	  	  	  

PARTY	  CONFIRMED:_____________________________	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  DATE____	  	  	  	  __	  	  	  	  
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Finger	  Food	  Platters	  
Kids	  Platters	  Selection	  
Platters	  Cater	  for	  8-‐10	  Children.	  
	  
Hot	  Food	  Platter:	  
Sausage	  Rolls,	  Chicken	  Nuggets,	  Party	  Pies	  served	  with	  Chips.	  $50.00	  
	  
Sandwich	  Platter	  
Fairy	  Bread,	  Ham	  and	  Cheese,	  Vegemite,	  Peanut	  Butter	  and	  Nutella.	  $35.00	  
	  
Picnic	  Platter:	  
Flying	  Fox	  Home-‐made	  Buffalo	  Wings,	  Mini	  Wagyu	  Burgers	  served	  with	  Chips.	  $50.00	  
	  
Adult	  Platters	  Selection	  
Platters	  Cater	  for	  8-‐10	  Adults.	  
	  
Hot	  Food	  Platter:	  
Sausage	  Rolls,	  Party	  Pies,	  Spring	  Rolls,	  ,	  Crumbed	  Camembert	  Served	  with	  Chips.	  $75.00	  
	  
Sandwich	  Platter:	  
A	  selection	  of	  freshly	  made	  sandwiches	  using	  a	  variety	  of	  breads	  and	  delicious	  fresh	  ingredients	  
(vegetarian	  included)	  $50.00	  
	  
Sushi	  Platter:	  
Yummy	  freshly	  made	  Sushi	  selection	  of	  Salmon,	  Avocado,	  Tuna,	  Chicken	  Katsu	  and	  Vegetarian.	  $95	  
	  
Seafood	  Platter:	  
A	  delicious	  selection	  of	  fresh	  seafood	  including	  King	  Prawns	  Fresh	  chucked	  Oysters,	  Marinated	  Baby	  
Octopus	  and	  Mussels	  served	  with	  cocktail	  and	  Tartare	  Sauce.	  $125.00	  
	  
Antipasto	  Platter:	  
A	  traditional	  Italian	  tasting	  plate	  of	  Pancetta,	  Double	  Smoked	  Ham,	  Salami,	  Chargrilled	  Vegetables	  
and	  Bocconcini	  Mozzarella.	  $95.00	  
	  
Cheese	  Platter:	  
A	  European	  style	  platter	  of	  Brie,	  Vintage	  Cheddar,	  Gorgonzola,	  Goats	  Curd,	  served	  with	  Fig	  Jam	  and	  
Fresh	  Fruit.	  $95.00	  
	  
Fruit	  Platter:	  
A	  selection	  of	  fresh	  seasonal	  fruit.	  $65.00	  
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Flying	  Fox	  Cafe	  Set	  Menu	  
	  
	  
Entrée	  	  
	  
Bruschetta-‐	  Roma	  Tomato,	  Spanish	  Onion,	  Olive	  Oil,	  Olives	  &	  Feta	  Cheese,	  Basil	  Pesto	  with	  
Sour	  Dough	  Bread	  
	  
Salad	  of	  the	  Day-‐	  Chef’s	  Selection	  
	  
Main	  
	  
Grilled	  Barramundi-‐	  Marinated	  with	  Seeded	  Mustard,	  Ginger,	  Lemon,	  Garlic	  and	  Mild	  Chilli	  
served	  with	  Homemade	  Tartare	  Sauce	  and	  Chips.	  
	  
Flying	  Fox	  Vegetarian	  Salad-‐	  Green	  Pea,	  Feta,	  Toasted	  Nuts,	  Parsley,	  Rocket	  with	  Quinoa	  
with	  Lemon	  Dressing.	  
	  
Herbed	  Chicken	  Schnitzel-‐Chef’s	  Special	  Chicken	  Schnitzel,	  Salad	  with	  Chips	  and	  Onion	  Gravy.	  	  
	  
Steak	  Stack-‐Layers	  of	  Porterhouse	  mini	  Steaks	  with	  Caramelized	  Onion,	  Melted	  Cheese	  and	  
Onion	  Rings	  on	  a	  bed	  of	  Sourdough	  served	  with	  Béarnaise	  sauce.	  
	  
Dessert	  
	  
Chef’s	  Selection	  of	  Cakes.	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  



	  

	  2 	   M o n a 	   S t , 	   M o n a 	   V a l e 	   2 0 1 3 	   P h : 0 2 ) 9 9 8 6 -‐ 0 9 8 0 	   w w w . f l y i n g f o x c a f e . c o m . a u 	  
	   	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

Flying	  Fox	  Cafe	  Event	  Booking	  Terms	  &	  Conditions	  
	  
A	  deposit	  of	  $10	  per	  a	  head	  is	  required	  to	  secure	  your	  Booking	  date	  and	  will	  be	  held	  as	  insurance	  in	  case	  of	  any	  
damage	  or	  loss	  to	  the	  Flying	  Fox	  Cafe	  Property	  during	  your	  function.	  Terms	  and	  conditions	  must	  be	  signed	  and	  
returned	  with	  the	  deposit.	  	  
	  
There	  is	  a	  minimum	  of	  10	  people	  per	  a	  booking	  and	  a	  minimum	  of	  40	  guests	  required	  for	  a	  Private	  Evening	  
function.	  	  
	  
PLEASE	  NOTE	  THERE	  IS	  A	  MINIMUM	  SPEND	  REQUIREMENT	  OF	  $950	  FOR	  A	  PRIVATE	  EVENING	  FUNCTION.	  
	  
Menu	  and	  beverage	  choices,	  along	  with	  any	  guest	  seating	  plans	  and	  timings	  are	  to	  be	  confirmed	  14	  days	  prior	  
to	  the	  event.	  	  
	  
Final	  numbers	  are	  required	  10	  days	  prior	  to	  the	  function	  
	  
We	  will	  provide	  a	  single	  account	  for	  the	  total	  food	  &	  beverage	  charges	  incurred	  by	  your	  guests,	  full	  payment	  is	  
to	  be	  received	  at	  the	  conclusion	  of	  the	  function.	  Cash,	  Credit	  Card	  and	  EFTPOS	  are	  our	  only	  accepted	  form	  of	  
payment.	  We	  would	  appreciate	  payment	  in	  a	  single	  amount	  as	  we	  do	  not	  have	  the	  facility	  to	  offer	  ‘split	  bills’	  or	  
‘pay-‐as-‐	  you	  -‐	  go	  options.	  The	  total	  food	  bill	  will	  be	  charged,	  at	  a	  minimum,	  of	  your	  confirmed	  numbers.	  
	  	  
Cancellation	  Policy	  
Cancellations	  earlier	  than	  one	  month	  prior	  to	  the	  event	  will	  receive	  a	  full	  refund.	  
A	  50%	  deposit	  will	  be	  held	  if	  event	  is	  cancelled	  within	  2	  weeks	  of	  the	  Event	  Date	  
	  If	  the	  event	  is	  cancelled	  less	  than	  a	  week	  prior	  to	  the	  event	  date	  your	  deposit	  will	  be	  non-‐refundable.	  
	  	  
	  Payment	  Type	  Accepted	  
Cash	  
Credit	  Card*	  
*	  Visa	  and	  Mastercard	  
Tax	  invoices	  for	  deposits	  will	  be	  issued	  on	  request,	  otherwise	  a	  credit	  card	  receipt	  will	  be	  provided	  on	  day	  of	  
the	  function.	  
	  	  
The	  menu	  is	  to	  be	  confirmed	  two	  weeks	  prior	  to	  the	  event.	  	  
Any	  special	  dietary	  requirements	  (including	  vegetarian)	  are	  also	  required	  2	  weeks	  prior	  to	  the	  event.	  	  
Special	  Dietary	  Requirements	  may	  not	  be	  met	  at	  the	  time	  of	  the	  event	  if	  prior	  notice	  is	  not	  received.	  
 
LICENSING	  	  
Flying	  fox	  cafe	  is	  fully	  licensed	  cafe.	  BYO	  is	  permitted,	  although	  a	  $3.50	  per	  head	  surcharge	  will	  apply.	  

	  
A	  responsible	  service	  of	  alcohol	  policy	  applies	  at	  all	  times.	  

No	  person	  under	  the	  age	  of	  18	  years	  is	  to	  be	  served	  or	  allowed	  to	  consume	  alcohol	  on	  the	  premises.	  
	  

THE	  STAFF	  HAVE	  THE	  RIGHT	  TO	  REFUSE	  SERVICE	  TO	  ANY	  PERSON	  AT	  ALL	  TIMES 
	  

By	  signing	  this	  document	  I	  understand	  and	  agree	  to	  the	  Terms	  and	  Conditions.	  
	  
Name:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Date:	  
Sign:	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Date	  Of	  Function:	  

	  


