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' entrees: EMPORTER

ev:che de lieu Jaune aux peches, citron vert et piment d'espelette,
tzaznkl de concombres aux fines herbes (14.00 €)

:.5

/  Salade gourmande de fole gras de canard maison, pommes roties,
magret de canard fume et vinaigrette de noix (14.00 €}

Salade royale de gambas sauvages et saumon fume,
nicoise provencale, mangue et creme de ciboulette (14,00 €}

entreée + plat

Les plats: + dessert:

Dos de cabillaud roti, creme de tourteaux,
et son ecrase de pommes de terre a la ciboulette (16.00 €)

Magréet de canard roti a I'orange, petits legumes de saison,
gratin dauphinois a la creme fraiche d’isigny et comte fermier (16.00 €)

Les desserts:

- Tartelette sablee aux fraises, creme mousseline et son coulis de fruits rouges (6.00 €)
Clafoutis aux abricots et amandes, caramel beurre sale (6.00 €)

Pudding diplomate de brioche aux rhum, ananas et raisins Secs,
creme anglaise a la vanille (6.00 €)

RESERVEZ
=

| E RESTAURANT EMPORTER

|— RANGER‘E 0238 93 33 83

(/, N ez Moi www.restaurant-orangerie-montargis.com




