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Entradas Frias

= Coctel de langostino y tostada de vegetales $32.000

Cuatro langostinos bafiados en salsa rosada montados con aguacate, acompanados
de tostadas, vegelales y gotas de pesto con limdn.

= Burrata con hojas frescas y pesto con crispi de guayaba agria  §15.000
Queso mozzarella aromatizado con canela, montado en tomates mini, hojas frescas
v arispl de guayaba agria.

= Carpaccio de mojarra roja $18.000

Finos cortes de mojarra roja presentado con mezcla de lechugas, tomate cherry,
gotas de aceite verde, salsa cremosa de aguacate y mayenesa al olivo.

= Camarones en mayonesa de cilantro y limén $22.000
Frescos camarones banados en mayonesa de dlantro y ajo acompanados con chips.

= Ensalada cesar con salmén ahumado $30000

(lasica ensalada de lechugas romana con rollos de salmén ahumado, rellenos de

g{peso urema, acompanado de alcaparras crocantes y pealitrogues de pimienta de
o,

Entradas Calientes

=Tres ases de pulpo $25.000
Pulpo en tres diferentes texturas con salsa de corozo, ajf amarillo y aroma de coco
acompanados con chips.

= Zarapa de espinacas con camarones $22000

Camarones salteados con jengibre y envueltos en hojas de espinacas, acompanados
de mazorquitas, tomate cherry y crocante de platano nativo.

= Miion de queso costeiio y champinones al coco $15.000
Minones de queso y tocinela asados sabre una cama de champinones al coco.

Musshros platos son elaborados con producdios fresess v aukddoncs de 13 regidn, con recetas
propias de nuestra cocina, /f Predios nn pesos Colombianas. Impuestas al cansurma incluido.




Sopas y Cremas

= Sopa campesina con pollo o res $12.000
Vegetales frescos y con la proteina a su eleccién.

= Mote de queso $12.000
Tipico mote de queso costafio, fiame y guiso criollo.

= Cauche de camarones con queso costefio $23.000
Cremosa preparacion con camarones, aji amarillo, papa criolla, dlantro y queso
costeno.
Cremas
= Camarones $22.000
= Pollo -Tomate - Champifiones - Verduras $13.000

mmmﬁglatossjnemqum roductos frescos v autdictonos de |3 regldn, con recetas
propias

nuestra codna. /i hdospm pesns Colombianos. Implestos al corsuma incluide.
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Dos medallones de lomo fino con costra de pimienta v salsa de champifiones al vino
tinto, acompanado de puré de papas cricllasy vegetales calientes.
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Lomo fino de res hecho a la parrillea con salsa de remolachas y vino tinto
acompanado con puré de papas criollas con suero y vegetales.

omo de cerdo en salsa de moras y chicha de maiz 337
Lomo de cerde asado banado con salsa de morasy chicha de maiz, presentado con
esferas de yuca con suerc y vegelales calientes.
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Tradicional preparacién presentada al estilo de la casa.
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Costillas de cerda a la parmilla con salsa BBQ), cascos de papa rusbicay guayaba agria
azada.
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Clasico corte de lomo de res presentado con canastas de platano rellenas de
guacamole, pico de gallo y esfera de yuca con suern,

Muestros platos son elaborados con productos frescos v autédones de la
propias de nuestra cocina, ff Predos en pesos Colombianos: impuestos al

N, CoN-recetas

rsuma Incuido.
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= Pechuga de pollo en crema de mani y orégano $32.000
Pechuga de pollo a la plancha bafiada con salsa de mani'y reduccion de vino blanco,
acompanada de puré de papa amarilla y verduras calientes.

= Pechuga de pollo amarrada con tocineta $32.000

Pechuga de pollo amarrada con todneta y montada sobre un espejo de salsa de malz
viche, acompanado de croquetas de yucay ensalada fresca con aquacate.

=Rollo de pollo crocante en salsa de chorizo $31000
Pierma pemil deshuesads, apanada en panko y chips de todno frito con salsa a base de
chorizo y paprika, acompanado de puré de papoche y ensalada fresca con aguacate.

=Salteado de pollo y vegetales $32.000
Filetes de pechuga salteades con vegetales frescos, salsa oriental, jengibre, brotes
desojay ajonjoll, acompaniados con tallarines.

Pescados y Mariscos

=Salmén en crosta con salsa de corozo $45.000
Apanada por la piel en ajonjoli y acompanado puré de papa criolla y vegetales.

= Rébalo a la plancha en salsa de camarones $45.000

Rébalo a la plancha con salsa de camarones acompanado de arroz negro, raices chinas
yvegetales calientes,

= Trucha marinera $40.000
Trucha a la plancha bafiada en salsa de mariscos y acompanada de pabacdn pisao v
ensalada fresca.

= Mojarra roja $36.000

Preparada frita, acompanada de arroz de coco negro, patacon pisao v ensalada con
aguacate.

Muestros J:Jlatussan elaborados con produckos frescos v autddtionos de {3 regidn, con recetas
e niostra codna, Jf Predos en pesos Col nas. Impuestos al consuma incuide.

propias




Arroces

= Arroz negro con calamares en salsa de ajo
Arroz en tinta de Sepia y crocantes anillos de Calamary salsa de ajo.

= Arroz teppanyaki
Salteado de res, cerdo y pollo en aceite de ajonjoli con vegetales frescos v salsa de
soja.

= Arroz de camaron

Receta cariberia con vegetales frescos, guiso criollo, el dulzor del coco y el tradicional
queso de la regién.

Pastas

(Penne, Fetuccini, Espagueti)

= Frutos del mar
Pasta corta o larga ensalsa de mariscos, leche de coco y guiso criollo.

= Bolofesa - Pollo - Champinones - Carbonara
Pasta corta o larga con lasalsa de su preferencia.

$29.000

$30.000

$33000

$40.000

$30.000

Musshros platos son elaborados con producdios fresess v aukddoncs de 13 regidn, con recetas
propias de nuestra cocina, Jf Predos en pesos Colomblanas. Impuestas al cansurma incluico.
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