Hamburguesa kids (50gr) $80
Hamburguesa de res y queso amarillo acompanada de papas fritas.
Dedos de Pescado $80

Tiras de pescado empanizadas acompanadas con papas fritas.
Tenders de pollo $80

Tiras de pollo empanizadas y fritas, acompanadas de papas fritas.

g 6/9 M{S » Sin Alcohol «

CAFE

Americano $38
Espresso $32
Cappuccino —$55
Aguas frescas $42
Horchata, Jamaica, Tamarindo

Limonada natural - $42
Limonada mineral $48
Naranjada $48

Jugo de pifia $48 i ‘
Refrescos $42 \
Coca-Cola, Coca-Cola light, Fanta, Sprite, Manzanita,

Fresca, Agua mineral.

hiltepin

MARISQUILLOS

/| Comparte tw experiencia !

@chiltepinmarisquillos

SDOIgulio, 70 ’Dm\l]ulio. 70
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gw aw/‘g » Para compartir « {T/(_:{,{/J{ i/) d@r Z%{,{CS C( - » Las sabrosas «

Guacamole Serrano $90 4 ; X | !

Rico aguacate molcajeteado con cebollg, cilantro, tomate Ha!'n.burguega pin {1909” _______________ AP
3 Deliciosa porcién de carne marinada y sazonada con la receta de la
_ ysutoque de limon.

casa, cocinada al grill, acompanada de pina, lechuga, tomate, queso

.3 Guacamole con Camarones —--——-—-—-—--—-$145 sy toci id frit ;
R dillal b Camafth — - $135 (3 pzas) menonita y tocino, servida con papas fritas en gajo.
Nachos clasico - $115

Hamburguesa de pollo (160gr) ——————-—-—--—-— —~$125
Porcién de pechuga de pollo marinada al romero al grill, acompana-
da de un aderezo de espinacas, queso philadelphia, queso de cabra y
aguacate. Servidas con sus papas fritas.

Totopos de tortilla de maiz banados con frijoles, queso
menonita derretido, acompanado de su piquito de gallo

y chiles jalapenos.

Nachos Norawa e $198
Totopos de tortilla de maiz banados con frijoles,

gratinados con queso menonita, carne machaca, camarones
todo acompanado de pico de gallo y chiles jalapenos.

Hamburguesa de camarén (160gr) —————— $148
Ricos camarones molidos y cocidos a la plancha acompanados de
cebolla, lechuga, tomate y queso menonita gratinado y sus deliciosas

Nachos de pollo —— —--—-$170 :
Nachos de arrachera —-—--$230 papias Gajo.
B -
:;::: ::r'::z;a:;:—!f sencess 5590 Hamburguesa de atan (160gr) ———————— e $185

! W Todo el sabor del attn al grill puesto en una hamburguesa, Acompa-
. nada de una deliciosa cubierta de espinaca con queso philadelphia,
g%awz‘s » Lo saludable « ' aguacate, servida con unas rojadas de papas asadas al romero.
= =uifiienes que probarla!
Ensalada Chiltepin $135

Lechugas frescas, arroz, pimientos y aguacate aderezado con mousse de
queso de cabra y una infusion de vinagre de arroz con ajonjoli.

Ensalada de atan ——- $165
Laminas de atun con costra de ajonjoli mezclado en una ensalada mixta de
lechugas, pepino, cebolla morada y jitomate.

SO W X » Los vuelve a lavida «

Sopa de tortilla - --$85
Como se preparaba en gran Tenochtitlan, con tomate y
cebolla asada, tortilla frita, epazote y un toque de chile guajillo.
jAahh, y su cremita de quesol
Caldo de camarén ----—---Mediano. (160gr) $155 --Grande. (240gr) $180 . . i
Caldo finamente preparado con camarones pelados POSV&S » La pura delicia «
y el sabor tradicional caribeno. . : '
5, Cazuela de mariscos —-- Mediano. (250gr) $150 Grande. (340gr) $195 N S - Copa B e 495
Un verdadero jvuelve a la vida! Servido en cazuela ' Deliciosa copa de duraznos con nieve de vainilla, crema batida y
de barro con todo el sabor del mar: camarén, pulpo, jaiba, ' chocolate.
pescado, calamar y almeja.

Copa de helado --—------—---—---—--cmemeeee $80)
(vainilla o chocolate)

Suculentas crepas de nutela o cajeta, acomparnadas de una
bola de nieve de vainilla y chocolate hersheys.

Flan napolitano de la abuela ———-———-— 385
“El tradicional” hecho con la receta de la abuela.

Brownie de chocolate —————————————_890

Rico brownie de chocolate acompanado de una bola de nieve de
vainilla.



gspmm »Lasde la casa«

Medallén de atun en salsa de cilantro ——————-- $205
220 gr de delicioso medallén de atun sellado y banado en una salsa de
cilantro, viene acompafado de ensalada y arroz.

Arroz a la marinera ———- $180

Arroz cocinado con todo el sabor del mar: pulpo, camaron, calamar,
pescado, almeja y jaiba. Sazonado con diversas especias y nuestra sopa
de mariscos.

Brochetas mary tierra--————-——————_$215

Tres brochetas con todo el sabor del mary la tierra: Camarén - Pulpo,
Salmon - Pescado y Arrachera - Pollo, servidas sobre una deliciosa cama
de guacamole, pico de gallo caribefo de mango y ensalada.

. Pulpo a las brasas (250gr) - $275

+¢ Delicioso pulpo entero marinado con la receta secreta del chef. Puesto

al grill y servido en una cama de papas al romero y ensalada. jLa
recomendaciéndel chef!

Salmon a la parrilla —-- -$295
220 gr. Steak de salmén marinado. Acompanado de verduras salteadas
a la mantequilla, papa al herno y una rica ensalada.

Fajitas de pollo $165

Preparadas con pimientos y cebollas, acompanadas

de tortillas, arroz y guacamole.

Pechuga empanizada — $165
Empanizada con panko, acompanada de arroz,

papas fritas y ensalada.

Donjulio 70

EVITE EL EXCESO
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Pechuga a la plancha

Servida con ensalada, arroz blanco y papas fritas.

Al limoén

Servida con ensalada, arroz blanco y papas fritas.

$165

$165

i - 4
. N Mez&lg de g

& Tacos de

iCon.jugo de limon!

Mediano (200 gr) Grande (300gr) jumbeo (500gr)

4 $215 (260gr) —-$335 (480gr) —-——-— $498 (750GR)

@rones cocidos y curtidos con limén, callo de hacha, pulpo y ostiones.
jado con la receta del chef, jtienes que probarlo!

'{r@e Bacha ---—---------m-—-—---$305 (200gr) -----$415 (300gr)

"édo con cebolla morada, cilantro, julianas de chile serrano y aguacate. jDelicioso!

; viéhe'-‘-l’ﬁﬁjar del mar $565  (600gr)

CeViche lﬁotero-—---—----------------—---—-----------5355 (300gr)

do @;ari

| manjar del mar en un solo plato, camarones, callo de hacha, atun, ostionesy
nes en su concha marinados en una salsa especial del chef, todo mezclado con
ihos yebolla morada. jNo te lo puedes perder!

esytarne machaca en una cama de cebolla y tomate a la plancha, gratina-
fgtieso menonita.
_1 wa de Pulpo - o468
abne Machaca en una cama de cebolla y tomates a la plancha, gratinado con
n Yohita.
ACO 'i"‘g:amarbn “Rosarito” -—------—-—---rmem—mnemm- §28
gﬁwarones ligéramente marinados, rebosados en una rica mezcla a base de cerveza
igyra,fgﬁigos con un toque de piquito de gallo.
m‘w pescado “Del Rayo”

“Tirasde pescadérebosado en una base de cerveza obscura acompafado de una

ensalada de ¢ lghorada.

acode pulpo al ajillo -----—r-——m-mremeeeeeeeene §50

Rico taco degpulpo preparado al ajillo servido con su pico de gallo.
irrachera “Cantinita” $150

00 gr%ﬂi;:lle ffachera marinada gratinada con queso menonita, acompanado de

ol Ilafﬁ delnalz, guacamole y una salsa mexicana molcajeteada.

-2. e carnitas de atun $52
\citﬁs deatiin marinados y fritos con especias. Servido en tortilla de maiz azul con
cehglla y cilantro. Acompanado con una salsa molcajeteada de la casa.
de marlin

Jelicioso estofado de marlin marinado y sazonado con diversas especias, servido en
una costra-de queso menonita acompanado de fritura de cilantro.

UJFEL EXCESTNG
10linformate.org.mx/

» De lo bueno mucho «

Nuestra tradicional receta a base de jugo de
tomate con almeja mezclada con sazonadores,
sal, pimienta y nuestra seleccién de verduras
frescas, aguacate, cebolla y cilantro.

Mediano (120gr) Grande(220qr)
Camarén $155 aesec—u%108
PUlpO ----eseeeev - -$198
Callo/de’hacha ———$§185————_¢€)75
B ] e 8125 8190
$160 (150gr)—----$215 (250gr)




Mobea

Molcajete Chiltepin (150gr)

» Los tradicionales aguachiles «

R < pepine, cilantro ¥ limén.,
) @ derana

“d¥ Aguachile de camarén preparado artesanalmente y servido en molcajete con la receta
tradicional de la Sierra Tarahumara, la cual contiene chile chiltepin, cebolla morada,

$220

Molcajete habanero (150qr)

habanero.

| La de sashins de jatdd

. .r‘
1 s

Todo el sabor del Aguachile de camaron, pepino, combinado con nuestra salsa de

$220

$220

Molcajete serrano(150gr)

cilantro, pepino, limon y chile serrana.

Aguachile rojo (150gr)

Aguachile de camarén preparado artesanalmente, marinado en una salsa verde de

$220

jugo de liman.

Molcajete especial (220gr)

Aguachile de camarones crudos bariados en nuestra sala roja de la casa a base de chiles
secos y por supuesto nuestro famoso Chile Chiltepin, cebolla morda, pepino, aguacate y

—-$335

limén, cebolla morada y pepino.

o

L. [ostadlonta

|

Tostada al grill - $8()
Attin y pulpo marinados y asados al grill, servidos en una
cama de crema de aguacate, cebolla asada y un toque de pico
de gallo. jLa recomendacién del Chef!

Cubos de pescado cocidos en limén con rodajas de kiwi y
* _p pera, servido en una base de coulis de mango.
f Tostada sashimi de atan ———————————
Laminas de atun bafadas en una salsa de la casa con chile

serrano y cebollin acompanado de aguacate y ajonjoli negro.

%bgg» Los cortes finos «

Deliciosos y jugosos cortes seleccionados acompanados
de papa al horno, cebollitas cambray, chiles toreados y

/  Tostada de atin -----—-—-------mrmmmee oo oo §78
. Cubitos de atiin marinado en salsa inglesa, acompanado
~ dejulianitas de pepino, cebolla morada, cilantro y ajonjoli.

Tostada roja ——-——-——-—-- e guacamole.

. Tostada marinera —————————————-- —-$68 Nuestro tradicional Aguachile de camarones rojo servido en Arrachera 300 gr $220
B.ICOS camarones cocidos, cubiertos en una mermelada de una tostada. New York 350 gr $298
jitomate tamulado con aroma de epazote. .

P D . Rib Eye 350 gr $330
Tostada P e - $80 Deliciosa tostada de cubos de atun y camarones mariandos Atan al grill $215

“4¥ 220 gr de steak de atun al grill marinado con la receta de
la casa servido en una cama de pimientos y calabazas

con una salasa a base de soya, acompafnados con aguacate,

con pepino y cebolla morada marinadas en jugo de cebolla morada, pepino, pimienta, limon y nuestro famoso

tomatey almeja con un toque de nuestro famoso chile chile Chiltepin.

Chiltepin. PP _
Tostada de salmon-—---—---—-=r=r=mm=rmmmemee oo | —

80 Grs de delicioso salmon al grill montados sobre un musse

de queso de cabra, acompafiados con pina, queso phila-

dephia, poro espinaca y cebolla caramelizada

Preparada con camarones ligeramente cocidos al limon

Tostada Serrana -—--—--——---====smrmermsmm e e e $78
Camarones preparados al estilo Sinaloa cocidos al limon y
una salsa de serrano, mezclados con julianas de pepino,
r?*ﬁ.ay;l_trc' y cebolla morada.

Tiras de carne seca de res, camarones y trocitos de atun marinados en salsa de soya,

asadas, acompanado de cebollas cambray y ensalada.

Camarones al turbante —— $245

Camarones envueltos con tocino, banados con una salsa agridulce de mango y
chipotle, acompanado de arroz blanco y verduras salteadas a la mantequilla.
Camarones al vino blanco $235

Camarones flameados en una crema de vine blanco, servides con arroz,
ensalada y pimientos salteados.

Camarones al coco —— $235

Empanizados con ralladura de coco, servido con arroz, verduras salteadas a la
mantequilla y un Dip de Philadelphia

Camarones empanizados $235

Empanizados con panko, servidos con papas fritas, ensalada y arroz blanco.
Camarones al gusto $235

Al mojo de ajo / Al ajillo / A la diabla / A la mantequilla Servidos con arroz
blanco y una ensalada de verduras.

Filete de pescado

.5 Filete Basaseachi $175
Filete a la plancha en una cama de nopal al grill, ligeramente
gratinado con queso menonita, acompanado de arroz blanco y
verduras salteadas a la mantequilla y puré de papa.
Filete empanizado $175
Empanizado, servido con crujientes papas fritas, ensalada y arroz blanco.
Filete al gusto $175
Al mojo de ajo / Al ajillo / A la plancha / A la mantequilla / Al limén
Servidos con arroz blanco y una ensalada fresca de vegetales.




Los de la Casa Con Pbc]ucta/

(Cocteleria Refrascante sin alcohol)

Limo-Rosas Kiwi Explosivo 130
Bebida refrescante de limén con dellcmso aromaarosas  Mango y kiwi mezclados con mezcal
perfecto para los romantic style Mojito Pico de Gallo 130
Te-negro con frutas (fresa-kiwi) 68 Ron blanco, Limon, Trocitos de pepino, fresa'y un toque de cilantro. l
Bebida relajante con deliciosos sabores frutales para Tom Collins Sandia 130
quien se presta a estar relax! Limon y cerezas acompanan este refrescante coctel sabor sandia como nunca lo E :
Limojito 72 habfas probado. ~
Bebida de limon auténticamente tropical para sonreirlea  Tequila Sun Set 130 ; C
la vida...con un toque de hierbabuena! Tequila, jugo de naranja con un togue de frutos rojos, escarchado con sal y chile. 6? k'jf ”V&Z_%
Chocoreta Kids 80 Chilte-Gin 130 .u.g 95 XX Laguer 45
malteada de chocolate, menta y leche Coctel de Ginebra sabor pepina-gengibre con un togue de citricos que te haran Don Julio Reposado Claro 140 JW Red label 100 XX Laguer ambar 45
refrescarte. Don Julio Blanco 120 JW Black label 170 Indio 45
Norawa Citrus Gin 130 Don Julio Reposado 140 JW Double Black 200 Sol 45
fresco y digno de probar. Naranja, Toronja y un toque de Cardomomo E :°“ Julio 70 210 Buchanan’s 12 120 Tecate 45
| fresco coco 130 on Julio Afejo p100] Old Parr 140 i
¢ : Tradicional 9 Crown Royal 105, o eI LGS =
Vodka, agua y trozitos de coco con un toque de yerba buena. l Comndo 95 Singleton 250 Bohemia clara 49
Chocoreta 130 | Gt R d 100 Chivas Regal 150 Bohemia obscura 49
especialmente para los que prefieren lo dulce. Ron, Chocolate, menta y leche. SnicE Ny - O0aC0 ; Heineken 65
Centenario Plata 100 Jack Daniels 115
Hornitos o5 Macallan 300 gaso ch'elado 18
Herradura Reposado 120 Vaso ni"ch*?,lado ig
Crevtals &COV‘ es Herradluiglige L - ;?ec;)arado 55
Y Hersdur Ut 15 COW P o poparad
anco . (sin alcohaol).
: Co VS.
=i 05 j0 fieposado = CourvousierVS OP J0  Camaronaca 95
Baileys 95 1800 Afejo 130 s 1 Clamato, salsas, limenes
Vaccari Negro 6 Blanco 95 P Martell V.S. 30 y Camarones.
1800 Cristaline 155 Martell 130 .
Disaronno 110 ; artell VS.O.P Clamato chiltepin 95
Maestro Dobel Diamante 170 H VS0P 3 Clatiato. sl
Jagermeister 100 ennessy V.5.0, 130 i?r?; :;;2 asas, imones
Grand Marnier 150 ¥ :
Fernet Branca 130 oun \/
Chinchon Dulce 90 Capitan Morgan Spiced 95 _ mAOS W[/.S bel o
Chinchon Seco 90 Capitan Morgano White 90 Tinto Cabernet Sauvignon 90 b :
Carajillo 120 Zacapa 23 210 Blanco Cabernet Sauvignon 90 Indio 105
Piedra 110 Zacapa Ambar 135 Sol _ 105
Frangelico 90 Bacardi Aiejo 90 Tecate_ light 105
Drambuie 150 Bacardi Blanco 85 Superior 105
Xtabentun ) Bacardi Solera 90
Flor de caia 4 anos 90 i
Flor de Cafia 7 Afios 95 Tew - g%
Fgiana 7 anos | 100 Torres 5 ahos 90 nqueray 105
CO CO i Matusalem Clasico 95 Torres 10 afos 100 Beefeater 95
Margarita LI aiing o Matusalem Plata 90 Bombay 105
a Limon, tamarindo
: matusalem gran reserva 100 :
Margarita Mezcal 100 ! Hendriks 185
Majito 95 Puerto de Indias 95
ot > \odkc. ezl
Daiquiri 100 0 €& ’ C 0
Miami vice 100 Smirnoff ) 90 JoyasOaxaquenas 95
Cosmopolitan 100 ! Smirnoff x1 Tamarind . 90 Ojo de Tigre 128 Margarita Limon, tamarindo 100
Sox OriThe Besch 100 | Ketel One 110 400 Conejos 105 Margarita Mezcal 100
AbsolutAzul 95 Montelobos Tobala 305 Mojito 95
Absolut Raspberri 100 Pifia Colada 95
! Absolut Citron 100 Daiquiri 100
Absolut Mandrin 100 ¢ h Miami vice 100
. 95 .
Coca-Cola, coca Light, coca sin azucar 42 étg"cé‘gg: e Cosmopolitan 100
Sprite, Fanta, Fresca, Sidral Mundet 42 Relcdore 150 Sex On The Beach 100
Limonada Natural 42 MARISQUILLOS
Limonada Mineral 48 -
Naranjada Natural 48 fDOIgllllO 70 @ on uli o 70
NETELEGERITEE] 55 CVITE EL EXCESO \ l '
Agua de Coco 52 alcoholinformate.org.mx/ EVITE EL EXCESO

alcoholinformate.org.mx/

Crema de Coco 55
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