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RESTAURANT ROLIN
IM HOTEL CAP POLONIO

Meniiempfehlung
Belsazar rosé Spritz mit Amalfizitrone 0,2( €9,30

Rare gegrillter Thunfisch “ Tataki Teriyaki Style*
Honig- Pomelo/ Edamame/ geristete Erdniisse/ Miso Creme

2018 Mdacon-Bussiéres “Les Clos” 0,1 €6,50
Domaine Joseph Drouhin
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Cappuccino vom Muskat Kirbis
Wildgarnele I Langer von Neapel
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Geschmorte Ochsenbdckchen “Bourguignon
Riibchen/ Riucherspeck/ Champignons/ Kartoffel- Selleriepiiree

2018 Croges Hermitage Syrah 'les Launes” 0,10 €7,50
Domaine Delas Fréres Rhone
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Gianduja SchoRoladentortchen
Zwetschgensorbet/ Niisse/ Raramellisierte Cerealien
Ramos Pinto 10 Jahre alt 0,05 €6,50

3 Gang Menii €5400 U d
4 Gang Menil € 62,00 g G4

Kross gebratene Oldenburger Ente in vier Gingen serviert

Fiir 2 Personen am Tisch tranchiert
Zweierlei Siippchen
die Brust mit Rotweinjus

gepfefferter Altlinder Apfel/ Maronencréme/ Rotkohl
Rleine KartoffelRl5fichen mit Schmelze

zur Erfrischung ein Sorbet von Zitrusfriichten mit Crémant de Limoux

Amalfi Zitrone/ Bergamotte/ Orange/ Kalamansi/ Limette

und zum Abschluss die Keule “Teriyaki Style“
Honig- Pomelo/ Edamame/ gerdstete Erdniisse
€ 48,00 pro Person

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.
Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen MwsSt.
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RESTAURANT ROLIN
IM HOTEL CAP POLONIO

Vorspeisen e Suppen

Feldsalat mit Preiselbeerdressing
Piemontaiser HaselnufS/ Birne/ Schwarzwurzel
€850
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Lauwarmer Ziegenfrischkdse
Rote Beete/ Haselnufs/ Apfel- Estragonsud
€ 14,00

o0 oo o

Rare gegrillter Thunfisch “ Tataki Teriyaki Style“
Honig- Pomelo/ Edamame/ gerdstete Erdniisse/ Miso Creme

€17,50
Thunfisch Sashimi Qualitat
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Ganseleberparfait mit Cerealien
Altlinder Apfel/ Madeirapflaume/ Brioche
€18,50

o3 oo op0

Beef Steak Tatar mit Calvados
Kapern/ Schalotten/ Ei/ Schnittlauch/ Cornichons

als Vorspeise als Hauptgang
mit gerdstetem Landbrot mit Pommes Frites
und Fleur de Sel
€16,00 €23,00
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Cappuccino vom Muskat Kiirbis
Wildgarnele I Langer von Neapel
€9,50
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Consommé von der Ente
Flidle/ Gemiise/ Wacholder Rpyale
€10,50

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.
Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen MwsSt.
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RESTAURANT ROLIN
IM HOTEL CAP POLONIO

Hauptginge

Rare gegrillter Thunfisch “ Tataki Teriyaki Style“
Orangen- Pfefferrisotto/ Mandelknusper/ wilder BrokRoli

€29,00
Thunfisch Sashimi Qualitat
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Kross gebratener Zander “Winzerin Art“
Traminer RahmRraut/ Trauben/ Croutons/ Walniisse/ Riucherspeck,
Kartoffel- Triiffelgnocchi
€33,00
Zander aus Wildfang
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Wiener Kalbs Schnitzel in Butter gebraten
Erddpfelsalat mit Kernol/ Raltgeriihrte Preiselbeeren
€26,50
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Geschmorte Ochsenbdckchen “Bourguignon
Riibchen/ Riucherspeck/ Champignons/ Kartoffel- Selleriepiiree
€29,50
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1/2 Kyoss gebratene Oldenburger Ente mit Rotweinjus
gepfefferter Altlinder Apfel/ Maronencréme/ RotRohl
Rleine Kartoffelkl5fichen mit Schmelze
€ 34,00
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Tajarin all Uovo mit Triiffel- Parmesansauce
Gehobelter Grana Padano < Wintertriiffel
Rlein € 17,50 / grof§ € 23,00

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.
Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen MwsSt.
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RESTAURANT ROLIN
IM HOTEL CAP POLONIO

Dessert

Eis & Sorbet aus unserer Patisserie
nach Tagesangebot
Je Nocke € 3,50
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Créme briilée “Zitronengras I Kokos*
€8,50
mit Passionsfruchtsorbet
€10,50

o3 oo op0

Gianduja Schokoladentortchen
Zwetschgensorbet/ Niisse/ karamellisierte Cerealien
€11,50
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Leichtes Limonen Joghurtmousse
Gewiirzorangen & Granatapfelkerne
€10,50
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Dessertparade

4 variierende, Rleine Glischen mit LecRereien
€11,50
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Liitter Abschluss
1 Rleine Leckerei aus der Dessertparade
€3,50

o3 oo op0

Espresso mit drei zartschmelzenden Pralinen
Himbeergeist/ Eierlikor/ Grand Marnier
€7,00

Auf Wunsch erhalten Sie Auskunft zu Allergenen & Zusatzstoffen.
Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen MwsSt.



