Champignoncremesuppe mit Sahnehaube und Croutons

5,90€

gratinierter Fetakise ( Sesam und Honig)
auf Feldsalat und Tomate mit Balsamico Vinaigrette, dazu Knoblauchbrot

8,50¢

Tomatenbrot ala Bruschetta

Strauchtomaten auf 2 Scheiben hausgebackenem Brot® mit einem Hauch Knoblauch

6,90¢

Garnelenspief

auf Feldsalat, marinierten Tomatenwiirfeln und Kartoffeldressing, dazu Knoblauchbrot

9,90¢

Salat ,, Dithmarscher Hof*¢

Salate der Saison mit gebratenen Hihnchenstreifen und frischem Obst, dazu hausgebackenes
Brot

77,90¢€

kleiner gemischter Salat mit hausgebackenem Brot

5,50€

Beilagensalat
3,50¢

7,4,12,13

Zu den Salaten reichen wir wahlweise Joghurt-, American - oder Essig - Ol Dressing



Sauerfleisch #7123
dazu Bratkartoffeln und Remoulade oder Senf

712,50¢€

Roastbeef #7213
mit BratKkartoffeln und Remoulade

76,50¢€

Bauernfriihstiick 57

mit Schinken und Gewiirzgurke

8,90¢€

Currywurst "4

dazu Pommes frites, auf Wunsch auch extra scharf

8,50¢

Ofenkartoftel
mit Sour creme und Salatbeilage
6,90¢
mit Matjesstreifen und Sour creme
9,50€
mit gebratenen Gefliigelstreifen und Sour creme

9,50¢



“%9 vom Kalb

,»Cordon bleu
mit Schinken und Kise gefiillt, dazu
buntes Marktgemiise, Kroketten und Hollandaise

79,90¢€

auf Wunsch vom Schwein 17,90€

gegrilltes Putensteak

mit Tomate - Mozzarella iiberbacken, dazu Kartoffelspalten und Sour Creme

77,90€

Grillteller ,,Dithmarscher Hof*‘"'%™

Schweinemedaillons, Rindersteak, Putensteak, Grillwiirstchen, dazu buntes Marktgemiise,
Bratkartoffeln und Hollandaise

79,90¢

Toast ,,Dithmarscher Hof*‘""*"
2 Schweinemedaillons mit Champignons und Zwiebeln, dazu Sauce Hollandaise und Toast
70,90¢

mit Bratkartoffeln statt Toast 11,90€

Rumpsteak
dazu reichen wir Krauterbutter * und eine Kartoffelbeilage nach Wahl
2004 719,90€

3009 26,90€



Schritzel ,, Wiener Are’’
vorm Schwesr? vorm Geflige! vorm Kalb

76, 00€ 77, 00€ 78, 00€

Schrrtzelspezialititern

vorm Schwern. 77,50€ vom Gefligel: 78,50€ vorm Kalb: 79,50€

Schrrtzel ,, Jager Art *° mit Champignonrabmsofe

Schrrtzel ,, falierische Aré 2 mit Tomate - Hozzarella dberbackern

Schrirtzel ,, Fikatrte Art 2 mit Champrignon - Zwicbelgermiise

Schrirtzel Hawariy "%° mit Aranas und Kise dberbacken

Schritzel Madatne Dubbary “*° ibertacken mit Blumenkoh! und Hollandaise

Schritzel ,, Holstemer Art >’ mit Speckschesbe und Spregeler

Schritzel ,, Budapest “ mit Papritasofe



Schritzel ,, Balkankawbe " mit Paprikarahm und Kise iberbacken

Schritzel ,, Hamburger Art“” mit Spiegelei und Ristzwiebeln

Schritzel ,, Wacken ” mit in Schwarzbrer geschmorten Erbsen und Zwiebeln

Schnitzel ,, Badenr Wirttemberg ™ ”> " mit Kisespitzle und gebratenen Zwiebeln

Schrtzel ,, Frankreich “CLD ot Presselbeeren und Brie iiberbacken

Schritzel ,, Bordeaux “CE2 it Rabmlauch and Kise dberbacker

Schritzel ,, Kreuzberger Art“” mit Currywarststicke und Currysofe

Zu allen Schnitzelvarianten - aufler Baden Wiirttemberg - reichen wir lhnen:
Bratkartoffeln, Pommes, Salzkartoffeln, Kroketten oder Kartoffelspalten:

Dippers mit hausgemachtem Quark oder Spiralpommes 1,50€ Aufpreis



Gemiisepfanne*
aus Blumenkohl, Zucchini, Aubergine, Brokkoli und Paprika

auf Wunsch mit Kdése liberbacken

77,90¢€

Kisespitzle”
mirt gemischtern Salat

9,90

Beilagen extra:

Champignon und Zwiebeln 3,50€, Sauce Hollandaise *” ¢ oder Pfeffersofie je 2,90€
Aioli oder Remoulade 2,70€, Mayonnaise oder Ketchup berechnen wir je 0,30€
Kroketten®, Pommes frites, Bratkartoffeln®”% oder Salzkartoffeln je 3,00€

Spiralpommes oder Dippers mit Quark je 4,00€

kleines Schnitzel (bis 12 Jahre)
dazu Marktgemiise und Salzkartoffeln, oder Pommes frites und Salatgarnitur

7,50¢€

Fanjertes Fischfitet (bis 72 Jakre)
mit Kartoffelpdree oder FPommes frtes und Remoulade

5,50¢



Pannfisch
auf Lauch, mit Bratkartoffeln an Pommery -Senfsauce und einem kleinen Salat

17,50€

Matjes ,, Hausfrauen Art **
Ténninger Matjesfilet mit Bratkartoffeln, Bohnen und Hausfrauen Sofle

715,50¢€

Zanderfilet auf der Haut gebraten
an Grillgemiise, dazu Rosmarinkartoffeln

717,50€

Schollenfilet ,,Grenobler Art*

in Zitronen - Kapernbutter, dazu Salzkartoffeln und Mandelbroccoli

17,50€



gebackene Aptelringe
mt Vanilleers und Sahre
6,50¢
warmes Schokokdchlern
it MufBers und Sakre
6, 90¢
Rotwesnbirne
mit Mubers und Zimtsakhne

6,90¢

bis & Helg
Vanilleers it hejBern Kirschern und Sakbne 6,50€
Eierljkorbecher
Vanilleers mirt Eierlikor und Sakre 6,50€
Cup Dintmark
Vanilleers mirt Schokosofe und Sahre 6,50€
Nufhracker
Vanille = und Nuferis mirt Missen, Schokosobe und Sahre 6,50€
gemischtes Eis

3 Kugeln £is 4 S5O0€ mit Sakne 5,50

Geniefen Sie unsere Kulinarischen Spezialititen und verbringen Sie angenehme Stundern /7

gemdtlhicher Atmosphire:

Flr Auskinfte dber mhaltsstoffe stehern wir lhnen gerne zur Verfiigurng:



