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Morbier & Saint Agur (bliskimmel). Wresks ks Vi har igen i dr sammensat en lekker

GammelKnas fra Arla Unika,

3-retters nytdrsmenu ‘Ud af husét, Menuen koster kr. 395,- pr. kuvert

‘Dessert-pesto’ af torrede bar, soltorrede
— og vi kan i dr tilbyde tilkob af Foie Gras terrine 85,- samt Oste 65,-

tomater, nodder og honning. : o 4
Knakbrod. e o a { ity = Menu og vine kan afhentes pd vores adresse den 31.12.2018, mellem kl. 10.00
i X 1Y 5 og 14.00, hvor vi i lighed med tidligere dr byder pa et glas nytirschampagne.
Ring og bestil allerede nu pd tlf. 2617 0606 — vi glader os til at hore fra dig!

Kerlig hilsen Lena og Aage Lundager — Hojelse Vinkalder.

TILKOB:
Pris pr. kuverr 85,-

POIE GRAS

Hjemmelaver foie gras ballotine med
Sauternes & Cognac. Eblechutney af danske
www.boejelsevinkaeldendk abler, med chili, honning og eblevinaigre.
Stenovnsboller.



FORRET

Cremet muslingesuppe,
smorbagte kammuslinger,
krydderurteolie. Stenovnsboller.

5 2 DESSERT
—d Chokoladekage i 4 lag.
Lemoncurd, crumble og

Pris pr. kuvert 395,- hvid chokolade. .

HOVEDRET _ | E F

Langtidstilberedr oksefilér. (skal blot brunes pd panden). : +
Pommes Anna, selleripuré, bagr log, broccolini, .
pebersauce med gron Madagascarpeber.
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