MENU

KULINARISCHER EINKLANG

JEUNES RESTAURATEURS

AMUSE BOUCHE

HASE

WintergemUse — Mole — Krauter
42 € a la carte

KNODEL

Rote Beete — Cassis — Belper Knolle
37 € a la carte

WEIBER HEILBUTT

Kartoffel — Spinat — Kaviar Beurre Blanc
68 € a la carte

PERLH U H N B RUST,,Le Prince de Dombes von Miéral”

Truffel — 3x Bohne — Schalotte
68 € a la carte

ROBIOLA TRIS ~Affineur Waltmann”

Cranberry — Pumpernickel - Veilchen
25 € a la carte

APFEL & SAHNE

Vanille = Piemonteser Haselnuss
20 € a la carte

PETITS FOURS

3 Gang Menii 115€ (Vorspeise/Hauptgang/Kése oder Dessert)

4 Gang Menii 125€ (Zwei Vorspeisen/Hauptgang/Kése oder Dessert)

5 Gang Menii 135€ (Zwei Vorspeisen/Zwischengang/Hauptgang/Dessert)
6 Gang Ment 145€ (komplettes Mendi)

Weinbegleitung: 3 Gang 45€ / 4 Gang 60€ / 5 Gang 75€ / 6 Gang 90€
Alkoholfreie Begleitung: 3 Gang 40€ / 4 Gang 50€ / 5 Gang 60€ / 6 Gang 70€

SEHR GEEHRTE GASTE,

ALLE UNSERE GERICHTE ENTHALTEN ALLERGENE.

BITTE INFORMIEREN SIE UNSER FACHPERSONAL VOR IHRER BESTELLUNG UBER MOGLICHE
UNVERTRAGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN.



