
Suppen
1. Griechische BohnenSuppe mit weissen Bohnen und oreGano 3,90

2. ZwieBelSuppe mit croutons und Käse üBerBacKen 4,90

3. Juvarlakia traditionelle Griechische suppe mit hacKBällchen, ei und Zitrone 4,90

4. KräftiGe hühnerSuppe mit einlaGe und Kräutern 3,90

4a. mediterrane TomaTenSuppe mit frischem BasiliKum 3,90

kalTe vorSpeiSen
5. TZaTZiki Griechischer JoGhurt mit GerieBener GurKe, Öl, KnoBlauch und dill 3,90

6. FeTa schafsKäse natur, olivenÖl, ZwieBeln, papriKapulver und oreGano 4,90

6a. TirochTipiTi schafsKäsecreme mit piKanten peperoni und ZwieBelrinGe 4,90

7. DolmaDakia 4,10
mit reis Gefüllte weinBlätter mit reis daZu tZatZiKi, tomate und GurKe

8. oliven-peperoni oriGinal aus Griechenland 3,80

9. Tarama fischroGencreme mit tomate, GurKe, ZwieBeln und peperoni 4,90

10. calamari-SalaT einGeleGte calamari-rinGe in KnoBlauch- essiG-Öl 7,90

11. ocTopuSSalaT octopus einGeleGt in KnoBlauch- essiG-Öl 8,90

12. GemiSchTer vorSpeiSenTeller Für 2 perSonen 14,90
Gefüllte weinBlätter, tZatZiKi, schafsKäse, tarama, calamari-salat,
antipasti, piKante peperoni, tomaten, GurKe

13. hausGemachte knoBlauchcreme mit unserem ofenfrischem Brot 2,90

SalaTe
14. GeBraTene puTenleBer 8,90

auf ruccola mit tomaten, GurKen, ZwieBeln, oliven, peperoni
GetrocKneten cranBerries, GerÖsteten pinienKernen, Balsamico und olivenÖl

15. Scampi - SalaT 11,50
auf ruccola mit tomaten, GurKen, ZwieBeln, oliven, peperoni
GetrocKneten cranBerries, GerÖsteten pinienKernen, Balsamico und olivenÖl

16. hähnchen - SalaT 8,90
GeGrilltes hühnerBrustfilet auf ruccola mit tomaten, GurKen, ZwieBeln, oliven,
peperoni, GetrocKneten cranBerries, GerÖsteten pinienKernen, Balsamico und olivenÖl

17. ThunFiSchSalaT 5,90
mit ei, mayonnaise, tomaten, GurKen, ZwieBeln, oliven und piKanten peperoni

18. ruccolaSalaT 6,90
mit tomatenecKen, GerÖsteten pinienKernen und GerieBenenen parmesan

19. BauernSalaT 7,90
mit Krautsalat, tomaten, GurKen, oliven, peperoni, schafsKäse und ZwieBeln

20. GriechiScher SalaT 7,90
tomaten, GurKen, schafsKäse, oliven, peperoni, papriKa, ZwieBeln
aBGeschmecKt mit KaltGepresstem olivenÖl und oreGano



WARME VORSPEISEN
21. Dako Kretanische speZialität 3,50

unser hausGeBacKenes Brot mit tomatenwürfeln, ZwieBeln, KnoBlauch und oliven

121. paprika GeBraTen 4,50
in KalteGepressten olivenÖl, mit KnoBlauch und GerieBenenem feta

122. TiropiTakia GeBacKene BlätterteiGtaschen mit Griechischem feta Gefüllt 5,20

22. SaGanaki GeGrillt
Griechischer schafsKäse in alufolie vom Grill mit tomaten und ZwieBelrinGen 6,90

23. SaGanaki GeBacken 6,90
Griechischer schafsKäse mit peperoni, papriKa, oreGano, olivenÖl aus dem BacKofen

24. SaGanaki paniert
Griechischer schafsKäse paniert und GeBacKen auf eisBerGsalat 6,90

124. GeGrillter okTopuS in olivenÖl-KnoBlauch-Zitronen-marinade 9,50

25. SaGanaki SpeZial GeBratene scampi in piKanter tomatensauce mit Käse üBerBacKen 8,90

26. GeGrillTe GriechiSche peperoni mariniert in olivenÖl und KnoBlauch 4,50

27. SarDellen aus dem mittelmeer Kross GeBacKen mit frischer Zitrone 4,90

127. calamari alla livorneSe 7,90
GeBratene calamari-rinGe, mit ZwieBeln, frische tomaten, KnoBlauch
olivenÖl und frischem BasiliKum

28. calamareTTi 7,90
BaBy- calamaris frittiert

29. GemüSepFanne in TomaTenSauce, 8,90
mit papriKa, Zucchini, auBerGinen, BroKKoli, oliven, peperoni, ZwieBeln, KnoBlauch

30. üBerBacKener Brokkoli in KnoBlauch-sahnesauce mit edamer-Käse Gratiniert 6,80

31. üBerBacKener SpinaT in KnoBlauch-sahnesauce mit edamer-Käse Gratiniert 6,80

32. GeBratene Zucchini-ScheiBen mit KnoBlauch und tZatZiKi 4,90

33. üBerBacKene auBerGinenScheiBen 7,90
Gefüllt mit papriKa, champiGnons und ZwieBeln
in tomaten-KnoBlauchsauce Gratiniert mit edamer-Käse

34. üBerBacKene frische champiGnonS 6,90
in KnoBlauch-sahnesauce mit edamer-Käse üBerBacKen



FÜR DEN KLEINEN HUNGER
135. GiroS frisch vom drehspiess Geschnitten

mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat 9,50

35. 1 GeGrilltes hühnerBruSTFileT
Gefüllt mit KräuterButter, daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und salat 9,50

36. SuZukakia 9,50
2 GeGrillte hacKsteaKs mit pommes frites, tomatenreis,
tZatZiKi und Gemischtem salat

37. 1 Souvlaki 9,50
1 fleischspiess vom schweinerücKen mit pommes frites,
tomatenreis, tZatZiKi und salat

38. 1 lammSouvlaki 11,90
fleischspiess vom lammrücKen mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und salat

39. GeGrilltes SchweinerückenSTeak 9,50
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischter salat

SPEZIALITÄTEN VOM LAMM
40. 2 lamm-Souvlaki 18,90

fleischspiess vom lammrücKen mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und salat

41. GeGrillte lammkoTeleTTS Griechische art, 15,90
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischter salat

42. lammkarreé vom Grill 18,90
in honiG-rosmarinsauce mit GeBacKenen Kartoffelnspalten und Gemischtem salat

43. lammrückenSTeak mit GeBratenen champiGnons und ZwieBeln 18,90
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

44. GeGrilltes lammFileT in GorGonZolasauce 18,90
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

45. GeGrilltes lammFileT auf KnoBlauch-sahnesauce 18,90
mit Blattspinat daZu KroKetten und salat

46. Gratiniertes lammFileT 18,90
in metaxa-sahnesauce mit edamer Käse üBerBacKen, daZu KroKetten und salat

47. lamm - Teller 18,90
lammsouvlaKi, lammrücKensteaK, lammKotelette
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat



GRILL - SPEZIALITÄTEN
48. GiroS 11,90

frisch vom drehspiess Geschnitten
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

49. GiroS SpeZial in piKanter metaxasauce mit edamer Käse Gratiniert, 12,90
daZu salat und unser Brot

149. GiroS-pFanne 12,90
GeBratenes Giros in champiGnon - sahnesauce
mit Gemischtem salat und unserem Brot

50. Souvlaki 11,90
2 fleischspiesse vom schweinerücKen
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und salat

51. Souvlaki SpeZial 14,90
fleischspiess vom schweinefilet mit edamer Käse Gratiniert,
mit BratKartoffeln, Gemischter salat und tZatZiKi

151. STeak-Teller 17,90
lammrücKensteaK, putensteaK, rumpsteaK vom Grill
daZu BratKartoffeln, Gemischter salat und tZatZiKi

52. GiroS frisch vom drehspiess Geschnitten miT 1 lamm-Souvlaki 14,90
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

53. 1 lamm- unD 1 Schweinerücken-Souvlaki 13,90
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

54. GeGrillTe rinDerleBer 11,90
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

55. GeBraTene rinDerleBer mit champiGnons und ZwieBeln in weissweinsauce, 12,90
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat



GRILL - SPEZIALITÄTEN
56. GiroS frisch vom drehspiess Geschnitten miT 1 Schweinerücken-Souvlaki 11,90

mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

57. Grill-mix Für 1 perSon 13,90
mit 1 schweinerücKen-souvlaKi, Giros, rinderleBer, suZuKaKi
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

58. Teller-mix Für 1 perSon 13,90
mit 1 schweinerücKen-souvlaKi, Giros,
suZuKaKi, schweinesteaK vom Grill
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

59. Grill-Teller Für 1 perSon 13,90
mit 1 schweinerücKen-souvlaKi, Giros, lammKotelette, suZuKaKi vom Grill
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

60. GrillplaTTe Für 1 perSon 14,90
1 schweinerücKen-souvlaKi, Giros, rinderleBer, suZuKaKi, specK, lammKotelette
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

61. BiFTeki vom Grill 13,50
hacKsteaK Gefüllt mit tomaten, papriKa und roten ZwieBeln,
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

62. BiFTeki SpeZial 13,90
hacKsteaK Gefüllt mit tomaten, papriKa und ZwieBeln mit edamer-Käse Gratiniert,
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

63. SuZukakia 12,50
traditionelles Griechisches hacKfleischGericht
4 GeGrillte hacKsteaKs mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

163. SuZukakia in champiGnonS-SahneSauce 13,90
mit edamer Käse Gratiniert daZu pommes frites und Gemischtem salat



STEAK - SPEZIALITÄTEN
64. piKantes pFeFFerSTeak 19,50

rumpsteaK vom Grill in Grüner pfeffersauce
daZu folienKartoffel mit KräuterButter, tZatZiKi und Gemischter salat

65. rumpSTeak vom Grill mit champiGnon-sahnesauce, 19,50
daZu folienKartoffel mit KräuterButter, tZatZiKi und Gemischter salat

66. rumpSTeak vom Grill mit KräuterButter, 19,50
mit Blattspinat, ButterKartoffeln, tZatZiKi und Gemischtem salat

67. GeGrilltes SchweineFileT in champiGnon-tomatensauce, 16,90
mit pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischtem salat

68. GeGrillte SchweineFileTmeDaillonS 16,90
mit BroKKoli in sahnesauce, daZu salat, pommes oder tomatenreis

69. GeGrillte SchweineFileTmeDaillonS in metaxa-sahnesauce 16,90
Gratiniert mit edamer Käse daZu KroKetten und Gemischter salat

GEFLÜGEL - SPEZIALITÄTEN
70. 2 GeGrillte hühnerBruSTFileTS 13,50

daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischter salat

71. GeGrilltes puTenBruSTSTeak 13,50
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischter salat

171. GeFüllTeS puTenFileT 16,90
mit Blattspinat, oliven und schafsKäse in Zitronen- sahnesauce
daZu Gemischter salat und Kartoffelnspalten

72. GeGrilltes puTenBruSTSTeak mit GeBratenen champiGnons und ZwieBeln 14,90
daZu pommes frites, tomatenreis, tZatZiKi und Gemischter salat

172. puTen-pFanne 14,90
GeBratene putenBruststreifen in champiGnons-sahnesauce
daZu KroKetten und salat

73. 1 GroSSeS puTenBruST-Souvlaki 14,50
mit Broccoli-sahnesauce, daZu tZatZiKi und Gemischtem salat



GRILLPLATTEN
74. helena - GrillplaTTe Für 2 perSonen 34,90

2 schweinerücKen-souvlaKi, 2 lammKoteletts,
2 putensteaKs, 2 suZuKaKia, Giros

75. helena - GrillplaTTe Für 3 perSonen 49,00
3 schweinerücKen-souvlaKi, 3 lammKoteletts,
3 putensteaKs, 3 suZuKaKia, Giros

76. helena - GrillplaTTe Für 4 perSonen 64,90
4 schweinerücKen-souvlaKi, 4 lammKoteletts,
4 putensteaKs, 4 suZuKaKia, Giros

Zu den Grillplatten servieren wir
Grüne Bohnen, salatplatte, tZatZiKi, pommes frites und tomatenreis

KINDERTELLER
77. GiroS frisch vom drehspiess Geschnitten 6,90

mit tomatenreis, pommes frites und tZatZiKi

78. Souvlaki (schweinerücKenspiess) 6,90
mit tomatenreis, pommes frites und tZatZiKi

79. SuZukaki (hacKsteaK) 6,90
mit tomatenreis, pommes frites und tZatZiKi

178. 5 stücK FiSchSTäBchen 5,90
mit tomatenreis, pommes frites und tZatZiKi

179. SpaGheTTi in hausGemachter tomatensauce 4,70



NUDELGERICHTE
187. SpaGheTTi mit GeBratene scampi und KnoBlauch 15,90

188. SpaGheTTi in metaxasauce mit edamer Käse Gratiniert 8,90

189. GiroS-pFanne mit papriKa auf pasta in sahnesauce 12,90

190. GeGrilltes hühnerBruSTFileT auf pasta in sahnesauce 12,90

AUS DEM TOPF
82. GiouveTSi 12,90

Geschmortes rindfleisch mit Griechischer nudeln in tomatensauce
mit edamer Käse Gratiniert, daZu Gemischter salat

83. STiFaDo 12,90
Geschmortes rindfleisch mit perl-ZwieBeln in piKanter sauce
daZu Gemischter salat

84. kokiniSTo 12,90
Geschmortes rindfleisch mit Grünen Bohnen,
tomatenreis, pommes frites daZu salat

85. plaki 12,90
Geschmortes rindfleisch mit dicKen Bohnen in tomatensauce
daZu Gemischter salat



FISCHGERICHTE
86. calamari 13,90

frittierte tintenfischrinGe mit pommes frites und Gemischtem salat

88. GeGrilltes SchwerTFiSchSTeak 17,50
mit pommes frites und Gemischtem salat

89. in olivenÖl GeBratene rieSenGarnelen 18,90
mit KnoBlauch und Kräutern, daZu folienKartoffel und Gemischter salat

90. 4 stücK GeGrillte rieSenGarnelen 19,50
mit Gemischtem salat und unserem ofenfrischem Brot

91. GeGrillte GanZe Forelle mit folienKartoffel und Gemischtem salat 14,50

92. GeBratene rieSenGarnelen in meTaxa - SahneSauce 19,90
mit Gemischtem salat und unserem ofenfrischem Brot

94. GanZe DoraDe vom Grill miT FriSchem markTGemüSe 18,90
GeBacKene Kartoffeln und Gemischtem salat

95. GeBratenes SchollenFileT auf KnoBlauchsauce 14,90
daZu BroKKoli mit shrimps, Gemischter salat und unser Brot

96. GeBratenes ZanDerFileT 17,90
auf champaGnersauce mit rosmarinKartoffeln und Gemischtem salat

97. GeBratenes lachSFileT 18,50
auf Blattspinat in dillsauce daZu Gemischter salat und tomatenreis

98. in olivenÖl GeBratenenes lachSSTeak mit Balsamico-ZwieBeln 18,90
und tomatenraGout, daZu Blattspinat, tomatenreis und salat

99. GemiSchTe FiSchplaTTe 19,90
2 riesenGarnelen, 6 sardinen, 2 calamari, 1 fischspiess
daZu KnoBlauchcreme, pommes frites und salat



EXTRA BEILAGEN
100. FolienkarToFFel mit tZatZiKi oder KräuterButter 3,80

101. Grüne Bohnen 3,50

102. BraTkarToFFeln 3,50

103. pommeS FriTeS 2,10

104. TomaTenreiS 2,10

105. Brokkoli 3,50

106. SpinaT 3,50

107. krokeTTen 3,00

DESSERTS
109. halvaS Griechische speZialität aus sesam und honiG- mit vanilleeis 4,50

110. GemiSchTeS eiS 3 KuGeln verschiedene speiseeissorten mit schlaGsahne 3,90

111. FrüchTeBecher 3 KuGeln verschiedene speiseeissorten mit frischen früchten 4,80

112. vanilleeiS mit heissen Kirschen 5,90

113. vanilleeiS mit heissen himBeeren 5,90

114. vanilleeiS mit heisser schoKoladensauce 5,90

115. BananenSpliT 5,50
frische Banane mit vanilleeis und schoKoladensauce

116. oriGinal GriechiScher JoGhurT mit honiG und walnüssen 4,60

119. creme Brûlée hausGemachte vanillecreme mit Braunem ZucKer Karamellisiert 5,90



BIERE VOM FASS 0,3L 0,4L
köniG pilSener 2,70 3,50
köSTriTZer 2,90 3,70
alSTerwaSSer 2,50 3,30
DuckSTein 2,90 3,70

FLASCHENBIERE
malZBier fl. 0,33l 2,30
alkoholFreieS Bier fl. 0,33l 2,50
heFeweiZen (erdinGer) fl. 0,5l 3,90

SPIRITUOSEN
meTaxa***** 38 % vol. 2 cl 3,20
meTaxa******* 40 % vol. 2 cl 3,90
meTaxa GranD reServe 40 % vol. 2 cl 6,90
FerneT - Branca 40 % vol. 2 cl 2,90
malTeSer aquaviT 40 % vol. 2 cl 2,50
JuBi 40 % vol. 2 cl 2,50
SamBuca 40 % vol. 2cl 2,20
Grappa 40 % vol. 2cl 3,50
averna 29 % vol. 2cl 2,80

ouZo 38 % vol. 2 cl 1,70
ouZo pilawaS auf eis 38 % vol. 4 cl 2,90
ouZo pilawaS 38 % vol. fl. 0,7l 35,00

LIKÖRE
BaileyS 17 % vol. 2 cl 2,50
Bananenlikör 2 cl 2,50

LONGDRINKS
whiSky - cola 0,2l 5,90
woDka - cola 0,2l 5,90
havanna - cola 0,2l 6,90
BacarDi - cola 0,2l 5,90



APERITIF
amareTTo 28 % vol. 2cl 2,20
ramaZZoTTi 30 % vol. 2cl 2,80
campari-oranGe 0,2l 4,90
Sherry medium cream 15 % vol. 2cl 3,80
marTini Bianco 15 % vol. 5cl 3,90
marTini Dry 15 % vol. 5cl 3,90
aperol SpriTZ 0,1 l 4,90
huGo 0,1 l 4,90

SEKT
mumm Dry (piccolo) 0,2 l 4,90
proSecco 0,2 l 4,90
mumm Dry (flasche) 0,7 l 26,00

WARME GETRÄNKE
expreSSchok 3,00
milchkaFFee 3,00
laTTe machiaTTo 3,00
cappuccino 2,50
eSpreSSo 2,20
eSpreSSo doppelt 3,50
GriechiScher mocca 3,00
tasse kaFFee 2,50
tasse heiSSe SchokolaDe 2,50
Glas Tee 2,10

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
SpeZi 1 2 0,2l 2,50 0,4l 3,50
coca-cola 1 0,2l 2,50 0,4l 3,50
oranGenlimonaDe 2 0,2l 2,50 0,4l 3,50
ZiTronenlimonaDe 0,2l 2,50 0,4l 3,50
mineralwaSSer 0,25l 2,50
mineralwaSSer 0,7l 4,80
oranGenSaFT 0,2l 2,70
TrauBenSaFT 0,2l 2,70
apFelSaFT 0,2l 2,70
BiTTer lemon3 0,2l 2,50
Tonic 0,2l 2,50
apFelSchorle 0,2l 2,50 0,4l 3,50
TomaTenSaFT 0,2l 2,70
BananenSaFT 0,2l 2,70
kirSchSaFT 0,2l 2,70
ki-Ba 0,2l 2,70 0,4l 4,80

Zusatzstoffkennzeichnung: 1 koffeinhaltig • 2 mit Farbstoff • 3 chininhaltig



GLAS KARAFFE FLASCHE

WEINE 0,2L 0,5L 0,75L

hauSwein, -weiSS oDer roT- 4,50 8,50
leichter, trocKener wein

charDonnay, weiSS 5,90 14,50 18,90
topiKos wein der Besonderen Klasse,
KÖrperreich und erfischend im GeschmacK

SauviGnon, weiSS 5,90 14,50 18,90
eleGant, frisch und ausGewoGen, mit exotischen
frucht-GeschmacK und intensivem nachKlanG

reTSina - weiSS 3,90 7,50 -
traditionsreicher, trocKener wein mit einem harZiGen GeschmacK

SamoS, weiSS 5,50 9,90 -
weltBerühmter liKÖrwein mit reicher,
harmonischer GeschmacKsfülle

DemeSTika -weiSS oDer roT- 4,50 8,90 13,90
leichter, trocKener wein aus ausGesuchten trauBenqualitäten

imiGlikoS -weiSS oDer roT- 4,50 8,90 13,90
mild, lieBlich, erlesene trauBen von peloponnes
GeBen dem imiGliKos seine unverwechselBare fruchtiGe lieBlichKeit

roSé makeDonikoS 4,50 8,90 13,90

roSé Grenache 5,90 14,50 18,90
ein üBerraGender qualitätswein.
anGenehme leichtiGKeit und BeleBente frische im GeschmacK

caBerneT SauviGnon 6,90 14,50 24,90
qualitäts-rotwein

merloT 5,90 13,50 21,90
qualitäts-rotwein

kokinelli 4,50 8,90 13,90
ein trocKener rotwein aus maKedonien

makeDonikoS - weiSS oDer roT - 4,50 8,90 13,90
ein halBtrocKener wein Kommt aus maKedonien

naouSSa 4,90 9,50 14,90
ein trocKener rotwein mit Kontrollierter ursprunGsBeZeichnunG

mavroDaphne, roT 5,50 9,90 -
ein KÖstlicher, edelsüsser, weltBerühmter
liKÖrwein mit herKunftsBeZeichnunG

moScomavro makeDoniko, roT 5,90 14,50 18,90
ein intensiver frischer und fruchtiGer GeschmacK
mit aromen von Kirschen, Johannis-und heidelBeeren.



QUALITÄTS-WEINE FLASCHE 0,75L
roTweine:
caBerneT SauviGnon 24,90
der Gehaltvolle und KÖrperreiche caBernet sauviGnon ZeiGt sich mit einem ausGewoGenen säureGehalt

und hinterlässt einen nachhaltiG lanGen aBGanG, ist eine ausGeZeichnete erGänZunG Zu fleisch und wild

und harmoniert Besonders mit piKantem Käse. alKoholGehalt: 13% serviertemperatur: 18 °c Bis 20 °c-

merloT 21,90
enthällt ein fruchtiGes aroma, das mit spuren von BromBeere und trocKenfeiGe durchsetZt ist.
der volle KÖrper, ist durch weiche tannine Besonders ausGewoGen.
alKoholGehalt: 14% serviertemperatur: 18 °c Bis 20 °c-

rapSani epileGmenoS 27,90
aus den autochthonen trauBen wird der trocKene wein GeKeltert und traditionell Zur reife GeBracht.
er präsentiert sich purpurrot und vollmundiG mit einem Bouquet von GetrocKneten früchten
und mit weichen tanninen im GeschmacK. im aBGanG ist er sehr nachhaltiG, hat ein hohes reifepotential
und wird im alter fruchtiGer im GeschmacK und samtiGer im aBGanG.
ausGeZeichnet Zu raGout, Zu GeBratenem fleisch oder Zu herZhaften KäsespeZialitäten.
alKoholGehalt: 13,5% serviertemperatur: 18 °c Bis 20 °c-

ameThySToS 36,90
verdanKt seine purpurne, leuchtende farBe den niedriGen heKtarerträGen. sein vollmundiGer GeschmacK
und sein reicher KÖrper runden seine vanillestruKtur aB. er entfaltet Zusammen mit lecKerem Grillfleisch
oder wild seine Gesamte GrÖsse. alKoholGehalt: 14,5% serviertemperatur: 18 °c Bis 20 °c-

oinoTria Gi 39,90
die vereiniGunG von caBernet sauviGnon mit der Griechischen aGiorGitiKo, BrinGt einen exZellenten
wein hervor. nach achtZehn monaten verBleiB in eichenholZfässern, BrinGt er eine tiefe lila farBe
Zum vorschein. hohe noten von GewürZen, Geräuchertem holZ und sauren Kirschen, samtiG,
mit aromen von roten pflaumen und schoKolade.
reife, reiche tannine sorGen für einen intensiven lanG anhaltenden aBGanG.
alKoholGehalt: 13,5% serviertemperatur: 18 °c Bis 20 °c-

weiSSweine:
SavaTiano 21,90
ist in der reGion attiKa die häufiGst anGeBaute reBsorte, da sie eine hohe widerstandsfähiGKeit
GeGen das dort herrschende trocKene sommerwetter ZeiGt und reift mitte septemBer.
BemerKenswerter weisswein mit ausGeGlichenem GeschmacK, Bei dem Besonders früchtearomen
Zur GeltunG Kommen, um dies Zu erreichen, muss sie Jedoch in hÖheren laGen auf trocKenen,
lehmiGen BÖden anGeBaut werden.alKoholGehalt: 12% serviertemperatur: 11 °c

moScoFilero 19,90
der trocKene weisswein führt Zu einer KristallKlaren BrillianZ, die mit Grünlichen schimmern durchZoGen ist.
das finessenreiche Zitrus-aroma wird harmonisch von spuren aus melone und weisser rose BeGleitet.
das BlumiGe Bouquet enthält nuancen von oranGenBlüte und Grapefruit.
ist ein hervorraGend Balancierter weisswein, der mit seinem fruchtiGen GeschmacK
Zu einem lanGen und aromatischen aBGanG führt und ist eine ideale BeGleitunG
Zu meeresfrüchten und leichtem Käse und harmoniert Besonders mit forelle und lachs.
alKoholGehalt: 11,3% serviertemperatur: 11 °c

rieSlinG 23,50
einer der BelieBtesten und facettenreichsten weine, die als eine der Besten

und wichtiGsten weissweintrauBen Gilt. sie BrinGt die Besten erGeBnisse in Kühleren GeGenden

und wird vor allem in deutschland aBer auch in vielen anderen ländern anGeBaut.

BurGunDer 24,50
eleGante weissBurGunder in der trocKenen GeschmacKsrichtunG, mit frischer säure und feiner frucht

sind ideale menüweine. nicht üBertrieBen alKoholreich BesitZt der weissBurGunder ein deZentes aroma,
das häufiG an Grüne nüsse, apfel, Birne, quitte, apriKose, Zitrusfrüchte oder frische ananas erinnert.
er ist damit Gut GeeiGnet Zu meeresfrüchten, fisch, KalB- und schweinefleisch sowie GeflüGel



Lieb e Gäs t e
Ein Makedonischer Koch behauptete einmal,
eine gute Küche sei jene, die einfach, bunt,

wohltuend und reichhaltig ist.
Mit dieser Aussage steht er in der Tradition seiner antiken Ahnen.

Denn Esskunst in der Antike beruhte auf vier Säulen,
die noch immer die zeitgenössische griechische Küche charakterisieren:

Frische, Vitaminreichtum, Simplizität und Vielfalt.

Schon die alten Griechen
vermengten vorhandene und neu endeckte Zutaten

miteinnander und probierten die diverse Möglichkeiten
der Zubereitung und Kombination.

Da fanden schon einmal Schwein und Fisch im Kochtopf zueinander.

Oder man bereitete Pfannengerichte aus Obst und Nüssen und Gemüse.
Altes Wissen und raffinierte Technik vermischt sich zu einer der vielleicht

gesündesten Küchen in Europa.

Wir freuen uns über Ihren Besuch
und wünschen Ihnen

einen angenehmen Aufenthalt
in einer gemütlichen Atmosphäre

Tischbestellungen nehmen wir gern entgegen

Spiridon Pappas & Team
wünschen Ihnen Guten Appetit.

HOTEL-RESTAURANT
HHEE LL EE NNAA

Hauptstr.34•21629 Neu Wulmstorf 
Tel . :  040 / 7000221
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