Selskabs Menu

Januar-Febuar-Marts -April

Forretter

* Grillet carpaccio af kalvelartunge fra Himmerlandsked
med fynsk regeostcréme

* Varmregget torsk
pé spinat -hertil &ble-lggsalat

* Lakse Trio

* Lakseroulade
med rggeost og dild, rillette med kapers, springlag, skyrbagtlaks i
krydret panade pa salat af kal og kerne

Hovedretter

* Rosastegt kalvefilet af Himmerlandsked

Serveres med pommes Rosti, bagte jordskokker i grgnkalspesto, grillet tomat
med timian og redvinssky

* Majskylling fyldt med andekonfit
Serveres med syltede rodleg, bagte gulergdder, ristede sma gkologiske
kartofler og fledeskysauce

* Svinefilet bagt i panade af krydderurter

Serveres med sauteret pastinak og able, bagte springlgg samt perlebyg-otto
med svampe og urter

Desserter
* Chokoladetarte

med bagt peere og vaniljeparfait

* Fragelité roulade med moccacréme
hertil solbarparfait og pasionsfrugtsauce

* Vanilje panna cotta
med chokolademousse og coulis af blodgrape




Selskabs Menu

Maj-Juni-juli-august

Forretter

*Laksecarpaccio med flager af Vesterhavsost
hertil salat af asparges og brgndkarse

*Svendborg Gourmetskinke
med syltede sommerlgg, spinataeg og pisket rageost

*Dampet rodspeettefilet
pa sommerurter med Hollandaise mayonaise og
marinerede krebsehaler

Hovedretter

*Rosa filet af kalvetyksteqg fra Himmerlandsked
serveres med nye kartofler, sma gulergdder med top, grgnne asparges
samt kalvesky med flgde og skologisk a&blemost

*Unghanebryst stegt med forsommerhonning
serveres med nye persillekartofler, sommerblomkal, rabarberkompot
og let stegesky tilsmagt med flgde

* Langtidsstegt okse striploin fra Himmerlandsked
serveres med nye kartofler, forarslgg, langtidsbagte blommetomater
og kraftig oksesky tilsmagt med rgdvin

Desserter
* Koldskalsfromage
med marinerede jordbar og honningristede havreflager

* Chokoladekage
med merk chokoladebund og hvid chokolademousse -hertil kompot af
rgde beer og vaniljeis

*Chilimarinerede Jordbeer
Hertil vaniljeis rert med mango og chili-jordbarsirup
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Selskabs Menu

September-oktober-november-december

Forretter

* Enebarmarineret bagt laks
med sprod radisesalat, regeostcréme og smarstegte rugbredschips

* Koldreget okseinderlar af Kildegaarden Kedkvaeg

hertil fennikelcruditée, flager af Vesterhavsost og persillepesto

* Rodspette medaljon
med lgvstikkepesto, sprad Svendborgskinke pa fin salat af beder og kal

Hovedretter
* Helstegt filet fra Svendborg Gourmetgris

sauteret savoykal og &ble, bagte minirgdbeder, sma stegte kartofler og
sennepssauce tilsmagt med flgde

*Timianstegt oksetykstegsfilet af Himmerlandsked
med ngddestegt broccoli, syltede blommetomater, kartoffelterte og
redvinssauce

*Rosastegt lammeculotte
med bagte graeskar, @rter francaise, persillekartofler og kraftig skysauce

Desserter

* Brownie
med brombarkompot og vaniljeis

* Ableteerte med kanel
* Ablegelé og ableparfait

°*Rom Panna Cotta
med rasyltede skovbar og marinerede mangofileter
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