o= KYLLING 5= .= FAST FOOD s=2-°

s
i Kylling Sal Picone : Bofburger med dethele .......... (200gr oksebgf) 88.' .
Kyllingestykker i champignonsauce
y med grontsager og kartofler . ............... 1 38-' | Befsandwich medsauce ................... 88.' N
Kylling India l Plankebgf baf 200 g hakkebof ,
¥ kylling med carrysauce og lese ris. .. ....... 1 38-' m. pommes frites og bearnaisesovs. . .......... 1 1 8-'
l Kylling American 1 3 8 Y2 kylling med pommes frites og agurkesalat . . . . . 98.' q
¥ kylling med paprikasovs og kartofler ... ... .. - i
| Pommesfrites.................. (nok til 2 pers.) 39.'
‘/zgldagskylllng 138_ : Y 0000000000000 000000000 00
med kartofler og brun sovs og agurkesalat. . . . . . . Pommes frites med fiskefilet og remoulade. . . . . . 98.' ' .
N ] Forkzlelse og fornyelse. Familien bag Suldrup kro byder
2 kylling . 98 : Pommes frites med 2 rode palser ............ 88.' Y Demvelkommen. Vi har drevet kroen i mere end 30 ar, og det
med pommes frites og agurkesalat ............. . 1 2 er vi stolte af. Vi gor en re i at fa Dem til at fale, at netop De
. Bearnaisesovs............... - '

er noget serlig. Intet selskab ma nogensinde blive en rutine.

)
¢.C. DESSERTER 522 e vomasmso. o zyes 20| S T i o

Pa det madmassige, fornyer vi os hele tiden, men glemmer
Kromanden’s hjemmelavede pandekager 88 - ikke de gamle dyder, til en hver tid er vi behjzlpelige med

med vanigis ... 68 L Q% SALATER 6/—%}} 8 gode rad og vejledning til netop Jeres arrangement. Har De
[ - '

" Iscocktail med chokoladesauce brug for et godt tilbud til Deres naste arrangement?

. 78 Gren salat med bred og dressing ............. 38.' i Vier der for dig.
Friske frugter med racreme ................. .'

Irskkaffe............................... 55 .

7
30 - Vakyllingmedsalat. . ...................... 88 s ; R FEOR TEIER

Gron salat som hovedret med bred og dressing. . 98.' Med venlig hilsen Henrik og Helga

y KN

Skinkemedsalat. . ........................ 78.'

€3 DEN LETTE SULT 422 Tomatsaat ... 28.-
Omelet med grontsager ................... 98.- | e.C=2. MANEDENS MENU S22

Gammeldags &ggekage 9 8 1 9 8 Q _
med masser af bacon. . ............ ... L . 2 RETTER = |

- H.C. Andersens livret, breendende kaerlighed 9 5 Find 0s p2
Kartoffelmos med baconogleg. ............... " 3 RETTER [ Facebook
Pariserbgf med hele tilbeharet. . .............. 98.'

_ 88.- . HUSETS VINE 228.-
Biksemad med 2 &g 0g rugbr(z)d -------------- . SE VINREOL FOR ANDRE VINE.
1 - o L] T R 4 > . ) »
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.= FORRETTER =2

Alle forretter servers med brad.

Dagenssuppe .................. (sporg tienerne) 58 -
Bedstefars hvide aspargessuppe 5 8
m/kadboller . ......... .. .
Den originale franske logsuppe 6 8
m/ostebrad (min. 2 pers) ............. .. ..., =

Stor rejecocktail
med overflod af rejer, red dressing, 78
citron, asparges og kaviar. . .................. s

Miniskud

med stegt fiskefilet, rejer og dressing ........... 65.'
Indbagt rejer

med salat, dressingog bred . ................. 78.'
Gammeldags tarteletter 5 8
med hgns i asparges. . ................. 2 stk =

.................................. 1+ 88.-

2 usgdede pandekager med ristede skaldyr 8 8
pa bund af spred salat .............. (min. 2 pers) ~

Suldrup kro’s Stjerneskud

med kogt og steget fiskefilet med overflod af 1 1 8
rejer, asparges, citron og hertil hiemmergrt dressing e
eller med 2 stegte fiskefileter ............... 1 28.'

e = STEGERETTER s=2-2

Alle steaks er af 200 gr. oksefilet medium stegt.
Pr. 100 gr. ekstra filet 38.- Altid rigelig med tilbehar.

Jaette steak 300 gr. grillet filet 2 3 5
med pommes saute, persille smar og sprgd salat. =

Den originale Engelske Beauf 1 99
med gyldne lag, hvide kartofler, surt og smar sauce . =

Klassisk Peber Beauf 1 99
Med pebersauce, grentsager, dagens kartoffel. . . .

Hav Beauf (specialitet)
Grillet oksefilet serveret med ristede skaldyr 2 0 8
kartoffelmos og champignonsauce . . . (min. 2 pers) =

Super lekker Beauf Stroganoff
Oksefilet i strimler serveret i let krydret
paprikasauce med svampe

hertil kartoffelmos . ............... (min. 2 pers) 1 75.'
God solid gammeldags Beauf Bearnaise

med bearnaise sauce, pommes frites,

sprgd salat og grentsager. . ........ (min. 2 pers) 238.'
Husets steaks 1 8 8
med pommes frites, tomatsalat og bearnaise sauce .

©.\C=p. VORES BEROMTE 5=
WIENERSCHNITZEL

Lille Wienerschnitzel
Serveres med brasede kartofler,
grontsager 0g SM@rsovs.. . . .......oonnnn... 1 75.'

Mellem (normal) Wienerschnitzel
Serveres med brasede kartofler,
grentsager 0g SM@rsovS.. . ....vvvvvvvvvvnn. 1 88.'

Stor Wienerschnitzel

Serveres med brasede kartofler,
grontsager 0g SM@rsovs.. . . ........onvn... 208.'

Paprika schnitzel

Hertil krydret paprikasauce,
brasede kartofler og grentsager ............. 1 98.'

@S> HOVEDRET s=2-°

Plankebeof 200 g hakkebgaf 1 1 8
med pommes frites og bearnaise sauce. ........ s

God hjemmelavet 200 gr. dansk bof
med blgde lag, hvide kartofler, brun 1 1 8
sauce og hjemmesyltede redbeder . ... 1 stk =

.............................. v 125.-

Den danske Mgrbradbaf
Baf af svinemerbrad, hertil gyldne lgg, ristede 1 68
champignoner, hvide kartofler, smgrsauce og surt =

Helstegt Tarnmerbrad
| cognac- og pebersovs, med Dagens kartoffel, 1 9 8
tomatsalat og erter Francaise. . . . . .. (min. 2 pers) =

Suldrup Kro’s mgrbradgryde
Sma beffer af svinemgrbrad i flgdesauce
eller karrysauce med cocktailpglser,

champignons, peberfrugt.
Hertil ris eller pommes frites. ... .. .. (min. 2 pers) 175 =

Merbrad Gorden Bleau
Svinemgrbrad med skinke og ost,
med kartofler og ostesovs. ................. 1 88.'

Mearbrad medaljon
Baconsvebt mgrbrad baf med choronsovs, 1 9 8
grontsager og kartofler. ............ ... ..., .

w= FSK  s=

Den klassiske franske Fisk Murat
Melvendte, smarstegte fiskefileter med 1 5 8
terningskarede ristede kartofler, lgg og rejer . . . . .

Pandestegte fiskefileter

med hvide kartofler og persillesauce . ......... 1 58.'
Med hvide kartofler og

hjemmelavet Hollandaisesovs .. ............. 1 68 e
Krokonens stjerneskud

med kogt og steget fiskefilet med overflod af 1 1 8
rejer og pynt, hertil hiemmergrt dressing .. ... ... .

med 2 stegte fiskefileter . ... ............... 1 28.'



