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 DRYCK, se baksida           

Dessert  ..En middag ska avrundas med lite sött 

för att den ska "kännas komplett".. 

 

Chokladdessert 83kr 

Serveras med jordgubbssås 
 

Gammaldags vaniljglass 83kr 

Serveras med hemgjord kolasås och 

krossade drömmar 
 

Chokladbiskvi 25kr 
 

Irish coffee 4.a 110kr 6.a 135kr 

 
 

BAR MENY ● SNACK 

●TILLBEHÖR                               
 

Nötter 20kr 

Liten chipspåse 25kr 

Oliver 25kr 

Ölkorv 25kr 

Nacho chips och salsa  60kr 

Pommestallrik 40kr                  

med dip 50kr 

Liten grönsallad 45kr  

 

Förrätter 
 

Rökta räkor 125kr 

Serveras med limeaioli och bröd 

 

Toast skagen 125kr 

 klassiker som alltid finns på menyn  

 

Varmrätter 
Högrevsburgare 169kr 

Serveras med kryddig dressing, ost, sallad, hamburgerbröd, tomat, 

saltgurka, picklad rödlök och countrystyle pommes  
 

 

 Klassisk pepparstek av Oxfilé 280kr 

 serveras med pepparsås, sauterade grönsaker och husets potatis  

 

Wienerschnitzel 240kr 

Serveras med lökfrästa ärtor, citron, cafe de Paris smör, lite grönt och 

pommes frites 

 

Fish & chips 179kr 

 

Smörstekt gösfilé 250kr 

Serveras med brynt smör, räkor, pepparrot, 

sauterade grönsaker och dillkokt potatis 
 

Räksallad 165kr 

Serveras med handskalade räkor, romansallad, körsbärstomater, 

krutonger, parmesan och aioli 

 

Räkmacka 165kr 

Vår storsäljare! Serveras med handskalade räkor, ägg och 

majonnäs på hembakat lantbröd 

 

Halloumiburgare 169kr 

 

 

 

 
 

 

 

Barnmeny 
 

Pannkakor 3st 79kr 5st 89kr 

Serveras med sylt och grädde 
 

Hamburgartallrik 45g 79kr 

Serveras med hamburgerbröd och pommes, 

Dressing vid sidan 

 

Alla barnrätter serveras med gurka och tomat (även 

pannkakorna). 
 

Aperitif är en drink som används som aptitretare och serveras före 
maten för att förhöja dess behag. Med det franska uttrycket apéritif 

(mer familjärt apéro) menas endast drycken som serveras före en 
middag, vilken dock kan serveras tillsammans med något tilltugg.  I 
Italien däremot betecknar en aperitivo både drycken samt tilltugget 

och inte sällan även en del av förrätten (antipasto).  
 

Cava med limoncello – friskt, bubblande, gott!                    

Gin & tonic –klassiker                                            

En liten whikey pinne –Famouse Grouse 

Aperol Spritz – Italienarnas bästa!  

 

 

Kuriosa 
Aperol är en bittersöt aperitif som 
skapades 1919 av bröderna Barbieri 
i norra Italien. Drinken Aperol Spritz 
är en fräsch törstsläckare som 
passar utmärkt som fördrink. 
Aperol är också huvudingrediensen i 
Aperol Spritz, som lanserades 
1950.Spritz är en vindrink där Aperol 
blandas med prosecco och toppas 
med mineralvatten samt garneras 
med en apelsinskiva och kyls med 
istärningar. Spritz är framförallt 
populär i den italienska regionen 
Veneto och Aperol är Italiens mest 
sålda spritdryck. 
 
Aperol Spritz –den oranga 
törstsläckaren! 

Fördrink 

mailto:info@sjokrogen.net
https://sv.wikipedia.org/wiki/Drink
https://sv.wikipedia.org/wiki/Tilltugg
https://sv.wikipedia.org/wiki/F%C3%B6rr%C3%A4tt
https://sv.wikipedia.org/wiki/Antipasto
https://sv.wikipedia.org/wiki/Prosecco
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Vatten/läsk  

Lättöl…………………………..…....28kr 

Mineralvatten……………….............28kr 

Cola/Fanta/Sprite……...……............30kr 

Festis……………………...…….….16kr 

Mjölk liten..12kr/stor……...........…..22kr 

Juice Apelsin, Äpple...…............….22kr 

Pellegrino, mineralvatten……...……39kr 

Alkoholfri öl…………………….….50kr 
 

Öl /cider 

Mellanöl………………………...…..54kr 

Bryggmästaren 0,5l……..…….…....73kr 

Bryggmästaren mörk 0,5 l………....74kr 

London Pride……………………....84kr 

Äng öl………………………….…..84kr 

St Peter´s Cream Stout……….….…84kr 

Fat  0,25l SanMiguel                         49kr 

Fat 0,25l Småland….                         45kr 

Fat  0,4l San Miguel ….                     69kr 

Fat 0,4lSmåland                                 66kr 

Newcastle 0.33l………...…….…….64kr 

Peroni 0,33l……….………………..64kr 

Corona 0.33l………...………….…..64kr 

Punk Ipa 0.33l……………………....70kr 

Rekorderlig 0,33l…...........................64kr 

DRY äpple cider…………………....62kr 

Bacardi Breezer…….....................…67kr 

 

Husets Vin/ alkofritt vin glas 

Alkoholfritt vin rött/ vitt…………....69kr 

Glas vin rött/ vitt ……………….….74kr 

Glas rosé vin …………………….…95kr 

 
 

 

 

 

BUBBEL ● Champagne 
 

Canti Prosecco 

gl 95kr fl 320kr 
 

Voirin-jumel Champagne 
Bollinger; Karaktärsfull, elegant och komplex 

gl 130kr fl 710kr 
 

Champagne passar till allt och jämt! 

Röda viner 
 

Husets Röda 270kr Glas 79kr 
 

Railroad Red 350kr  Glas 105kr 

Shiraz/ Cabernet sauvignon, Sydafrika. Fylligt och 

mustigt vin.                                     
 

Camden Park 350kr Glas 110kr 

Overland Vineyards, Cabernet Sauvignon. Australien. 

Fruktigt och kraftfullt vin med doft och smak av mörka 

körsbär och svarta vinbär. 
 

Rex - Goliath  465kr 

Zinfandel, USA. Smakrigt, fylligt vin med mörk frukt, 

balanserad strävhet och fattoner. Lång eftersmak. 
 

Poggio Anima Toscana 380kr Glas 115kr                

Sangiovese. Italien. Mycket frukt i smak och doft. 

Mycket gott vin som är svårt att inte tycka om! 

   

Fairview   470kr Glas 140kr 

Shiraz, Sydafrika. Shiraz i Sydafrikansk tappning bjuder 

på peppar, mörk frukt, viol och tanniner. 
 

Amarone Della Valpolicella Classico 575kr  

Glas 170kr  

Corvina, Rondinella och Molinari, Italien. Mycket 

fylligt och smakrikt med ton av torkad frukt. Lång och 

intensiv eftersmak. 
 

 

Vita viner 
 

Husets vita 270kr Glas 79kr 
 

Waterside White 350kr Glas 105kr 

Chardonnay, Sydafrika. Torrt, medelfylligt vin, 

fatkaraktär, inslag av tropiska frukter 
 

Last Night a Riesling Saved My life  

(Rheinhessen/Tyskland) 415kr Glas 122kr              

Päron, persika & aprikos blandas med påtaglig mineralitet 

och frisk syra! 100% av vinet har lagrats på ståltank. 

Passar till: Rätter med räkor och skaldjur, men även 

kryddstark mat.  
 

Camden park  415kr                

Sauvignon Blanc, Australien. Mycket aromatiskt med 

långt avslut! 
 

Château de Chemilly Chablis  515kr Glas 153kr 

Chardonnay, Frankrike. Mineralrikt med viss rökighet, 

doft och smak av vita blommor, citrus och vit nektar                    

 

Rosévin 

Montgravet rosé  299kr Glas 95kr 

Frankrike. Torrt, friskt och fruktigt vin med mineraltoner. 
 

Mousserande vin  
 

Piccini  Prosecco  320kr Glas 95kr 

Torrt, aromatiskt vin med generös frukt. 
 

Cava Freeixenet Montcadì  320kr  Glas 95kr 

Torrt och friskt mousserande vin med inslag av äpple och 

mineraler 
 

Voirin-jumel Champagne 710kr Glas 130kr 

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier  

Torr och mycket smakrik med inslag av rostat bröd. 

Våra favoriter! 
 

Poggio Anima Glas 115kr 

Mycket gott vin som är 

svårt att inte tycka om! 
 

Peroni 64kr 

Ljus, lättdrucken 

 Italiensk öl 
 

….En dag utan vin är som en dag utan 
solsken…. 

EFTER ● Maten 
 

Limoncello 

Friskt och gott 

 

Whiskey; Dalwhinnie 

Vår populäraste! 
 

DRINKAR ● Fördrinkar 

 

Dry Marini 
 

Cosmopolitan tranbärsjuice. cointreau 
 

Campari jouice 
 

Kir Royal Champagne & svartvinbärslikör 
 

Cava med Limoncello  

                   

Aperol Spitz; med prosecco 

 

Screw driver vodka, apelsinjuice 
 

Lennart päronkonjak, sprite, lime 
 

GT Gin & tonic 
 

Tequila Sunrise tequila, apelsinjuice, lime 
 

San Fransisco vodka, banalikör, apelsinjuice,  
 

Rom & cola 
 

Sommardrink Bacardi razz, sprite, lime 

 

P2 vaniljvodka, apple sour, sprite, lime 
 

White Russian vodka, Kahlua, mjölk 
 

Äppleblom bacardi apple, sprite, lime 

 

Energizer Red bull, vodka 

 

 

 

TIPS ● Vin 
 

Railroad Red 

gl 105kr fl 350kr 

 

Waterside White 

gl 105kr fl 350kr 
 

AVEC ● Kaffedrinkar 
 

Xanté 

Limoncello                                    

Baileys 

Dooleys 

Couintru 

Amaretto 

Dessertvin –fråga servisen 

 

Konjak/calvados  
 

Monopol 

Grönstedts tre ***                  

Remy Martin 

Le compte 

 

Whiskey 
 

Jameson  

Famouse grouse  

Tullamore 

Jura  

Dalwhinnie  

Glenmorangie  

Glenfiddich 

Laphroaig 

Dalmore  

 

 

 

Kaffedrinkar 
 

Irish coffee  (Whiskey, 

farinsocker, kaffe, grädde) 
Amaretto coffee 
(amaretto, kaffe, grädde) 
Café Orange cl 
(cointreau, kaffe, grädde) 
French coffee 
(konjak, farinsocker, kaffe, 
grädde)  
Baileys coffee  
(Baileys, kaffe, grädde) 
 

4cl 110kr 
6cl 135kr 
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