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VY Kurbiscremesuppe 6.50
Klrbiskerne, Kurbiskerndl & Sahne
Miesmuscheln // Vorspeisenportion 12.60
Rheinische Art mit Schwarzbrot & Butter
Miesmuscheln 17.80

Rheinische Art mit Schwarzbrot & Butter

GCansebraten
aus Brust & Keule mit Orangensolse, Kartoffelkldlden & Rotkohl

Hirschgulasch
mit Spatzle & Apfelkompott

2016 &Vé@ .Z. B, 251 6.50

D.O.C // Trocken // Apulien // Italien ~® 0,751 19.50
Krabbencocktail

von Gronlandshrimps, Cocktailsauce, Fruchte, Spargelspitzen

und Toast mit Butter

Norweger Raucherlachs 11.10

mit Honig- Senfsauce, Reibekuchen und Blattsalat mit Joghurtdressing

Rindfleischsuppe 4.70
mit Einlage und Bauernbrot

\fTomatensuppe 5.30
Mit Basilikum, Sellerie, Lauch und Bauernbrot

Culaschsuppe 5.50
mit Rindfleisch, Champignons, Paprika, Zwiebeln und Bauernbrot
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Salat "nach Art des Hauses" 11.60

mit Schinken- und Kasestreifen, Ei, Blattsalat, Paprika, M&hren, Gurke,
Tomate, Joghurtdressing und Bauernbrot mit Krauterbutter

Herbstsalat 15.80

mMit gebratenen Garnelen, Blattsalat, Mohren, Gurke, Tomaten, Paprika,
Kurbiskerne, Kurbisdressing und Bauernbrot mit Krauterbutter

Salat Exotic 15.60

mit Hahnchenbrustfilet, Blattsalat, Méhren, Gurke, Tomaten, Paprika, Kiwi,
Orange, Weintrauben, Joghurtdressing und Bauernbrot mit Krauterbutter



Speisekarte

Schnitzel "Wiener Art" 13.60
vom Schweinelachs mit Pommes frites und einem Beilagensalat

Champignon- Rahmschnitzel 14.90
vom Schwein mit Kartoffelkroketten und einem Beilagensalat
"Cordon Bleu” 14.90

Schnitzel vom Schwein gefullt mit Kdse und Kochschinken, Kartoffelkroketten und Salat

"Lotsenteller" 17.70

drei Medaillons vom Schweinefilet mit Sauce Hollandaise, Brokkoli, Mohre, Romanesco,
Zuckererbsen und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 125

Rumpsteak 21.10
vom Argentinischen Weiderind mit Krauterbutter, Pommes frites und Salat
Rinderfilet 25.90

vom Argentinischen Weiderind mit Pfeffersauce, Pommes frites und Salat

esore Foschasorialific

Fischteller "Gotterswickerhamm"” 22.10
Fordlachs, Butterfisch, Kap- Seehecht, Zander, Grunschalmuschel,

Hummerkrabbensauce und Noilly Prat Sauce, Salzkartoffeln und Salat

Kutterscholle "Busumer Art" 18.70
in Butter gebratene Kutterscholle mit Gronland Shrimps, Salzkartoffeln und Salat

Forelle "Mullerin” 15.40
Sauerlander Bachforelle in Butter gebraten mit Salzkartoffeln und einem Beilagensalat

Forelle "Schwarzwalder Art” 15 90
Sauerlander Bachforelle in Mandelbutter gebraten mit Salzkartoffeln und Salat

"Fischer sin Pannfisch® 17.90
Streifen vom Rotbarsch mit Senfsauce, Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und Salat
SteinbeiBerfilet 20.60
mit Hummerkrabbensauce, Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und einem Salat
Schollenpfanne 17.90

Schollenfilets, Blattspinat, Shrimps mit Kase und Sauce Hollandaise Uberbacken
und Salzkartoffeln

Uegetarisch & Uegan.

YV Kurbisrisotto 14.30
mit gerosteten Kurbiskernen und Kurbiskernol

\]lGreen-Mc:untain Burger 14.50
Erbsenpatty, Kornerbun, BBQ-Sauce, Gurke, Tomate, Blattsalat & Pommes



Fiin den %um?‘fmgw
\( Gebackener Camembert
mit Bauernbrot, Butter, Salat und Pfirsich mit Preiselbeeren

"Strandlaufer”
Krabbenruhrei mit Gronlandshrimps, Toast, Butter und Salat

"Archen- Toast"

zwei Schweinefiletmedaillons mit Stangenspargel,
Sauce Hollandaise, Toastbrot und Salat

"Rostzwiebel- Toast" 14.90

kleines Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln,
Toastbrot und Salat

Leberkase 12.40
mit Spiegelei, Bratensolde, Pommes frites und Salat
Heringstopf 11.40

vom Matjeshering mit Apfel, Gurke, Zwiebel, saurem Rahm,
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 2:

Matjesfilet "Hausfrauen Art" 11.40
mit einer Sahnesauce aus Apfel, Gurke und Zwiebeln, Speckkartoffeln und Salatgarnitur
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"Biene Maja" 8.20
kleines Schweineschnitzel mit Pommes frites und Salat
"Moby Dick" 7.40
Fischstabchen mit Pommes frites und Salat

\("Klabautermann“ 7.00

drei Reibekuchen mit Aptelmus

Capri Sonne 1.00

Whas SiiBes zum Sciluss

Kaiserschmarrn:zs 7: 50
Apfel- Mandel Kompott // Puderzucker // Beeren

Schokoladensouffleé iz 6.50
Puderzucker // WalnUsse // Vanilleeis // Karamellsol3e

Apple Crumble 6.10

1,29
Apfel- Mandel Kompott // Vanilleeis // hausgemachte Streusel // Karamellsol3e

\f‘ﬁ.ﬁ'egan 1-Farbstoffe 2- Konservierungsstoffe 3- Antioxidationsmittel 4- Geschmacksverstarker 5-Schwefeldioxid/5ulfide 6- geschwarzt
Y Vegetarisch /- gewachst 8- mit Sulistoff 9- mit Phosphat 10-mit Nitritpokelsalz 17- koffeinhaltig 17a- chininhaltig



