—

Lo cuivine et divene & travers le monde. Ole et Lun deo
slements repréventant fa notion e lewoir quand offe eol fo fuuil des
wessomces natwelles ob productions agricoles locales, deo wo et
coutumes, du  pedfectionnement  des techniques, des  échanges
ontre pouples of cuftuzes,

Lo cwivine o  ainoi  pacssé  son  simple impératif
biofogique @ alimentation powr devenin un corpuo de Lechniques plo
ou moina pointues, un fail culturel, wn éloment de palrimoine ot
didentité national ou famifial, un lément de oyolémes de vafewss,
voire wn enjew de sants publique.

Cui a'gag.,(gg on oai t’aﬂ)

@mnohm@a%gwé,agmamowfafwamw
Wwiomgdwwvmw%am@@fmeawwﬁe:

c@a J:J/Lo/a/ud'/im m,a/wxwplm &’SCM/Q/QC (GPM, caur de Ea, GSMA/.)/M,

nomande, Puspetit eol le nom de la ferme en Biodynamic que Ferre
de Liens a regu en donation fin 2010. Mlichale ot Jerss Shinus
fort didre Lune 3eo rares formes en biodynamic e Pasoe-
NMormandie. Slo ont aménageé fea torres pentues de ce pelit 2affon
on combinanl maraichage ol élevage (saches, chesaus, poules,



https://fr.wikipedia.org/wiki/Terroir
https://fr.wikipedia.org/wiki/Agriculture
https://fr.wikipedia.org/wiki/Technique
https://fr.wikipedia.org/wiki/Peuple
https://fr.wikipedia.org/wiki/Culture
https://fr.wikipedia.org/wiki/Besoin_primaire
https://fr.wikipedia.org/wiki/Besoin_primaire
https://fr.wikipedia.org/wiki/Alimentation
https://fr.wikipedia.org/wiki/Patrimoine_(culture)
https://fr.wiktionary.org/wiki/fr:identit%C3%A9
https://fr.wikipedia.org/wiki/Syst%C3%A8me_de_valeurs
https://fr.wikipedia.org/wiki/Sant%C3%A9_publique

f/i/ﬂ/@O/Wb,, wtc) gﬁx Pambwtf/wv[ ainsi A f’@n/z/wgum/awm/t de la
Ber’ Sommes. Sl y produisent el vendent des produits failiers de

%ngmmaﬂmaﬂgﬂm,dwww«m
W@ﬂgA@gM,W,Ka&qumvwaﬂ W

&W@[Ka gmaﬂvmaﬂ&md@mmd
fo Bome 3e Monlfort & St Martin de Dallen (WUne sue
Wujo/wm/a/g/ﬂe Y2 Ka 5441/3/3@ %A«W/& pour fe g@wﬂwa Jdes «)cwgw/a, I

£e/o/ anlzwo/ Jo/aw/a/wn/t ici dans Jdes Mﬂﬂm aNeC AR DL Ba gm/o/o/e
%vma/m}e.

5o/m/m/e, J;zom/azﬂ/e/s, M, a%&m/&m A W, Blancs sonk isous &'W
agricublue biofogique.

&Mm,waﬂw,w,w.““ a/eg{&y’odfa
%&&M@%SMM&AWM&QE@SMM—

Novmande, fa Cave de fo Loterie, Jomaine cidricale, eot ivone e
lagriculture Biologique. ‘Venes faire une panse dtente & fa Cidrerie,
Rsgio tous accueillera et vous emminera au pied dun de aes dergers.
S vous expliquera fe processus de fabrication, du juo de pomme an
Cafoados, en passant par fea diffsrents cidres (atec ses 80 variétén
de pommes), fe pains, son dinaigre de cide, sa gelde de pomme, fe

pommean Jde %Wm A WLJDM Jdenien Ee "g{'g@e Jde le/Vb@ .



&Omaﬂmawwdgwd%gm&&%ww&
WW/,K%PMWWMW&QKWWJ
weokent bien an chaud. Co qui eol recherchs avant towl, <eot fa
qAA,a/EiXé. @ef@5mdfa18mwmm,fwﬂoga%mmmdm

a@%mamm%jmdwm/%m&am .

Lo cachon ot huile de colza de Srangois ot Cscife & lo Ferme
Dumont & St Reémy sur Owne (Sho onk faik fe choix e
lagricullure biologique, par inlérét, par passion, ef par consiction.
@f/u?/:, ses Shudes &,aﬂmimwbum, éfww, a WW arvec 6es
paronts, Lo forme famifiale on lovage bio. U passsde, dans son
exploitation de Daint-Rémy, deo porca of dea vaches laitisres.
Comme beancoup e oeo colliques, ifl pratique la polyeullivre-
devage. Dano seo champs, if combine plusieuts cullures comme
lorge of fo bupin de printemps, destinées & [ afimentation des

auuumannx.

%’MA&% pao a lewr rendie visite pour découvnin Leurs

% Ja/o/i/o/o/o/n/o, sond de fﬁx‘/ﬂ/@ %mmm@e on g?)/zwto/fm/e
% Mandes Y)@w«w sonk a’O/Z/Lﬂ/iA’LQ g ance.

%mm,mfww,owéﬂaﬁma vaddic de produite buts
y i



%mmmm%xw&amma&mu

Lo Menu Déjeuner 19.50€

MNelon
Ou

ge/wi/rw, de campagne
Filet e fieu

Ou
g?)aﬂgo/bmxe de Jo/ozwge/t Oazgfée &’a/wﬂ/e

Ou



@ fa Carte

Sewii tous fos soine du mardi an samedi ok samedi midi.

Onlrdes

Vefoute de Polimaron, royale de chataignes 11.00€
Pumphin velouts with chestnut emubion

Foie qras podls selon fo Chef 17.00€
Fuic? foic gras by the Chef

Couf parfait, sefouts de champignons de Creully 11.00€
PBoield eqq with mushroomo vefouté

Vevitable @nouifle de Vire grillse, smubsion de Pomme de tee  18.00€

Hot Cheetertings. from Vire, potatoes emulbion
Plats (cuisson & fo dheminte ou Barbecue)

Retowr e péche 17.00€
Fioh of the day

Poulet de lo Bruire Supreme et cuisse farcie 15.00€
Farm chicken

Ochine de cochon marinde en dewx cuissons 18.00€
Loin of pork at oo cook : marinated and barbecue flasor

Magret e canard 18.00€
@Mea@%m«ﬁ (OMW&&W,&W&WI) prix au poide
Prime i (price depend of weight)

Frany of local cheeseo
Qhariok de desserts 18.00 €

gfmﬂ @JV Jdesserls



