
GAUMENFREUDEN



GEMEINSAM SORGEN WIR
FÜR IHRE GENUSSMOMENTE

Ihre Familie Altstetter

Wir dürfen unsere Kunden nun seit fast 30 Jahren mit unseren Produkten überzeugen. Angefangen mit der  
Vermarktung von Schweinehälften, können wir heute unseren Kunden ein breites Sortiment an der Verkaufs-
theke aber auch bei der Bewirtung ihrer Feste anbieten. In all den Jahren gleichgeblieben ist jedoch unser 
Anspruch, nachhaltig und mit einem hohen Maß an Qualitätsdenken unsere Produkte direkt ab Hof zu ver-
markten. Eine Transparenz in unserem Handeln, sowie ein ehrlicher Umgang mit unseren Kunden sind für 
uns absolut wichtige Bausteine. Als EU-zugelassener Betrieb bilden wir daher alle Produktionsschritte von der 
hofeigenen Schlachtung über die Verarbeitung bis hin zur letzten Qualitätskontrolle der Produkte in unserer 
modernen Hofmetzgerei ab.

Unser Schweinefleisch kommt von Tieren aus unserer eigenen Landwirtschaft, welche wir mit bestem Futter  
ebenfalls aus eigenem Anbau füttern. Alle anderen Tiere liefern uns sorgfältig ausgesuchte Partner aus der 
direkten Umgebung, um für die Tiere lange Transportwege zu vermeiden. Diese Besonderheiten bilden die 
Grundlage für unsere hochwertigen Erzeugnisse.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einige Gaumenfreuden für das Gelingen Ihres Festes - sei es nun die kleine 
Familienfeier, das Betriebsfest, das Jubiläum oder der geschäftliche Anlass. Wir sind Ihr zuverlässiger Partner 
und würden uns deshalb freuen Ihr Fest mit unseren kulinarischen Besonderheiten zu bereichern.

Lassen Sie sich bei einem unverbindlichen Beratungsgespräch von unseren Ideen und Anregungen inspirieren.

Wir freuen uns darauf Sie kennenzulernen!



Vitello Tonnato
Gegrilltes Gemüse | Salatbouquet
Vitello Tonnato | Ciabatta

€ / Port.
€ 9,90

€ / Port.
€ 8,90

€ / Port.
€ 7,90

€ / Port.
€ 8,90

Melone mit Schinken
Melone mit Schinken | Salatbouquet
Gegrilltes Gemüse | Weißbrot

Tomate-Mozzarella
Gegrilltes Gemüse | Salatbouquet | Tomate-Mozzarella
gekochter Schinken | geriebener Parmesan

Weißwurstradl
Gebratene Weißwurstradl | Salatbouquet
Breze | Griebenschmalz | Obatzter

VORSPEISENTELLER



Schweine Krustenbraten | Rindersmokerbraten
dazu Butterspätzle | Kartoffelgratin | Buttergemüse | frische Salate der Saison | Bratensoße

Altstetter Menü

€ / Port.
€ 15,50

HAUPTGERICHTE

Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Röstzwiebeln | Festtagsbraten vom Schwein
dazu Kartoffelknödel | Butterspätzle | Buttergemüse | frische Salate der Saison | Bratensoße

Höfener Menü

€ / Port.
€ 17,50



Spanferkelbraten | Milchkalbsbraten | Kräuter-Roastbeef
dazu Butterspätzle | Kartoffelgratin | Gemüseplatte | frische 
Salate der Saison | Bratensoße

€ / Port.
€ 18,00

Das festliche Buffet

HAUPTGERICHTE

Rindersmokerbraten | Schweinefilet im Schinkenmantel | Hähnchenbrust in Tomaten-Basilikumsoße
dazu Butterspätzle | Kartoffelgratin | Gemüseplatte | frische Salate der Saison | Bratensoße

Das bürgerliche Buffet

€ / Port.
€ 16,50



Karamellisierter Filetstrudel | Roastbeefbraten mit geschmorten Perlzwiebeln
dazu Kässpätzle | Karottengemüse | frische Salate der Saison | Bratensoße

Das Genießer Buffet

€ / Port.
€ 16,90

HAUPTGERICHTE

Rinder-Tafelspitz mit würziger Meerrettichsoße | Josefsbraten
dazu Kartoffelschupfnudeln | Butterspätzle | frische Salate der Saison | Bratensoße

Das Schmankerl Buffet

€ / Port.
€ 14,50



Milchkalbsrahmbraten | Zigeunerbraten | Mini-Schnitzel mit Käse überbacken
dazu Gemüseplatte mit Speckbohnen | Krautkrapfen | Kartoffelgratin | Butterspätzle | frische Salate 
der Saison | Bratensoße

Rustikales Buffet

€ / Port.
€ 14,90

HAUPTGERICHTE

Schweinshaxen | Schweinekrustenbraten | Josefssteak mit Käse und Zwiebeln überbacken
dazu Kartoffelschupfnudeln | Krautkrapfen | Käsespätzle | Kartoffelsalat | Krautsalat | Bratensoße

Bayerischer Abend

€ / Port.
€ 11,90



Vitello Tonnato | Tomate mit Mozzarella | Blattsalat |
Lasagne | Primus Backschinken | Kalbsbraten
dazu Bandnudeln | Kartoffelgratin | italienisches Gemüseplatte | Bratensoße

Menü Dolce Vita

€ / Port.
€ 19,90

HAUPTGERICHTE

Saltimbocca vom Schwein | Piccata Milanese (Kalbsschnitzel im Parmesanmantel
dazu Gnocchi | Bandnudeln | frische Salate der Saison | Tomatensoße | Bratensoße

Italienisches Menü

€ / Port.
€ 16,90



HAUPTGERICHTE

Festtagssauerbraten | Schinken im Brotteig
dazu Butterspätzle | Kroketten | Gemüseplatte | frische Salate der Saison | Bratensoße

Festtagsbuffet 

€ / Port.
€ 17,90

Medaillons vom Schwein und Kalb
dazu Butterspätzle | Karottengemüse | gegrillte Kartoffel | Krautkrapfen | frische Salate der Saison | Bratensoße

Stauden Menü

€ / Port.
€ 17,50



Jägerschnitzel | Zigeunerschnitzel | Knusperschnitzel
dazu Butterspätzle | Kartoffelgratin | frische Salate der Saison | dazu passende Soßen

Schnitzelbuffet

€ / Port.
€ 11,90

HAUPTGERICHTE

Gerne liefern wir Ihnen aus unserem angeschlossenen Blumenfachgeschäft individuelle 
Blumenarragements für Ihr Fest. Sprechen Sie uns einfach an - Wir beraten Sie gerne!

BLUMEN ALTSTETTER

BLUMIGE AUSSICHTEN



Unser würzig gefülltes und knusprig gegrilltes Spanferkel oder unser Primus Backschinken bzw. Primus Na-
turbraten, als ganzer Schweineschlegel, zählen zu unseren hauseigenen Besonderheiten.

Gefülltes und gegrilltes Spanferkel ohne Knochen nach unserem Hausrezept
dazu Kartoffelsalat | Bratensoße (ab 30 Personen)

€ / Port.
€ 14,00

UNSERE KLASSIKERUNSERE KLASSIKER

Gefülltes, gegrilltes Spanferkel

Primus Backschinken bzw. Primus Naturbackbraten mit krosser Kruste
dazu Butterspätzle | Bratensoße (ab 20 Personen)

€ / Port.
€ 14,00

Primus Backschinken Primus Naturbackbraten



Apfelküchle mit Vanillesoße

€ / Port.
€ 5,90

€ / Port.
€ 4,80

€ / Port.
€ 5,90

€ / Port.
€ 5,90

Apfelstrudel mit Vanillesoße

Flambierte Früchte in Orangen-SoßeKaiserschmarren mit Vanilleeis und Beeren

DESSERTVARIATIONEN

€ / Port.
€ 3,10

€ / Port.
€ 8,90

Dessertgläser

Baumkuchenspitzen

Eisskulptur mit frischen Früchten

NACHSPEISENTELLER



KALTE SCHMANKERL

Riesenbreze für 15 Pers.
Salami | Schinken | Käse

€ / Stück
€ 69,00

Riesenbreze für 15 Pers.
Salami | Schinken | Käse | Lachs

€ / Stück
€ 79,00

Kaltes Buffet
Festlich angerichtete Platten
belegt nach Wunsch

€ / Pers.
ab € 6,00

Leberkäsetorte
Drei Leberkässorten nach Wahl
(Gesamt: 12 kg Leberkäs)

€ / Stück
€ 180,00

Canapees
mit feiner Wurst
mit Schinkenspezialitäten
mit Käse
mit Lachs
mit Roastbeef

€ / Stück
€ 1,90
€ 2,10
€ 2,00
€ 2,20
€ 2,50

KALTE SCHMANKERL



Altstetter Hit
Krustenbraten vom Schwein
dazu Butterspätzle | Bratensoße

€ / Port.
€ 6,90

Bayerischer Hit
Grillhaxe vom Schwein
dazu Kartoffelsalat | Bratensoße

€ / Port.
€ 7,90

Currywurst Hit
Currywurst in Altstetter-Spezialsoße
dazu extra große Portion Western-Kartoffeln

€ / Port.
€ 7,90

Schweizer Hit
Schweizer Braten | Rindersmokerbraten
dazu Käsespätzle | Buttergemüse | Bratensoße

€ / Port.
€ 9,90

ANGEBOTE FÜR SELBSTABHOLER

Servicepauschale
Bei Bewirtungen unter 30 Personen, behalten wir uns vor, eine zusätzliche Lieferpauschale 
zu verrechnen.

Menüauswahl
Die hier vorgestellten Menüzusammenstellungen sind nur Vorschläge von uns. Gerne kön-
nen Sie Ihre Hauptgerichte und Beilagen individuell zusammenstellen - sprechen Sie uns an. 
Bei größeren Veranstaltungen beraten wir Sie gerne in einem persönlichen Gespräch.

Teller + Besteck
Für das Verleihen unseres Geschirrs berechnen wir Ihnen folgende Pauschale inkl. Reini-
gung:
Teller inkl. Besteck Hauptgang		 € 1,50
Salatteller				    € 0,80

Sämtliche Preise in diesem Flyer, beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer

Leckere Menüs zu günstigen Konditionen, speziell für Selbstabholer!

ALLGEMEINE INFORMATIONENAKTIONSMENÜS



Höfen 4
86833 Ettringen - Höfen
TEL 08232 / 2266
FAX 08232 / 71778

Schörrstraße 6
86877 Walkertshofen
TEL 08239 / 7302
FAX 08239 / 7156

HAUPTGESCHÄFT

www.altstetters.de | info@altstetters.de

HOFMETZGEREI ALTSTETTER KG

FILIALE

so schmeckt Qualität


