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ENTREES / A PARTAGER

ASSIETTE GOURMANDE  Aierons ce poulet, batonnets de mozzarell, beignets d'oignons frits NoRMALE (18 piéces) 17,00 €

peTITE (9 pieces) 8,90 €
AILERONS DE POULET  Sauce bbg maison (8 PEces) 6,00 €
BATONNETS DE MOZZARELLA  sticks de mozzarelo piné & sauce mississiopi (6 PECES) 6,00 €
BEIGNETS D'OIGNONS  Rondele doignons frits & sauce Ketchup épicé/mayonnaise (12 piEces) 790 €

BRESAOLA DE BOEUF FHCON CARPACCIO  Bresaok de boeut présenté en carpaccio, roquette, parmesan, huie d'live & olives noires 700 €

TOUS NOS BURGERS SONT FAIT MAISON-SERVI SANS FRITES MAISON/ACCOMPAGNEMENTS  [EE)
TOUS NOS PAINS SONT AU SESAME

OPTION SANS PAIN remplace le bun par une salade verte
OPTION BEYOND MEAT® remplace e bocuf ou poulet par un steak Végétarien +2,00 €

é LES BURGERS DE BOEUF vianok o'ExCEPTION 0"ORIGINE FRANGAISE - 100% CHAROLAIS T o W
&=  NATURE boeu, garniture & sauce maison 830€¢ 1240¢ 1%430¢€
CHEDDAR  boe, cheddar maturé 6 mais, garniture & sauce maison 890¢ 1340€¢ 1990¢
AVOCAT & BACON  boeu, guacamole maison, bacon grillé, garniture & sauce maison 1160€ 1510€ 1760¢
BACON CHEDDAR  tboeut, cheddar maturé 6 mois, bacon grilé, garniture & sauce maison 1140€ 1430¢€ 1740¢
BARBECUE  toeuf, oignons caramélisés, cheddar maturé 6 mo’s, sauce by maison & garniture 1140€ 1490€ 1740¢€
BACON CANTAL  boeuf, AP cantal chuvergre, bacon grill, oignons caramélisés & garniture 1320€ 1670€ 1920¢€
MAGRET DE CANARD  boeut, tranches de magret de canard fumé, oignons caramélisés, roquette & garntare. . 13,00€  1650€ 19,00 €
CHEVRE  boe, biiche de chévre tranchée, chutney de figues, roquette & garniture 12950€ 1600€ 1830¢€
FORESTIER  toeuf, persilade de pleurotes, cépes, bolets & shitake & o créme, roquette & garniture 12950€ 1600€ 1830 ¢€
BLEU boeuf, sauce au bleu d'Auvergne, pommes granny, cernequx de noix & garniture 11,10 € 14,50 £ 17,10 €
FOIE GRAS  bocut, tranche de foie gras Rougier fagon rossin, chutney de figues, roquette & garniture . 15,00€ 1850 € 21,00 €
ST NECTAIRE  boeuf, AOP Saint Nectaire, gulette de pomme de terre & garniture 1200€¢ 1590€ 18,00¢€
3 FROMAGES  double boeuf, cheddar maturé 6 mois, mozzarel frafche, sauce au bleu Chuvergne & garntare. . 15,00€ 17150 €
FRITES MAISON/ACCOMPAGNEMENTS
FRITES 340 € FRITES DE PATATEDOUCE ~~ 560¢€
FRITES AU CHEDDAR FONDU 460 € COLESLAW . 450¢
FRITES AU CHEDDAR ET BACON 5,80 € SALADE VERTE . 350¢
FRITES AU ROMARIN 360 € SAUCES A DISPOSITION: maison, b, ketchup 6picé, mississipi

FRITES AU SEL DE TRUFFES ET PARMESAN 550 ¢
LES BURGERS AU POULET

POULET AVOCAT & BACON blonc de poulet mariné, guacamole maison, bacon grillé, garniture & sauce maison 1160 €

POULET MOZZARELLA bianc de poulet maring, mozzarelia frafche, pesto, garniture & suce maison 1030¢

POULET FORESTIER tianc de poulet mariné, persilade de pleurotes, cépes, bolets & shitake & i créme & garniture 1200 €

——~ PORTOBELLO gros champignon, guacamole maison, pistaches vertes, garniture, roquette & sauce Mississippi 100¢€

AUBERGINE & CHEVRE tache de chewre tranchée, courgettes & aubergines, tomates confites, garniture & sauce Mississippi 980 €

BEYOND MEAT® & COMTE stk végétale, comté affiné 12 mais, oignons caramélisés, roquette & sauce Mississippi 1350 €

HALLOUMI fromage chypriote u I'huile d'olive & romarin, courgettes & aubergines, tomates confites, roquette & sauce Mississippi 1300 €

PROVENCHL mozzarella frafche entiere, pesto, olives noires, courgettes & aubergines, tomates, garniture, roquette & sauce Mississippi 100 ¢€
INGREDIENTS SUPPLEMENTAIRES - tous nos fromages (cheddar, cantal, mozzarella, comté, chevre, etc), oeuf, guacamole maison,

bacon grillé & galette de pomme de terre +00¢€

- LE NOT DOG Beyond Sausage (c), la premiére saucisse végétale qui a le godt et texture dune véritable saucisse 1350 €

Servi dans un pain hot-dog qu sésame, avocat en tranches, tomates, mesclun, oignons rissolés & sauce Mississippi

& NOS SALADES
LA CESAR iceberg, blanc de poulet, crodtons, copedux de parmesan frais & sauce césar 12,00 €
MOZZARELLA & PESTO mesclun, mozzarella frafche entiere, pesto, tomates cerises & confites, pistaches vertes & olives noires 10,90 €
ﬂUTHENﬂQUE mesclun, bche de chévre tranchée, poivrons rouges, aubergines, courgettes, oignons caramélisés, tomates & tomates confites, noix & miel 1‘},00 €
BACON & FROMAGE  saiude mesclun, cheddar maturé G mois, AOP cantal d'Auvergne, bacon grillé, tomates cerises & confites 12,90 €

< LES BURGERS JUNIORS 100ars

~ JUNIOR NATURE - JUNIOR CHEDDAR - JUNIOR POULET 6,50 €

NENU ENFHNT (pour les ~1Zans) burger junior qu choix servi avec frites maison + 1 boisson diabolo ou sirop d I'eau + 1 compote de fruits
ou 1 boule de glace (vanile, chocolt ou fraise) 890¢€

GARNITURE - tomate, salade & oignons rouges émincés

Chers clients, nous ne pouvons pas garantir I'absence de croisements ou de traces éventuelles des allergenes lors de nos préparations en cuisine.
Un tableau de nos allergenes est disponible sur demande au manager.
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{7 NOS BOI3SONS FRATCHES

VITTEL (50cl) & (100c) 320€¢600¢€
EAU DE PERRIER (50c) & (100 320€¢6600€
HEY DUDE PECHE / HEY DUDE PASTEQUE (33c) thé glacé naturel fabrication artisanale, sans addt @ £50 €
ELIXIA NATURE LIMONADE / ELIXIA FRAMBOISE LIMONADE (35c) recette tradtiomele artisanae francaise. -5 460 €
COCA-COLA / COCA ZERO (330 Ceatity 400 €
GINGEUR ORIGINAL BIO (35c) boisson gazeuse non alcoolisée & base de gingembre 460 €
JUS & NECTARS NATURELS fabrication artisandle, servi au verre (25cl) Parfum - pomme cliire, orange, péche, fruts rouges ?m £00€
JUS DE TOMATE (25! fabrication artisance £00¢€

I NOS BIERES & CIDRE

BIERE PRESSION PAILLETTE (25¢l) & (50cl) biere authentique brassée en Normandie aliant rondeur & amertume (47%) @ 380¢€ ¢.750 €
LA PARISIENNE BIERE nse o Paris brassée & mise en bouteilles dans le grand Paris

BLONDE (5:5%) 1 BLANGHE (55%) i LPAL (55% N8 550 §
APPIE CIDRE (33cL) LE BRUT fabrication frangaise, sans addiif (47%) @ 990 €

'Y NOS COCKTAILS . so0e APERITIFS / DIGESTIFS V)
BB MULE voka, citron vert, ginger beer, Angustura bitters KIR TRADITIONNEL (12.5¢l) vin apéritif de fabrication

artisanale 8 base de fruits & produits naturels (15%) 490 €

SPRITZ aperol, prosecco, edu gazeuse , , , }
coucougnettes aux figues, fruits rouges, melon, violettes & myrtilles

NO..“TO rhum, sucre de canng, citron & menthe fraiche, equ gazeuse

LYNCHBURG LEMONADE Jack bariefs, triple sec, ciron jaune & limorade PASTIS (30) 490€

NOS V|N3 sélectionnés dans la cave du restaurant LES TERROIRS  Uzes - servi aux verres (12.5¢l ou Z6¢l) ou bouteille (75¢l)

Y DOMAINE ROUGE GARANCE ga DOMAINE LA CROIX BELLE B DOMAINE DE BERGUEROLLES
7z AOP Cotes du Rhone wddiiue\in de pays I6P Cotes de Thongues ZE \in T6P Cévennes
! ROUGES PETIT VERRE  GRAND VERRE  BOUTEILLE
129l Ol Tl
FEUILLE DE GARANCE Grenache 60%, Syrah 30%, Cinsault 10% 450 € 8,00 ¢€ 400¢
CHAMP DU COQ" Syrah 60%, Grenache Noir 40% 450 € 800 ¢ 4,00¢€
EPISODE CEVENOL Grenache 6%, Carignan 25%, icante 1% 450 € 8,00 € 24,00¢€
Y BLANCS PETITVERRE  GRAND VERRE  BOUTELLE
125 Ol Tl
BLANC DE GARANCE Marsanme 25%, Grenache binc 26%, Viognier 16%, Roussame 26%, Clarette 0% 490 € 800¢€ %4,00¢
CHARDONNAY 100% Chardonnay 450 € 8,00 ¢ 2400 €
EPISODE CEVENOL viogrier 82%, Gros manseng 18% 450 € 8,00 € 2400 €
9 ROSES PETIT VERRE  GRAND VERRE  BOUTELLE
125l Ol Tl
ROSEE DE GARANCE  syrah 50%, Cinsautt 0%, Grenache 20% 450 € 800¢€ 4,00€
CHAMP DES GRILLONS Grenache Noir 40%, Syrah 30%, Cabernet-Sauvignon 30% 450 € 800¢€ 2400 €
EPISODE CEVENOL Syrah 78%, Grenache 17%, Marselan 5% 450 € 800¢€ 4,00 ¢
& NOS B0ISSONS CHAUDES
CAFE 220¢ DECA 0 €
CAFE DOUBLE. 400€ THE OU INFUSION DAMMANN FRERES =~ °w2™ 400 €
CAFE NOISETTE 230¢ CHOCOLAT CHAUD £00€
CAFE AU LAIT 320€ CAPPUCCINO 420 €
— NOS DESSERTS
LES FAIT MAISON B2 L6 « RACHEL'S CAKE »
CAFE GOURMAND cafs & mignardises 790€  CHEESECAKE DU MOMENT voir ardoise . 800¢
THE GOURMAND  Thé DAMMANN FRERES & mignardises 900€  TARTE AU CITRON MERINGUEE 630 €
TIRAMISU  traditionnel 700 € \Y
COUPE CHEESECAKE nature servi avec couls de fruts rouge 6,20 € LES GLACES
MOUSSE AU CHOCOLAT chocolat noire 50% 6,00€  vanilk, chocola, fraise, café, pistache, caramel beurre salé

FROMAGE BLANG 40% N6 servi avec un caramel beurre sl 6,20 € 1boule 270 € 2 boules 5,00 € 3 boules 6,00 €

SUR PLACE 0U A EMPORTER. PRIX NETS (LES POURBOIRES SONT REMIS AU PERSONNEL) 0 VENEZ NOUS REJOINDRE SUR FACEBOOK €T 'LIKEZ'
NOTRE PAGE! WWW.FACEBOOK COM/BISTROBURGER FR
93, BOULEVARD DU 26, RUE MONTORGUEIL, 19, BOULEVARD

MONTPARNASSE 75001 MONTMARTRE, 75002 ‘ 0
15006 Paris PARIS PARIS
TELO143 272464  TELOT44 825664  TEL 014026 30 08 WWWBISTROBURGER FR
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