GARDO

BY THE SEA

Vorspeisen

Calamari Sao Jinto Babycalamari mit Zitrone, Weildwein und Koriander 13.90
Pulpo al Ajillo Pulpo aus dem Holzofen mit Chili und Knoblauch 12.90
Rindercarpaccio mit gebratenem Spargel, Rucola und Parmesan 14.90
Tris di Tatar Lachs, Avocado und Thunfisch 15.90
Garbo’s Vitello Sashimi Thunfisch Tataki und Carne Crudo mit Kapern und Triiffelmayonaise 15.90
Burrata auf buntem Tomatensalat, Basilikumcreme und Vinaigrette 13.90
Calamari Fritti mit hausgemachter Aioli 12.90

Fischsuppe mit hausgemachter Rouille und geréstetem Brot klein 12.90 / groB3 18.90

Antipasti by the sea
Mit frischem Fisch, Schalen- und Krustentieren, Calamari fritti, Alici, Fischtartar nach Tagesangebot und hausgemachten Dips
Dazu servieren wir unser frisch gebackenes Brot aus dem Holzofen

fur 2 Personen 26.50 / fir 4 Personen 53.00

Salate

Mista / Grande gemischter Salat mit Hausdressing 5.90 / 7.90
Garbo by the sea gemischte Blattsalate mit Ziegenkdse und Limonenaromen 12.90
Wahlweise mit:

Thunfisch-Sesam Streifen plus 7.90 / Label Rouge Lachs vom Grill plus 6.90 / Bio-Hiihnchen vom Grill plus 6.90

Pasta und Risotto

Spaghetti alla Carbonara frische Pasta mit Ei, Parmesan, Olivendl und Guanciale 13.90
Busiate alla Siciliana handgemachte Pasta mit Schwertfisch, Gambas und Pistazien in Weildwein 19.90
Frische Linguine GARBO mit Flusskrebsen und Kaisergranat in Hummerbutter 21.90
Limonenravioli mit Kirschtomaten, Pinienkernen und Salbei 16.90

Risotto Mare mit Fisch, Muscheln, Schalen- und Krustentieren 21.90




Fleisch

Hereford Entrecote vom Grill mit Beilage nach Wahl 28.90

Tagliata di Manzo auf Rucola mit Pinienkernen und Parmesan 21.90

Fisch

nach Tagesangebot in unserer Vitrine und auf unserer Tafel

Zubereitungsarten:
Vom Grill, in Salzkruste (+3,50), im Pizzateig (+3,50) oder Provencial mit Muscheln in tomatisiertem WeiRweinsugo (+3,50)
Beilagen und Dips:
Rosmarin-Kartoffeln, sommerliches Gemiise oder gemischter Salat

Rouille oder Minzjoghurt

Pizzen

Margherita Tomatensugo, Fiore di Latte und frisches Basilikum 9.90
Tartufata weilde Pizza, Fiore di Latte, Champignons, Rucola, Parmesan und Triiffelol 12.50
Caprese Tomatensugo, Biffelmozzarella aus Kampanien, Basilikum und frische Tomaten 12.90
Capriciosa Tomatensugo, Fiore di Latte, Vorderschinken, Artischocken, Champignons und Peperoni 13.90
Misu Tomatensugo, Fiore di Latte, Parmaschinken, frische Tomaten, Rucola und Grana 14.90
Luca Tomatensugo, Fior di Latte, Gorgonzola und Spianata Pikante 12.90
Anna Maria mit Tomatensugo, Fior di Latte, Spinat, Gorgonzola und Sardellen 12.90
Monpetit Tomaten, Fior di Latte, getrocknete Tomaten und Ziegenkdse 12.90
Garbo Tomaten, Meerwassergarnelen, Babycalamari, Oliven, Basilikum, frische Tomaten und Knoblauch 15.90
Tonno Fresco weilse Pizza, Fior di Latte, Sprossen und Kresse, Sesam und Thunfisch Sashimi 18.90
Salmone weile Pizza, Fior di Latte, Spargel, Ricotta-Barlauchpesto und Label Rouge Lachs (roh mariniert) 16.90

Margherita Speciale gelbe Datteltomaten, Fior di Latte, frisches Basilikum 13.90

Weitere Pizzen auf Anfrage

Nachspeisen

Tiramisu hausgemacht 6.90
Panna Cotta Garbo Style (wechselnd) 6.50

Lauwarmer Schockoladenkuchen mit Vanilleeis 8.90

Pasteis de Nata mit hausgemachtem Sorbet 8.90




