
Restaurant Odysseus
Hülser Strasse 799
47803 Krefeld

Tel. 02151 75 69 38
www.odysseus-krefeld.de
info@odysseus-krefeld.de

täglich geö�net von

12.00 – 15.00 Uhr
17.00 – 24.00 Uhr

sonn- und feiertags
durchgehend



 

 

 

KALTE VORSPEISEN 
 
 1. Eliés  & Piperiés  schwarze5 & grüne Oliven mit milden Peperonis       4,20 € 
 
 2. Tzatziki  & Dolmadákia  Tzatziki und Weinblätter mit Reis gefüllt      4,40 € 
 
 3. Tzatziki               3,90 € 
 
 4. Taramás   Fischrogen Creme mit gepressten Kartoffeln & Olivenzitronenöl    4,20 € 
 
 5. Melitzanosaláta  kleinpürierte Auberginen Creme mit Olivenöl, Essig 
      Knoblauch & Walnüsse verfeinert          5,20 € 
 
 6. Féta  Schafskäse mit Tomaten          6,00 € 
 
 7. Oktopussalat  (eingelegt in Essig & Öl)         9,00 € 
 
 8. Trilogía  Tzatziki – Taramas – Chtipiti         5,90 € 
 
 9. Chtipití  pikante Creme aus Schafskäse         5,50 € 
 
10. Mezé  Krío  Tzatziki, Taramas, Chtipiti, Oliven, Peperoni 
       Feta, Melitzanosaláta, Weinblätter, Gurken & Tomaten (ab 2 Personen)  p.P  7,00 € 
 

 

SALATE 
 
15. Lachanosaláta  Krautsalat           3,20 € 
 
17. Agourotomáta  Gurken & Tomaten          3,90 € 
 
18. Prásini  Grünersalat            3,20 € 
 
19. Tomatosaláta  Tomatensalat          3,90 € 
 
21. Saláta Stíthos  Hähnchenbruststreifen auf Blattsalate der Saison, Gurken 
      Tomaten, Zwiebeln, geröstete Sonnenblumenkerne Balsamicojus      9,80 € 
 
23. Choriátiki  griechischer Bauernsalat - Gurken, Feta, Tomaten,  
       Peperoni, Oliven, Paprika, Zwiebeln, Olivenöl & Balsamico      8,50 € 



 

 

 

 

 
WARME VORSPEISEN 

 

 

 
 
 12. Tagessuppe            4,80 € 
 
   5. Oktapódi Psitó  eingelegter Oktopus in Olivenöl  & Essig gegrillt    9,50 € 
 
  Dolmadákia  Weinblätter mit Reis gefüllt in Tomatensauce     4,20 € 
 
 25. Féta Saganáki  gebratener Schafskäse mit Tomaten      6,50 € 
 
 11. Féta Psití  Schafskäse gegrillt in Alufolie mit Tomaten und Peperoni    6,50 € 
 
 26. Melitzána  Tiganití  gebratene  Auberginen mit Tzatziki     6,20 € 
 
 27. Kolokíthia  Tiganitá  gebratene  Zucchini mit Tzatziki     6,20 € 
 
 28. Piperiés  Tiganités  gebratene  Paprika mit Tzatziki      6,20 € 
 
259.Halloúmi  zypriotischer halbweicher Käse gegrillt dazu Tomaten    6,00 € 
 
255.Manitária Gemistá  Champignons gefüllt mit Spinat, 
        Knoblauchsahnesauce und Käse überbacken       5,20 € 
 
256.Manitária Psitá  gegrillte Champignons in der Alufolie 
        mit hausgemachter Kräuterbutter und Zitronenjus      5,20 € 
 
263.Kolokithokeftédes  gebratene  Zucchini puffer aus, Ei, 
        Zwiebeln, Möhren, Käse, Knoblauch, Basilikum, Dill & Minze dazu Tzatziki   6,80 € 
 
30. Mezé  Zestó  Weinblätter, Feta Saganaki, gebratene Auberginen,  
       gebratene Zucchini, gebratene Paprika und Tzatziki  (ab 2 Personen)  p.P.  7,00 € 
 

31. Mezé  Zestó  &  Krío  Tzatziki, Taramas, Chtipiti, Oliven, Peperoni 
       Feta, Melitzanosalata, Weinblätter, Gurken, Tomaten, Feta Saganaki, 
       gebratene Auberginen, gebratene Zucchini und gebratene Paprika  
 

Ein traumhafter Querschnitt aus kalt und warm  (ab 4 Personen)  p.P.  7,00 € 
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GEGRILLTES VOM SCHWEIN 
(mit Salat) 

 
 40. Soutzoúkia  mit Reis und Patatakia         9,50 € 
 
 41. Biftéki  Hackball  gefüllt mit Feta dazu Reis und Patatakia     12,50 € 
 
 42. Souvlákia  Spieße mit Reis und Patatakia      11,90 € 
 
 46. Chefspieß  gefülltes Schweinefilet  
        mit Feta auf  Spieß dazu Sauce Bearnaise und weißer Reis    14,90 € 
 
 47. Gyros  mit  Tzatziki, Patatakia und Reis       10,80 € 
 
 48. Schweinefilet  mit Kräuterbutter und Reis      12,90 € 
 
 52. Schweinesteak  mit Kräuterbutter Reis und Patatakia     11,50 € 
 
 72. Gefülltes Schweinefilet  mit Feta, Tomaten,  
        Paprika und Zwiebeln dazu Patatakia       15,50 € 
 
 

ÜBERBACKENES 
(mit Salat) 

 
49. Gyros  überbacken  mit Käse und Metaxasauce dazu Patatakia   13,30 € 
 
50. Soutzoúkia  überbacken  mit Käse und Metaxasauce dazu Patatakia  12,30 €  
   
51. Schnitzel  überbacken  mit Käse und Metaxasauce dazu Patatakia   13,30 € 
 
43. Biftéki  überbacken  Hackball gefüllt mit Feta,       
       mit Käse und Metaxasauce dazu Patatakia       13,90 €  
 
87. Mousaká  Auberginen-Kartoffelauflauf  mit Hackfleisch, 
       mildem Käse & Bejamelsauce überbacken        10,50 € 
 
80. Manéstra  Kritharaki in Tomatensauce und  Feta überbacken      8,50 € 
 
 

 

 

 
 

 



 

 

 
PFANNENGERICHTE 

(mit Salat) 
 

32. Omeléta  Omelett mit Feta und Tomaten         8,50 € 
 
38. Hähnchenbrustfilet  gebraten mit Champignons und Rahmsauce 
       dazu Patatakia           13,90 € 
 
71. Stroganow  „nach Art des Hauses“ dazu weißer Reis      14,50 € 
 
73. Spitikó  Schweinefilet, Medaillons mit  Zwiebeln, Paprika, 
       Champignons gebraten auf Rahmsauce dazu weißer Reis      14,90 € 
 
244.Kotópoulo Gemistó  gefülltes Hähnchenbrustfilet mit Basilikum, 
        Feta und Tomaten auf  Sahnesauce mit Weißwein und Knoblauch 
        Verfeinert dazu weißer Reis          14,50 € 
 
247.Tiganáki  Schweinefilet  Medaillons in Sahnesauce und  
        frischen Champignons dazu weißer Reis       13,90 € 
 
 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
 
82. Emmanuel  Schnitzel mit Patatakia           6,80 € 
83. Meni  Soutzoukia mit Patatakia           6,80 € 
84. Melanie  Souvlaki mit Patatakia            6,80 € 
85. Toni  Gyros mit Patatakia             6,80 € 
 

SAUCEN 
Pfeffersauce              2,30 € 
Sauce Bearnaise             2,30 € 
Metaxasauce              2,30 € 
Champignonsauce             2,30 € 
Aiwa (rote Paprikamus)            1,20 € 

BEILAGEN 
 
Reis  (weiß oder in Tomatensauce)          2,60 € 
Patatakia  (griechische Kartoffelchips)          2,90 € 
Pommes Frites             2,90 € 
Kritharaki (griechische Nudeln in Form von Reis)        2,80 € 
Folienkartoffel mit Tzatziki            4,20 € 
Gígantes  (dicke Bohnen)            3,90 € 
Fasolakia  (grüne Bohnen)            3,90 € 
Bamies  (Okraschoten)            3,90 € 
Drillinge              3,80 € 
Tourlou (Auberginen, Zucchini, Möhren, Kartoffeln, Paprika)       4,20 € 



 
 
 

 
GEGRILLTES VOM RIND 

(mit Salat) 
 
44. Rinderleber  mit Röstzwiebeln und Patatakia      10,50 € 
 
68. Argentinisches Rumpsteak Angus (ca. 220 gr.) 
       mit Röstzwiebeln, Kräuterbutter und Patatakia        17,50 € 
 
69. Argentinisches Rumpsteak Angus (ca. 220 gr.) 
       mit Sauce Bearnaise und Patatakia          17,50 € 
 
70. Argentinisches Rumpsteak Angus (ca. 220 gr.) 
       mit Pfeffersauce und Patatakia         17,50 € 
 
74. Argentinisches Rinderfilet Angus (ca. 220 gr.) 
       mit Pfeffersauce und Patatakia          23,90 € 
 
75. Argentinisches Rinderfilet Angus (ca. 220 gr.) 
       mit Röstzwiebeln, Kräuterbutter und Patatakia        23,90 € 
 
76. Argentinisches Rinderfilet Angus (ca. 220 gr.) 
       mit Sauce Bearnaise und Patatakia         23,90 € 
 
77. Argentinisches Rinderfilet Angus (ca. 220 gr.) 
       mit Folienkartoffel und Tzatziki         24,50 € 
 
 

GEMISCHTES VOM GRILL 
 

 
 
55. Grill  Teller Souvlaki, Gyros, Leber, Soutzouki,  
       Lammkotelett dazu Patatakia, Reis und Salat      15,50 € 
 
59. Hérmes  Teller  Soutzouki, Souvlaki, Schnitzel,  
       Gyros dazu Patatakia, Reis und Salat       13,90 € 
 
63. Pláka  Teller  Souvlaki, Schnitzel, Gyros 
       dazu Tzatziki, Patatakia, Reis und Salat       13,90 € 
 
94. Rhódos  Platte  2 Lammkoteletts, 2 Souvlakia, 2 Sotzoukia, Gyros 
            dazu Reis, dicke Bohnen und Bauernsalat  (für 2 Personen)  29,00 € 
 
95. Kélli  Platte  Vorspeise: gegrillter Schafskäse in der Alufolie 
                                Hauptspeise: 2 Schweinesteaks, Gyros, Bifteki dazu Kritharaki 
             und eine Flasche Retsina 0,5l  (für 2 Personen)  38,00 € 
 



 

 

 

 

 

 

LAMM IM STEINGUTTOPF 
(mit Salat) 

 
90. Arní Foúrnou  Lamm aus dem Backofen mit Schafskäse 
      in einer würzigen Sauce        12,90 € 
 
      Wählen Sie bitte einer der folgenden Beilage: 
 

- mit Reis 
- mit Kritharaki 
- mit grünen Bohnen 
- mit dicken Bohnen 
- mit Bamies (Okraschoten) 
- mit Tourlou (Auberginen, Zucchini, Kartoffeln, Möhren, Paprika) 

 
 

 
91. Juwézi  Kleingeschnittenes Lammfleisch mit  
                  Kritharaki & Käse überbacken in einer würzigen Sauce   12,90 € 
 
89. Stifádo  Lammfleisch geschmort im eigenem Saft und Silberzwiebeln   12,90 € 
 
 
 

LAMMGERICHTE 
(mit Salat) 

 
 
88. Paidákia  Lammkoteletts vom Grill        13,90 € 
 
      Wählen Sie bitte einer der folgenden Beilage: 
 

- mit Reis 
- mit Kritharaki 
- mit Patatakia 
- mit grünen Bohnen 
- mit dicken Bohnen 
- mit Bamies (Okraschoten) 
- mit Tourlou (Auberginen, Zucchini, Kartoffeln, Möhren, Paprika) 

 
 
54.   Lammfilets  gegrillt mit grünen Bohnen, Reis und Tzatziki    18,50 € 
 
258. Arnáki Rosmaríno  Zarte Lammfilets gebraten mit 
         Rosmarin, Oliven und Rotweinreduktion dazu Drillinge und Champignons  19,50 € 
 
 



 

 

 
FISCHE 

 
 97.  Sardinen  gebraten dazu Patatakia und Salat       9,80 €  
 
 98.  Bakaliaro  Seehecht filetiert und gebraten  
          dazu Patatakia und Salat         15,30 € 
 
243. Dorade Royal  Goldbrasse gegrillt  
          dazu Drillinge, Broccoli und Salat         14,80 € 
 
252. Loup de Mer  Wolfsbarsch gegrillt 
          dazu Drillinge, Broccoli und Salat        15,30 € 
 
101. Babycalamaris  gebraten dazu Patatakia und Salat       12,90 €  
 
103. Kalamaria  gebraten in Knoblauchsauce  
          dazu weißer Reis und Salat         12,50 € 
 
104. Kalamaria  gebraten dazu Patatakia und Salat      10,90 € 

 
105. Riesengarnelen (5 Stück) gegrillt,  
          dazu Patatakia und Salat         18,50 € 
 
106. Riesengarnelen (6 Stück) gebraten, 
          geschält in Knoblauchsauce dazu weißer Reis und Salat     20,90 € 
 
 

DESSERTS 
 
 
108. Anámichto  gemischtes Eis mit Sahne         3,50 € 
 
109. Giaoúrti me Méli  Joghurt mit Thymian-Honig und Walnüssen     4,20 € 
   
111. Baklavá  gesüßter  Filoteig mit Walnüsse dazu  Bourbon-Vanilleeis und Sahne   4,50 € 
 
112. Mousse  au chocolat mit Sahne          4,50 € 
 
113. Zestá Kerásia  Bourbon-Vanilleeis mit heißen Kirschen      4,50 € 
 
114. Zestí Sokoláta  Bourbon-Vanilleeis mit heißer Schokolade      4,50 € 
 
188. Kormós  griechischer  Kuchen mit Schokolade, Butterkekse 
         und Walnüsse dazu Bourbon-Vanilleeis und Sahne       4,50 € 
 
189. Kidóni  gebackene Quitte mit Rosennelken, Mavrodaphne  
         und Metaxa dazu Bourbon-Vanilleeis und Sahne  (Saisonbedingt)     5,90 € 


