VORSPEISEN . i Sl
Alle Vorspeisen (auBer Nr. 04 & 05) werden mit orientalischem Brot ser\}iérlg.!. i

01 Kaschko Bademdjan obwealisas < 13,99
Gebratene Auberginen mit Kaschk, Rostzwiebeln, Knoblauch, ;
verfeinert mit gerdsteter Pfefferminze, persischen Gewiirzen
und Salatgarnitur

02 Mirza Ghassemi sewldly e 13,99
Gegrillte und geriucherte Auberginen mit Eiern und
gediinsteten Tomaten, verfeinert mit Knoblauch
und persischen Gewiirzen und Salatgarnitur

03 Rata Tou g, 11,99
Gebratene Zucchini, Paprika, Peperoni, Zwiebeln,
Kartoffeln und Tomaten

04 Sambose dwgraw 11,99
Gefiillte Teigtaschen mit Spinat, Schafskise,
frischen Pilzen, Knoblauch und Salatgarnitur

05 Sambose Reyhani il y dwgeaw 12,99
Gefiillte Teigtaschen mit Basilikum, Auberginen, Knoblauch,
getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Ziegenkise und Salatgarnitur

06 Meygu-Chutney sl S 18,99
Riesengarnelen (geschilt und paniert) in einer : 4
Mango-ChutneysoBe (Mango, Chili, Ingwer, Berberitzen,

Knoblauch, Kokos, Zwiebeln und Gewiirzen) und Salatgarnitur

07 Zeytun Parvarde 53,95 gk 9,99
Eingelegte Riesen-Oliven in Spezial- : ’
Walnuss-Kriuter-GranatapfelsoB3e

08 Falafel Java 11,99
4 frittierte Billchen aus piirierten Kichererbsen, Kriutern und
Gewiirzen, dazu Shirazi Salat, Hummus und Salatgarnitur

09 Dolme s 9,99
Hausgemachte Weinblitter, mit vegetarischer Fiillung,
dazu Wildknoblauch-Joghurt und Salatgarnitur

10 Vorspeisenplatte ,,Orient erleben fiir 2-3 Personen 1¢ (i (s 35,00
Eine edle Auswahl aus allen Vorspeisen




Alle Beilagen werden mit orientalischem Brot serviert

=

11 . Masto Khiar SisasiEE R 709
Cremiger Joghurt mit feinen Gurkenstiicken und persischen Kriutern

12 Masto Musir et s o )
Cremiger Joghurt mit Wildknoblauch

13 - Hummus nach libanesischer Art ousegd 9,99
Piirierte Kichererbsen, Sesam-Mus (Tahina), Knoblauch,

Chilifiden, Limettensaft und Salatgarnitur
14 Borani S 8,99
Feiner Blattspinat in einer leichten Knoblauch-JoghurtsoBe
Alle Suppen werden mit orientalischem Brot serviert

15 Suppe Djo ba Khame asls b g> wigw 10,99
Gerstensuppe mit Karotten und Hihnchen, verfeinert mit Sahne

16 - Suppe Djo ba Godje a>¢S L o> wigw 10,99
Gerstensuppe mit Karotten, Hihnchen und passierten Tomaten :

17 Suppe Djo Mix a>5 g dal> Lg> wgw 11,99
Gerstensuppe mit Karotten und Hihnchen, verfeinert mit ¥
Tomaten-SahnesoBle, nach persischer Art

Alle Salate werden mit orientalischem Brot serviert
~20 Shirazi-Salat nach persischer Art Syl ¥ 9,99
Fein zerkleinerte Tomaten, Gurken und Zwiebeln,
verfeinert mit Limettensaft

21 Taboulé-Salat nach syrischer Art Agls ¥ 9,99
Feingehackte Petersilie, Tomaten, Zwiebeln, Weizengrief3, Limetten

22 Salat Fassl Jund 2¥ 12,99
Gartenfrischer Mixsalat mit Tomaten und Gurken, Karotten,
geriebenem Schafskise, Riesen-Oliven

23 Salat Djudje a>g> W 17,99
Gartenfrischer Mixsalat mit geriebenem Schafskise, Karotten,

Riesen-Oliven, Tomaten, Gurken und einem Spiel} gegrilltem Hihnchenbrustfilet

24 Salat Bakhtiari Syl ¥ 19,99
Gartenfrischer Mixsalat mit geriebenem Schafskise,

Riesen-Oliven, Tomaten, Gurken, Karotten und einem
- gemischten Spiel} aus gegrilltem Lamm- und Hihnchenbrustfilet
25 Salat EsfenadlilI zlaw YW 17,99
. Gartenfrischer Mixsalat mit Oliven, Tomaten, Gurken,

. Karotten, Riesen-Oliven und gebratenen Spinat-Medaillons - =
v mﬂ _ (gefillte Teigtaschen mit Spinat, Schafsl;élil_sre:,_fri_sc_h'e ilzen und K_mbhuQP) el
% 2 NN O R el R T

T R B el e TR, S, (S g 173

W, o £

5 B -ﬂ.%&ﬁq'{?; . ¥



HAHNCHEN

Gegrilltes Hihnchenfilet, eingelegt in einer Limetten-Safranmarinade

30
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DjudIie Balutschi leicht scharf ool asg> 21,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit gebratenen :

frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesof3e, Chilifiden, dazu Basmati-Safranreis

Djudlie Esfenad; 7l a>9> 21,99

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet, mit gebratenem Spinat,
Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit
einer Schafskise-SahnesoBBe, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Fessendjan Olisd a>g> 22,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, in einem Mantel von gebratenen
Walnusskernen in schmackhafter Granatapfelsofe, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Bandari Sy d>g9> 22,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, in einer Tomaten-Sahnesofle

mit gebratenen Zwiebeln, Zucchini, Auberginen, Tomaten,

Knoblauch und rosa Pfefferbeeren, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Rudbar Sbagy e wbs 22,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit gebratenen Zwiebeln,

Tomaten, Oliven und frischen Pilzen, in einer leckeren

Schafskise-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

Djudlie Beryani il 4> 9> 23,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit gebratenen Walniissen,

Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch, ummantelt

von einer Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelso3e, dazu Basmati-Safranreis

Djudje Paniri Sy dmgm 25,99

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit herzhaftem Grillkise,
ummantelt von gebratenen Zucchini, Auberginen, Knoblauch,
Zwiebeln, rosa Pfefferbeeren und Tomaten,

in einer Tomaten-SahnesoBe, dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Mango-Chutney il a=g9> 25,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, ummantelt von einer i
Mango-Chutney-Sole (Mango mit Ingwer, Berberitzen, Knoblauch,

Zwiebeln, Kokosraspeln und Gewiirzen), dazu Basmati-Safranreis

DjudIie Tschupan obg> a>9> 24,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit Schafskise, il

griinen Peperoni, frischen Pilzen, Cocktailtomaten und

Knoblauch in einer Minz-SahnesoBle, dazu Basmati-Safranreis

Djudf'e Reyhani pikant il y as 9> 724,99
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet, mit Auberginen, Basilikum,

getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkise

in einer pikanten Masala-SahnesofBe, dazu Basmati-Safranreis

g

' GRILLGERICHTE MIT MARINADENSOSSE -



GRILLGERICHTE MIT MARINADENSOSSE
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RIND

Gegrilltes Rinderfilet, eingelegt in einer Spezialmarinade

Gusht Balutschi leichtscharf gl cuigS 26,99
Rinderfiletstiicke am Spief gegrillt, mit gebratenen :

frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesof3e und Chilifaden, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Esfenadj 7l eSS 26,99
Rinderfiletstiicke am SpieB gegrillt, mit gebratenem Spinat,

Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit

einer Schafskise-SahnesoB3e, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Fessendjan Oleiwd =i o$ 27,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, in einem Mantel von gebratenen
Walnusskernen in schmackhafter Granatapfelsofle, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Bandari Sy S 27,99
Rinderfiletstiicke am Spiel gegrillt, in einer Tomaten-Sahnesof3e

mit gebratenen Zwiebeln, Zucchini, Auberginen,

Tomaten, Knoblauch und rosa Pfefferbeeren, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Rudbar Hlagy cudigS 27,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit gebratenen Zwiebeln,

Tomaten, Oliven und frischen Pilzen, in einer leckeren

Schafskise-Sahnesof3e, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Beryani il edS 28,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit gebratenen Walniissen,

Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch,

ummantelt von einer Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelsofe,

dazu Basmati-Safranreis

Gusht Paniri S S 29,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit herzhaftem Grillkise, i

ummantelt von gebratenen Zucchini, Auberginen, Knoblauch, Zwiebeln, rosa
Pfefferbeeren und Tomaten, in einer Tomaten-Sahnesofe, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Mango-Chutne

Rinderfiletstiicke am Spieg gegrillt, ummantelt von einer
Mango-Chutney-Sofle (Mango mit Ingwer, Berberitzen, Knoblauch,
Zwiebeln, Kokosraspeln und Gewiirzen), dazu Basmati-Safranreis

il s 29,99

Gusht Tschupan obg> cigs 28,99
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit Schafskise, L

griinen Peperoni, frischen Pilzen, Cocktailtomaten und

Knoblauch in einer Minz-SahnesoBe, dazu Basmati-Safranreis

Gusht Reyhani pikant ity i g8 28599
Rinderfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit Auberginen, Basilikum,

- getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkiise

in einer pikanten Masala-SahnesoBle, dazu Basmati-Safranreis



GRILLGERICHTE MIT MARINADENSOSSE
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LAMM

Gegrilltes Lammfilet, eingelegt in einer Spezialmarinade

Tschendje Balutschi leichtscharf gk di> 27,99
Lammfiletstiicke am Spie} gegrillt, mit gebratenen : i

frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesofle und Chilifiden, dazu Basmati-Safranreis

Tschendje Esfenad; zliial ami> 27,99

Lammfiletstiicke am Spiel} gegrillt, mit gebratenem Spinat,
Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer
Schafskise-SahnesoBle, dazu Basmati-Safranreis

Tschendje Fessendjan Oleid axi> 28,99
Lammfiletstiicke am SpieB} gegrillt, in einem Mantel y

von gebratenen Walnusskernen in schmackhafter GranatapfelsoB3e,

dazu Basmati-Safranreis

Filet Bandari Sy ald - 28,99
Lammfiletstiicke am Spief} gegrillt, in einer Tomaten-Sahnesofle

mit gebratenen Zwiebeln, Zucchini, Auberginen, Tomaten,

Knoblauch und rosa Pfefferbeeren, dazu Basmati-Safranreis

Filet Rudbar Hhagy ala 28,99
Lammfiletstiicke am Spief} gegrillt, mit gebratenen Zwiebeln,

Tomaten, Oliven und frischen Pilzen, in einer leckeren

Schafskise-Sahnesof3e, dazu Basmati-Safranreis

Filet Beryani il Al 29,99
Lammfiletstiicke am Spiel gegrillt, mit gebratenen Walniissen,

Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch, ummantelt

von einer Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelsole, dazu Basmati-Safranreis

Barg Paniri S S, 30,99
Lammriickenfilet am Spiel} gegrillt, mit herzhaftem Grillkise, )

ummantelt von gebratenen Zucchini, Auberginen, Knoblauch, Zwiebeln, rosa
Pfefferbeeren und Tomaten, in einer Tomaten-Sahnesofe, dazu Basmati-Safranreis

Filet Mango-Chutney ol ata 30,99
Lammfiletstiicke am Spief gegrillt, ummantelt von einer ;
Mango-Chutney-Sofle (Mango mit Ingwer, Berberitzen, Knoblauch,

Zwiebeln, Kokosraspeln und Gewiirzen), dazu Basmati-Safranreis

Barg Tschu?an o> S, 29,99
Lammriickenfilet am Spiel} gegrillt, mit Schafskise, griinen Peperoni,

frischen Pilzen, Cocktailtomaten und Knoblauch in einer Minz-Sahnesofe,

dazu Basmati-Safranreis

Filet Reyhani pikant il ala 29,99
Lammfiletstiicke am Spief} gegrillt mit Auberginen, Basilikum,

getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkise

in einer pikanten Masala-Sahnesof3e, dazu Basmati-Safranreis
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FISCHGERICHTE, SERVIERT IM TAJIN

Mahi Balutschi leicht scharf

Fischfilet (Rotbarsch) mit gebratenen frischen Pilzen,
roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesofe und Chilifiden,

dazu Dill-Bohnen-Safranreis

Mabhi Esfenadj zlaul Lalk 24,99
Fischfilet (Zander) mit gebratenem Spinat, Tomaten,

Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer

Schafskise-SahnesoBle, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

Mahi Mango-Chutney sale Lol 23,99
Fischfilet (Rotbarsch) ummantelt von einer pikanten :
Mango-Chutney-Sofle (Mango mit Chili; Ingwer, Berberitzen,

Knoblauch, Zwiebeln, Kokos und Gewiirzen),

dazu Dill-Bohnen-Safranreis

Mahi Reyhani pikant Sy sale 24,99
Fischfilet (Zander) mit Auberginen, Basilikum,

getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkise

in einer pikanten Masala-Sahnesof3e, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

Mahi Tschupan obs> ol 24,99
Fischfilet:(Zander) mit Schafskise, griinen Peperoni, [

frischen Pilzen, Cocktailtomaten und Knoblauch in einer

Minz-Sahnesofle, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

RIESENGARNELEN, SERVIERT IM TAJIN
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Meygu Balutschi leicht scharf
Riesengarnelen (geschilt und paniert)
mit gebratenen frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten,

Kartoffeln, verfeinert mit einer Ingwer-Tomaten-Sahnesofle
und Chilifiden, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

sk sSus 28,99

Meygu Esfenadj

Riesengarnelen (geschilt und paniert)
mit gebratenem Spinat, Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen,
verfeinert mit einer Schafskise-Sahnesofle, dazu Dill-Bohnen-Safranreis

zlawl oS 28,99

Meygu Mango-Chutney

Riesengarnelen (geschilt und paniert) mit einer
Mango-Chutney-SoBle (Mango mit Ingwer, Berberitzen, Knoblauch,
Zwiebeln, Kokosraspeln und Gewiirzen), dazu Dill-Bohnen-Safranreis

ol S 28,99

Meygu Reyhani pikant
Riesengarnelen (geschilt und paniert)
mit Auberginen, Basilikum, getrockneten Tomaten, frischen Pilzen,
Knoblauch, Ziegenkise in einer pikanten Masala-Sahnesofe,

dazu Dill-Bohnen-Safranreis

il 95ke 28,99

Meygu Tschupan obig oSus 28,99

~ Riesengarnelen (geschilt und paniert)

mit Schafskise, griinen Peperoni, frischen Pilzen, Cocktailtomaten
und Knoblauch in einer Minz-Sahnesof3e, dazu Dill-Bohnen-Safranreis
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GRILLGERICHTE (OHNE SOSSE) -

Tschelo Kabab Kubide ouisgS LS gl
Zwei SpieBe mit fein gewiirztem Lammbhackfleisch,
serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschelo Kabab Barg S p wlS gl
Diinngeklopftes Lammriickenfilet in Zwiebeln mariniert
und gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschelo Sultani illaly gl
Je ein Spiel} aus feinem Lammriickenfilet und wiirzigem
Lammbhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Djudje Kabab LS d> 9>
In Spezialmarinade eingelegtes Hihnchenbrustfilet,
am SpieB} gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschelo Bakhtiari Syl gl
Ein gemischter SpieB aus Lammfilet und Hihnchenbrustfilet,
am Spiel} gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschelo Tschendje dowi
In Spezialmarinade eingelegte Lammfiletstiicke, am Spief} gegrillt,
serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Djudje Sultani ilaly as g
Ein SpieB gegrilltes Hihnchenbrustfilet sowie ein Spiell gegrilltes
Lammbackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschenje Sultani olaly dsis
Ein Spiel} gegrillte Lammfiletstiicke sowie ein SpieB} gegrilltes
Lammbhackfleisch, serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Tschelo Makhsus (Mixplatte fiir 2 Personen) guaies LS gl
Ein Spiel3 Hﬁhnchenbrust?ilet, zwei feingewiirzte 2y e
LammbhackfleischspieBe, sowie ein Spiefl Rinderfilet in Zwiebeln
mariniert und gegrillt, serviert mit Basmati-Safranreis und
Berberitzenreis, dazu gegrillte Paprika und Grilltomaten

Djadoo Platte (Mixplatte fiir 2-3 Personen) > o guates Ly
Eiil Spiel Héihnchenbll)'ustfilet, zwei feingewiirzte e "
LammbhackfleischspieBe, sowie ein Spiel Rinderfilet gegrillt,

dazu zwei SoBBengerichte (Ghorme Sabsi und Gheyme Bademdjan)

sowie ein Shirazi Salat und Masto Khiar (cremiger Joghurt mit feinen
Gurkenstiicken und persischen Kriutern), serviert mit Basmati-Safranreis
und Berberitzenreis, dazu gegrillte Paprika und Grilltomaten

e
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20,99

23,99

19,99

20,99

21,99

22,99

24,99

50,00

75,00
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TAJINGERICHTE
Geschmortes Lamm- oder Hihnchenfleisch, im Lehmtopf zubereitet
16,99

Zereschkpolo ba Morgh ¢ o L gy 51533
Hihnchenunterkeule in gpezialsoﬁe gekocht, 3 1 i
mit Berberitzen-Safranreis

Baghalipolo ba Mahitsche asals b gly AL
Geschmorte Lammhaxe in einer Spezialsof3e, E 3
mit Basmati-Dill-Bohnenreis

Tajin Morgh Balutschi leichtscharf ol § o o3l
Geschmorte Hihnchenunterkeule mit gebratenen '

frischen Pilzen, roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln,

verfeinert mit einer Ingwer-Tomaten-Sahnesofle und Chilifiden,

dazu Berberitzen-Safranreis

Tajin Mahitsche Balutschi leichtscharf
Geschmorte Lammhaxe mit gebratenen frischen Pilzen,
roten Paprika, Tomaten, Kartoffeln, verfeinert mit einer
Ingwer-Tomaten-Sahnesofle und Chilifiden,

dazu Dill-Bohnenreis

o ob Azl (50

Tajin Morgh Esfenad;j zliul & po a5t
Geschmorte Hihnchenunterkeule mit gebratenem Spinat,

Tomaten, Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer
Schafskise-SahnesoBle, dazu Berberitzen-Safranreis

Tajin Mahitsche Esfenadj Tl dedle (3l
Geschmorte Lammhaxe mit gebratenem Spinat, Tomaten,

Knoblauch und frischen Pilzen, verfeinert mit einer
Schafskise-Sahnesofle, dazu Dill-Bohnenreis

Tajin Morgh Beryani g € g oyl
GerchmortegHéihnc enunterkeule mit gebratenen Walnﬁsse"r’; HESL D)
Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch,

ummantelt von einer Berberitzen-Pflaumen-GranatapfelsoBe,

dazu Berberitzen-Safranreis

Tajin Mahitsche Beryani

Geschmorte Lammhaxe mit gebratenen Walniissen,
Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch,
ummantelt von einer Berberitzen-Pflaumen-Granatapfelsofe,
dazu Dill-Bohnenreis

b asdle (13l

Tajin Morgh Berber s £ 03B
: : A TR O

Geschmorte Hihnchenunterkeule, mit Safran-Limetten-

mariniertem Gemiise, (Aubergine, Zucchini, Peperoni, Paprika,

Zwiebel, frische Pilze, Oliven), dazu Berberitzen-Safranreis

Tajin Mahitsche Berber iy dodle o5l
Geschmorte Lammhaxe, mit Safran-Limetten-

mariniertem Gemiise, (Aubergine, Zucchini, Peperoni, Paprika,
Zwiebel, frische Pilze, Oliven), dazu Dill-Bohnenreis

19,99

19,99

22,99

20,99

23,99

20,99

2399

20,99

23,99
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GESCHMORTE SOSSENGERICHTE
Ghorme Sabsi S 17,99

Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, in einer
persischen Kriutersofle mit Bohnen und gekochten Limetten verfeinert,
dazu Basmati-Safranreis

Khoreschte Gheyme wd 17,99
Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, mit gelben Linsen

und gekochten Limetten, in einer leichten Tomaten-Zwiebelsofe

und gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

Gheyme Bademdjan Olsals aegd 18,99
Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammkeule, zubereitet mit '
gebratenen Auberginen, gelben Linsen und gekochten Limetten, in einer leichten
Tomaten-Zwiebelsofle und gebratenen Kartoffeln, dazu Basmati-Safranreis

Gheyme Kadu Bademdjan Olsals 9 asd 19,99
Zart geschmorte Fleischstiicke aus der Lammbkeule, zubereitet mit

gebratenen Auberginen, Zucchini, gelben Linsen und gekochten Limetten,

in einer leichten Tomaten-Zwiebelsofle und gebratenen Kartoffeln,

dazu Basmati-Safranreis

Khoreschte Fessendjan _ obewsd 18,99
Gebratenes Hihnchenfleisch mit gemahlenen und gebratenen
Walnpsskernen in schmackhafter GranatapfelsoBe, dazu Basmati-Safranreis

i =

Morghe Mossgma- 4 : : G i 8,097
Spezial marmlextes Hihnchenbrustfilet mit ebra.tenen Zucchlm, '
Kartofféln in einer pikanten Tomatenso[ﬁe, fazu ‘Bas.;}_;@tL—Saﬁ-anrel,q B Pl

g iR i
Khoreschte Morghe Beryani & i g Toibes ;,4\_’ i g).:;‘-19 PO
Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit gebratenen Walm;ssen, a8
Zwiebeln, frischer Petersilie, frischer Minze, Knoblauch, in einer
Berberitzen—Pﬂaumen—GranatapfelsoBe, dazu Basmati-Safranreis

Khoreschte Gusht Reyham Sl e S T 22T
Gegrillte Rinderfiletstiicke mit Auberginen, Basilikum,
getrockneten Tomaten, frischen Pilzen, Knoblauch,
Ziegenkiise, in einer pikanten Masala—SahnesoB?

dazu Basmatl—Safranrels




VEGAN UND VEGETARISCH

100 Tschelo Rata Tou (vegan) oalily gl 14,99
Gebratene Zucchini, rote Paprika, Peperoni, Zwiebeln, :
Kartoffeln und Tomaten, in einer pikanten Masalasofe,
dazu Basmati-Safranreis

101 Tschelo Balutschi leichtscharf ok gl> 15,99
Gebratene frische Pilze, rote Paprika, Tomaten, Kartoffeln in einer :
Ingwer-Tomaten-Sahnesofe, Chilifiden, dazu Basmati-Safranreis

102 Tschelo Esfenad;j zliaw o> 16,99
i Gebratener Spinat, Tomaten, Knoblauch, frische Pilze, i
verfeinert mit einer Schafskise-SahnesoBe, dazu Basmati-Safranreis

103 Schomali Sea 15,99
Gebratene Zucchini, Auberginen, Knoblauch, rosa Pfefferbeeren,
Zwiebeln und Tomaten, in einer Tomaten-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

104 Kabab Paniri (Grillkise) s ils 19,99
Herzhafter Grillkise, ummantelt von gebratenen Zucchini, ;
Auberginen, Knoblauch, rosa Pfefferbeeren, Zwiebeln und Tomaten,
in einer Tomaten-SahnesoBe, dazu Berberitzen-Safranreis und Shirazi Salat

105 Gemiisepfanne (vegan) S ST 17,99
In Safran—liimetten mariniertes Gemiise,
(Aubergine, Zucchini, Peperoni, Paprika, Zwiebel,
frische Pilze, Oliven), dazu Berberitzen-Safranreis und Shirazi Salat

106 Tschelo Reyhani by ol 18,99
Gebratene Auberginen, Basilikum, getrockneten Tomaten, :
frischen Pilzen, Knoblauch, Ziegenkise in einer
pikanten Masala-Sahnesofle, dazu Basmati-Safranreis

107 Tschelo Fessendjan (vegan) Oleiwd gl> 17,99
Gemahlene und gebratene Walnusskerne in schmackhafter :
GranatapfelsoBe, dazu Basmati-Safranreis und Shirazi Salat

108 Tschelo Beryani (vegan) ik o> 18,99
Gebratene Walniisse, Zwiebeln, frische Petersilie, frische Minze, i ’
Knoblauch, in einer Berberitzen-Pflaumen-GranatapfelsofBe,
dazu Basmati-Safranreis und Shirazi Salat

109 Kadu Bademdjan (vegan) Olasls gus 18,99
Gebratene Auberginen, Zucchini, gelbe Linsen
und gekochte Limetten, in einer leichten
Tomaten-Zwiebelsofle und gebratenen Kartoffeln,
dazu Basmati-Safranreis

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

120 Morgh Polo Junior ¢ o b gl €253 - 9,99
Hihnchenunterkeule in Spezialsof3e gekocht, e i ;
mit Basmati-Safranreis

% . 121 Kubide Junior pussS s s> 11,99

Ein Spiel gegrilltes Lammhackfleisch, :
e g serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate
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110 Bastani s s
Hausgemachtes Safran-Eis nach altem, . gl
traditionell persischen Rezept

111 Falude Shirazi ,,eines der iltesten Desserts der Welt” (531, saglla
Persisches Glasnudel-Eis in leichtem
Rosenwasser-Sorbet mit Limettensof3e

112 Makhlut 1o gliee
Gemischtes Eis aus Bastani (Safraneis Nr. 110)
und Falude (Glasnudeleis Nr. 111), nach persischer Art

113 Makhlut Miweh 5gus Lnglins
Schokoladeneis, Vanilleeis, Granatapfel-Eis und Obstgarnitur

114 Shole Zard a ywalis
Persischer Reispudding mit Safran und Rosenwasser,
geschmiickt mit Zimt und Mandeln, serviert mit Granatapfel-Eis

115 Bastani Nargil RILp P
Kokoseis, garniert mit Schokosofle und Obstgarnitur

116 Khorma Bastani s Lo y3
Schokoladensoufflé mit zart geschmolzener Schokolade,
geschmiickt mit gebackenen Datteln (mit Kokosrapeln, in
Butter geschwenkt), Vanilleeis und Sahne

117 Ferni i
Milchreis nach Nomaden-Art, mit VanillesoBBe, Zimt und persisches
Safraneis, dazu Schokoladensoufflé mit zart geschmolzener Schokolade

118 Madjun O9ms
Selbstgemachte heille Teigtasche, gefiillt mit Bananen, Kokos,
gemahlenen Walniissen, Rosinen, VanillesoBe, Zimt und Berberitzen,
serviert mit Granatapfel-Eis

119 Dessertglatte fiir 2-3 Personen .- FOPRI
Bastani, Falude, Vanilleeis, Granatapfel-Eis, ﬁ’ﬁ—"‘.
Schokoladen-Eis, Shole Zard, Milchreis, =Ry -
Schokoladensoufflé, gebackene Datteln (mit
Kokosrapeln, in Butter geschwenkt),
Madjun mit Obstgarnitur und Sahne

L R | :

9,99
99
11,99

10,99

10,99
11,99
14,99
15,99

14,99

35,00
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Schwarzer Tee mit Kardamom 2,99
Pfefferminztee (frische Minze) - ool 3,99
Apfeltee ' : : . 4,99
mit frischen Apfelscheiben und Nelken -
- Djadoo-Tee : 4,99
Tee mit Granatapfelsirup?, frischer Minze und persischem Limettensaft
- Djadoo-Tee mit Datteln 5,49
“Tee mit Granatapfelsirup?, frischer Minze, persischem Limettensaft, dazu Datteln
~Hibiskus-Tee - 4,99
Tee mit essbarer Hibiskusbliite, Hibiskussirup? und persischem Limettensaft
Hibiskus-Spezial 5,49
Tee mit essbarer Hibiskusbliite, Hibiskussirup?,
frischer Minze und persischem Limettensaft
Sahle% (koffeinfrei) serviert in Espressotasse 3,69
Wilde Orchideenwurzeln, verfeinert mit gemahlenem Zimt, iy
Milch, geschmiickt mit Pistazien und Haselniissen o kel
Persischer Mokka 2,99 '
: Gesiilter Mokka mit Nelken, Kardamom, Schokosahne und SchokosoB3e o
Orientalischer Mokka mit einer Dattel 3,69 : ,
Gesiiiter Mokka mit Nelken, Kardamom, weiler Sahne, L
Dattelsirup und einer Dattel
Kaffee : 2,99
~Espresso Alle Kaffeearten auch 2,89
) koffeinfrei erhiltlich!
Espresso macchiato 3,59
Doppelter Espresso 3,99
Cappuccino mit Milch oder Sahne 3,99
Latte macchiato 4,99

ORIENTALISCHE GETRANKE

‘Dough 02L 3,99 . 04L 5,49

Joghutt-Getrink mit getrockneten Minzen (salzig)

. Sharbate Anar (Granatapfelsaft) 02L 3,99 04L 5,49 .
i g Auch als Schorle erhiltlich S
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APERITIFE
Prosecco Mionetto Frizzante o
Prosecco Aperol*? V8
Prosecco Hibiskus (mit essbarer Hibiskusbliite) 0,11
Martini Bianco ] 6: 0
Spritz Aperol (WeiBBwein, Mineralwasser, Aperol*?) 0,2, L
Hugo Djadoo (auch alkoholfrei erhiltlich) 0,2 L

Prosecco, Granatapfelsirup?, Limettensaft, Minze, Mineralwasser

Hibisgo (auch alkoholfrei erhaltlich) 0,2.E
Prosecco, Hibiskussirup?, essbare Hibiskusbliite,
Limettensaft, Minze, Mineralwasser

Lillet Wildberry 02X
Lillet Blanc, Beerenmix, Schweppes Russian Wild Berry

ALKOHOLFREIE GETRANKE

0,2L

Coca-Cola Classic? / Coca-Cola light taste>®!? FLAsCHE 3,50

Coca-Cola Zero Sugar*® FLASCHE ' 3,50
Fanta? / Sprite FLASCHE 3,50
Schweppes Bitter Lemon®® FLASCHE 3,99
Schweppes Ginger Ale? FLASCHE 3,99
Schweppes Tonic Water® FLASCHE 3,99
Eistee Zitrone / Eistee Pfirsich 2,99

Hausgemachter Eistee / Limonade
Saisonal verfiigbar, bitte fragen Sie unseren Service

MINERALWASSER
Odenwald Quelle still 0,25L 2,99  0,75L

Odenwald Quelle mit Kohlensiure 0,25L 2,99  0,75L

4,99

6,99
6,99
7,99
6,99

7,99

99

7,99

0,4L
4,99
4,99

4,99

4,99

6,99
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RUCHTIGES

. : 0;2:Li 0,4L
Apfelschorle naturtriib (Heil) - 2,99 4,6-'9'
Apfelsaft Direktsaft (Heil) ' : 3,29 . 4,99
Orangensaft (Granini) : . 3,49 5,49

- Rhabarbernektar (Granini) 3,49 5,49
" Kirschnektar (Granini) - 3,49 5,49
Traubensaft (Granini) 3,49 5,49
Johannisbeernektar (Granini) : . 3,49 5,49
Bananennektar (Granini) 3,49 5,49
Maracujanektar (Granini) 3,49 5,49
Kiba (Granini) 3,49 5,49

BIERE - - i--f'_

- Schmucker Meister-Pils vom Fass 0,3 L 3,59

Schmucker Pils Alkoholfrei 03L 3,5 &R
. Schmucker Weizen Hell vom Fass 0,5 L 4,99 oot
. _Schmucker Wei.zen Dunkel / Kristall 0,5 L 4,99

Schmucker Hefe-Weizen (vom Fass) Alkoholfrei 051 499

Schmucker Colaweizen'* 05 L 4,99

Schmucker Bananenweizen 8,5 L 4,99

Radler® 04 L 4,49

Diesel*1> 04 L 4,49

APFELWEIN

~ Apfelwein pur, sii} oder sauer (Heil) 0,25L 2,89
B a 7 1 - - -
. Apfelwein pur, siif oder sauer (Heil) G5 E- - 47795

- 'FF_E L
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SEKT /' CHAMPAGNER

Fiirst von Metternich Chardonnay Sekt, Piccolo 0,2
Fiirst von Metternich Chardonnay Sekt 0,7
Veuve Clicquot 0,7
Moét & Chandon 0,7
SPIRITUOSEN
Jack Daniel’s 4
Rémy Martin V.S.O.P. 4
Pakdis (Wodka mit Granatapfelesirup? und Limettensaft) 2
Wodka 2
Tequila 2
DIGESTIFS
Sambuca )
Ramazzotti 4
Grappa 3 Jahre alt 2
Maulbeerbrand Silber (Edler Obstbrand aus Armenien) y)
Kornelkirschenbrand (Edler Obstbrand aus Armenien) 2
LONGDRINKS
Wodka Lemon?° 052
Wodka Orange (W
Wodka Kirsch (\W)
Wodka Granatapfel 0,2
Jack Daniel‘s Cola'? \W)
Gordon’s Dry Gin Tonic? \W)

Weitere Gin-Sorten auf Anfrage.

Zusatzstoffe

L
5L
5L
5L

CL
CL
CL
CL
CL

CL
CL
CL
CL
CL

ottt el Bl 3 TR, o’ o o o

8,99
22,90
99,00
99,00

6,99
PR
3,99
3,99
3,99

3,99

5,99
6,99
8,99

8,99 ..

9,99
9,99
9,99
9,99
9,99
9,99

koffeinhaltig, *mit Farbstoff(en), *chininhaltig, *mit Taurin, *mit Schwefeldioxid, ®mit Schwirzungsmittel, ‘mit Phosphat, ®mit Siifungsmittel,
°mit Antioxidationsmittel, "°mit Konservierungsstoff(en), 'enthilt eine Phenylalaninquelle, !mit Geschmacksverstirker(n), mit Milcheiwei8, 3
ltgewachst, “mit Sduerungsmittel(n), "°mit Stabilisator(en), erhohter Koffeingehalt (32 mg/100 ml), ®mit dem allergenen Stoff: Senfsamenextrakt,

Pgeschwefelt (enthilt Sulfite)
Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, bitte fragen Sie unser Servicepersonal.




OFFENE WEISSWEINE

Heppenheimer Stemmler Deutschland 0,2 L 5,49
Frascati Italien -0,2 L 6,49
Pinot Grigio Italien 0,2 L 6,99

La Tentation Bordeaux AOC (Hauswein) Frankreich 0,2 L 6,99
Dieser Wein verbliifft mit sprudelnder Frische,

herrlichen Aromen, wenig Siure, trocken und doch mildem

Gescbmack sowie energischem Charakter. Die Vielfalt der Aromen mit

griiner Birne, Zitrusfriichten, frisch gemihtem Gras verfiihrt. Eine schone

Versuchung (La Tentation). Perfekt zu Gefliigel, Fisch, Salat und Dessert.

Blanc de Cana Libanon 0,2 L 7,99
Schlichter WeiBwein mit einer lieblichen Nuance,
intensive Aromen von Quitten und Pfirsich

Angora Beyaz Tiirkei 0,2 L 6,99
Wiirzig mit Kraft

Segal Ragil Israel 0,2 L 6,99
Semillon mit fruchtiger Wiirze

Zouina Blanc Marokko 0,2 L 6,99

In dieser Cuvée geht der aromatische und expressive Sauvignon Blanc
mit dem gefilligen Chardonnay eine harmonische Verbindung ein,
feine Zitrusaromen gepaart mit Noten von exotischen Friichten

Weinschorle (sauer / siif3) 02 L 5,49

OFFENE ROSEWEINE

Sogni D’Oro (Hauswein) Italien 0,2 L 5,99
Ein Rosé aus WeiBweintrauben, Dank einer besonderen

Laune der Natur. Die Rebsorte Pinot Grigio gehort zu den

weillen Rebsorten, allerdmgs sind die Beerenschalen roétlich. Es entsteht eine
angenehme Farbe und ein fruchtlger Rosé mit unvergessllch elegantem Geschmack

Moulin Montarels Syrah ROse - __Fran_krelch 0,2-L 6,99
Frisch und vollmundig, in der Nase. . : oF %
eine vielschichtige Palette an *' 3 N R Su v A O
floralen Noten und roten Friichtén : -k ;
(Himbeere, schwarze ]ohanmsﬁeere und Klrsche) g A
o . o A
Portugieser Welﬁherbst e : UE’A%’ES_ch]aI_ad P21 5,99
Lieblich, fruchtig ;1. Ear 5 L gy K
Pirus - Qulttenweln et T “ o AzmBnien 0,2 L
Halbtrocken, weicher Nachgesdunack - I h p
_auch gut als DessertrWem geelgnet N
w El.-‘? .@L-’,‘ ..l-:. ‘E:." ..-I..-:_. 5 F-:
i il - T
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OFFENE ROTWEINE

Dornfelder mild - Deutschland
.Chiénti trocken, feir.lfruchtig- ; 4 Italien"
Rioja bouquetreic.:h, geschmeidig . Fha%E Sp;cl.nien
Syrah Moulin Montarels (Hauswein I) Frankreicﬁ :

Als Passepartout und Speisenbegleiter

Rouge de Cana (Hauswein II) Libanon
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Grenache, Syrah & Cinsault.
Eleganter und ausdrucksvoller Wein, passend zum Lamm un_d Rind

L "Harmonie Bordeaux AOC (Hauswein III) Frankreich
Das typische Duett der Rebsorten jedoch in einem

fein ausgewogenen Verhiltnis macht diesen Wein so

besonders: Beeriger Cabernet trifft geschmeidigen Merlot.

0,2

0,2

Trocken, mit angenehmer Tiefe und wenig Siure ist er ein purer Genuss

Ksar Rouge Marokko
Leicht und frisch aus Beni M’Tir

Angora Kirmizi - Tiirkei
Kriftig, wiirzig aus der Region Ankara Kalec:lk

Segal Ragil Sa ; Israel
Leichte Textur, Beaujolais-Typ E

Granados - Granatapfelweln' N Armenien

Halbtrocken, fruchtig leicht und kalt s rvl.ert

[

Selvilen Syrah (halbtrocken)
Fruchtiger Wein aus der wiirzigen S
Fein abgestimmte Restsiille

1 | iil:
e e |
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0,2
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5,99
6;99:
6,99
6,99

7,99

6,99
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_70% CAB, 30% Shiraz; geschmeidig, charmant

i i By

FLASCHENWEINE WEISS / ROSE

Sidi Brahim Grenache Syrah (Rosé) Tunesien 0,75L 29,99
Zarter lachsfarbener Roséton. Lebhafte Frische mit Aromen von
roten Beeren und exotischen Friichten. Im Abgang ein Hauch von Minze.

Emozione Puglia IGT BIO Italien 0,75L - 29,99
Das Besondere an diesem nicht alltiglichen Wein: Malvasia ist kraftvoll

und extraktreich, Sauvignon ist frisch und aromatisch, Traminer ist wiirzig

und fruchtig. Diese einzigartige Kombination kommt mit der Reinheit

der Bio-Rebsorte, somit ist der Wein eine Quelle der Eleganz und Finesse

Surprise Frankreich 0,75L 39,99
Fiir gehaltvolle Weine ist die Rebsorte Sémillon beriihmt, denn die Sorte

verleiht den Weinen eine einzigartige korperreiche und 6lige Textur. Im Duett mit
Sauvignon bietet dieser Wein mit wenig Sidure eine einmalige Verdichtung der
aromatischen Inhaltsstoffe, was den Wein so reichhaltig und komplex macht

Clos de Gat Chardonnay Israel 0,75L 79,99
100% Chardonnay. Aus einem Top Drei Weingiitern Israels.

Mit 89 bis 95 Punkten, ob bei Rogov oder Parker. Handlese der Trauben,

12 Monate im Holzfass. Harmonisch ausgewogen zwischen Frucht und Holz,

mit anhaltendem Finish, gut trinkbar bis ins 7. Jahr nach seiner Ernte.

Bargylus Syrien 0,75L 79,99
Chardonnay und Sauvignon Blanc

Reben wachsen auf Lehm- und Kalkbéden 900 Meter iiber den Meeresspiegel.

Eine leuchtende Gelbfarbe mit einem leichten Griinstich. In der Nase ein ausgeprigter Duft nach
Limetten und frischer Minze. Am Gaumen erfrischend, vollmundig und fruchtig mit

einem angenehmen Siuregehalt und einem langen, eleganten Abgang.

FLASCHENWEINE ROTWEIN

Ksara Prieuré Libanon 0,75L 29,99
Kriftiger Roter aus dem Békaa Valley, bekannt als Top Region fiir
Weinbau seit den mittelalterlichen Kreuzziigen. Kriftig und trocken

La Stella Riserva BIO Italien 0,75L 34,99
Dieser Wein kommt aus dem Herzen der Toskana. Die Kombination

aus intensiver rubinroter Farbe, Aromanoten von Kirsch, Pflaume und schwarzem
Pfeffer, kriftiger, aber weicher Geschmack am Gaumen, macht diesen Wein so aufler-
ordentlich. Der sanfte Tropfen, kérperreich und wiirzig mit feiner Kriuternote, ist ein
leuchtender Stern (La Stella) im Weinhimmel

La Passion Frankreich 0,75L 39,99
Was fiir eine Kraft und was fiir eine Leidenschaft (La Passion)!

Diese edle Wein ist ein exquisiter Tropfen mit komplexen Bouquet, fruchtigen Aromen
und wenig Sdure. Mit samtigem Charakter kann er auch iiber Jahre lagern und reifen

Domaine de Sahari Marokko 0,75L 39,99

Diese Komposition aus Cabernet Sauvignon und Merlot stammt aus dem besten
Anbaugebiet Marokkos, auf 600 m Hohe, geschiitzt durch die Hohenziige des Atlas. Gereift im
Eichenfass. Aromen von'schwarzen und roten Friichten mit Anklingen von Tabak und Leder

Rothschild / Aussiéres Frankreich 0,75L 39,99

Von den jiingsten Pflanzungen der ,,Barons de Rothschild / Lafite”
Im Klostergut Aussieres im Languedoc bei Narbonne.

R




;‘r;

FLASCHENWEINE ROTWEIN /
Egeo Shiraz Tiirkei 0,75L " - 49,99

Inzwischen mehrfach Medaillengewinner in Europa.
Nur Gold- und Silbermedaillen seit mehreren Jahren.

Eine gehobene Kreation des Hauses Kavaklidere,

des iltesten Privatweingutes der Tiirkei.

Sehr prignanter Stil von Bouquet iiber Aromen bis Abgang.

Shiraz Clos de Gat Israel 0,75L 69,99
Alle Trauben aus eigener Ernte der Lagen des Kibbutz Ha'rel.
Bei Parker bis zu 95 Punkte. Sortentypischer, milder Roter.

Ein iiberzeugter Vertreter fiir alle Shiraz-Liebhaber.

Chateau Roslane Rouge Marokko 0,75L 79,99
Einzige premier Cru Lage Marokkos. Im Coteaux de I‘Atlas,

klassifiziert im Jahr 2004 aus der Familie Brahim und Reda Zniber.

Sehr sanft und nachhaltig, empfehlenswert zu milden Sofen bei

Geschmortem, auch Gefliigel. Medaillengewinner bei Meiningers ,,Mundus Vini”

Bargylus Syrien 0,75L" 89,99
Syrah, Cabernet Sauvignon und Merlot

Ein komplexer Rotwein mit einer dunkelroten Farbe und purpurnen Reflexionen.

In der Nase ein ausgeglichener Duft nach schwarzen Friichten, Pfeffer und Pfingstrosen.

Am Gaumen vollmundig, herzhaft und strukturiert mit sanfter Tannine

und einem langanhaltenden wiirzigen Abgang.

EXKLUSIVE WEINE

Chateau Léoville Poyferré 1982, Frankreich 0,75L 1200,00
AOC Saint Julien-Beychelle,

Grand Cru Classé, deuxiéme Cru seit 1855

Sorten der Cuvée: 58% Cabernet Sauvignon, 31% Merlot, 9% Petit Verdot,

2% Cabernet Franc, unfiltered, 22 Monate im Holz, Parker 95 Punkte,

“the ’82 is a great wine”.

Das Positive kam dieses Jahr mehr vom Klima als vom Kellermeister. Erst spiit

(in den 80ern) iibernahm der weltbekannte Onologe Michel Rolland dort die

Verantwortung. “Dieser Wein ist nahe seinem Optimum”, schreiben die Onologen,

“blumiges Bouquet, Kraft und siie Tannine, ‘brachiales’ Finale”.

Chateau Pontet Canet 1990, AOC Pauillac ~ Frankreich 0,75L 490,00
Seit 1855 ist das Chateau klassifiziert (5th growth) fiir seinen

herausragenden Weinbau. Erwihnt wird es fiir seine landwirtschaftliche

Nutzung bereits 1311 im Besitz des Lehnsherrn de Castillon.

Spiter - wihrend des 100jihrigen Krieges - gehorte es der kdniglichen Familie Englands.

Viele berithmte Nachbarn beeinflussten die qualitative Entwicklung des Chateau:

Mouton und Lafite-Rothschild, Latour, Ségur, Brane, d’ Armailhac, Pontet. Seit 1975

im Besitz der Familie Tesseron mit Kellermeister Jean-Michel Comme und dem Rat von

Onologe Michel Rolland. Das Gut wird seit 2010 als erstes der groBen Chateaux biodynamisch
bearbeitet und statt Traktoren werden Pferdegespanne eingesetzt. Es herrscht ausschlieflich
Handlese bei Rebanteilen von Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 33%, Cabernet Franc 5% und
Petit Verdot 2%. Seit 1990 hat sich die Lage wieder mang seine ausgezeichneten Kollegen yorgear-
beitet, eine Alterung von 25 Jahren wird empfohlen.




DJADOO - CATERING

FUR FIRMEN UND PRIVAT

Die Magie unserer Kiiche begleitet Sie gerne an den Ort Threr \VANE
Unser professionelles Team steht Ihnen zur Verfiigung.

Sprechen Sie uns an!

DJADOO - GUTSCHEIN

Verzaubern Sie Ihre Freunde mit einem Djadoo-Gutschein.

ORIENTALISCHE S-Pummanm




