DAPHNE

FORUM MARINUM e« TURKU

11.3.2017
Menu Goran Schildt 100 vuotta

Alkupalapodydasta
Sitruksinen kala-dyridissalaatti
Kukonpoikaa “tonnato”
Valikoima Valimeren leikkeleita
Taleggio-juustoa, hunajaa ja paahdettuja pahkinoita
Pinaatti-pinjansiemenpiirasta
”Patatas bravas”
Viinilehtikaaryleita ja Tzatzikia
Marinoituja Kalamata oliiveja
Grillattua, marinoitua munakoisoa
Fenkoli-appelsiinisalaattia
Horiatiki, kyldsalaatti talon tapaan
Foccaccia leipaa

Paaruoaksi
Luomukaritsaa ja caponata kastiketta
Munakoisogratiinia

Jalkiruoaksi
Baklava, appelsiinia ja vaniljajaatel6a
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Viinisuositukset
Alkuruokapéydiille
Notios White 2014 Gaia Wines, Nemea-Santorini, Kreikka

Pdidiruoalle
Il Sole Rosso Terre Siciliane IGT, Sisilia, Italia

Jalkiruoalle
Zonin Asti Spumante, Casa Vinicola Zonin, Italia

llalliskortti 80 € (sis. juhlabuffetin, juomapaketin ja ohjelman)
Juomapaketti sisaltaa 4 lasia suositusviineja, kahvin/ teen ja Thoreau-veden.
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DAPHNE

FORUM MARINUM e« TURKU

11.3.2017
Goran Schildt 100 ar

Forratsbord
Fisk- och skaldjurssallad med citrus
Ungtupp “tonnato”

Urval av Medelhavets charkuterivaror
Taleggio-ost med honung och rostade nétter
Spenat- och pinjendtspaj
”Patatas Bravas”
Vinbladsdolmar med Tzaziki
Kalamataoliver
Grillad och marinerad aubergine
Fenkolsallad med apelsin
Horiatiki, husets bysallad
Foccaccia brod

Huvudratter
Ekologiskt lamm med capomatasas
Auberginegratang

Dessert
Baklava, apelsin och vaniljsas
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Viner
Férrdtsbord
Notios White 2014 Gaia Wines, Nemea-Santorini, Kreikka

Huvudrdtter
Il Sole Rosso Terre Siciliane IGT, Sisilia, Italia

Dessert
Zonin Asti Spumante, Casa Vinicola Zonin, Italia

Middagskort 80 € (inkluderar festbuffe, dryckespaket och program)
Dryckespaket inkluderar fyra glas rekommenderade viner, kaffe/ te och Thoreau-vatten
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