HOFSN

A la carte

Hofsnés 2:a vaning
Sommar

Eftersom vi vill prestera ett perfekt resultat behover vi planera inkdp, tillagning samt personal.
Vi ber er vanligast att bestélla i god tid, minst 2 dagar innan ni vill komma.
Vi 6nskar att ni bestaller minimum 2 pers/ratt & 2-ratters alt. 3-ratters meny
Vanligen uppge fododmnesallergi vid er bestallning.

Sasongens Tapas
Sparrissoppa pa Larbackssparris
Kallrokt spekemakrill pa rotfruktscrudité
Varm getost fran Halltorp med Tvarreds honung
Farskost pa krasse och svartpeppar med hembakt bréck

125 kr

Grillad oxfilé fran sjuharads kott
Sommarprimorer, pesto pa tradgardens orter & rostad ost
fran Sivans osthandel

125 kr

S.0.S
Hofsnas hemgjorda sillar med alla klassiska tillbehor

95 kr

Tel. 0325 — 403 21
e-mail info@hofsnas.se
www.hofsnas.se




HOFSNAS

SR CERR s

Sjuhéarad direkt fran grillen...
notkott, flaskkott, rokt korv
tilloehor: grillade grénsaker,
rostade parmesanpotatis, rodvinssky,
ruccolacréme & vitloksbrod
Kottet ar garanterat svenskt kott
& till stor del lokalproducerat
fran Sjuharads kott & Limmareds séteri.

295 kr

Pankopanerad kalkonfilé fran Adelsasens
Smor- och citronglaserade primaérer, lime- och basilikasas,
Sauce verde, vitloksrostat surdegsbrod

265 kr

Smorstekt gosfilé
Farskpotatis med egenodlad dill, kapris-och skinksalsa
parmesansas

275 kr

Fisk- och skaldjur mix grill
ravarorna valjs ut efter sdsong och tillgang.
tillbehor: grillade gronsaker, aioli, sauce verde,
vitloksbrdod, rostade parmesanpotatis

295 kr
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Rabarbercobble
Vaniljsas, kardemummaparfait & vit choklad

85 kr

Vit chokladpannacotta
Marinerade sommarbar & crunch

95 kr

Glass fran Borraps gardsglass
Bar & gradde

75 kr
Osttallrik fran lokala ysterier
3 sorters ostar, hembakt knacke och brod

Lokala marmelader och smaksatt smor

125 kr

Menyn serveras juni, juli & augusti

Endast forbokning!

Med reservation for &ndringar
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