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DODATKI / SIDE DISHES
55. RYZ / PLAIN RICE [100 g] 8 zt

56. FRYTKI / FRENCH FRIES [150 g] 12 2t
57. RAITA [150 ¢] 11 zt
Gesty jogurt z warzywami i przyprawami indyjskimi
Thick yogurt sauce with mix vegetables & indian spices
58. DODATKOWY SOS [150 ] 15 zt
Masala, maslano-pomidorowy, szpinakowy

Masala, butter or spinach sauce

59. DODATKOWY DIP [50 o] 6 zt
Extra sauce

60. MINI SALATKA [100 g] 15 zt
Ze $wiezych, sezonowych warzyw

Mini salad with fresh seasonal vegetables

DANIA DLA DZIECI / KIDS MENU [250 g]

61. GRILLOWANA POLEDWICZKA 25 zt
Z kurczaka z ananasem i frytkami / Grilled chicken

loin with pineapple & french fries

62. PAKORA Z KURCZAKA 25 zt
Ze stodkim sosem chili i frytkami / Chicken pakora

with sweet chili sauce & french fries

DESERY / DESSERTS [150 g]

63. KULFI PISTACJA & MANGO 19 z¢
Pistachio & mango Kulfi - indian home made ice cream

64. GULAB JAMUN W SOSIE WANILIOWYM 19 zt
Gulab Jamun in vanilla sauce

65. CIASTO DOMOWE 20 zt
Home made cake

Rropla

Cadds i G e Delics burn

NAPOJE / BEVERAGES

NAPOJE GAZOWANE [250 ml] 8 zt
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonik

KROPLA BESKIDU / WATER [330/750 ml] 8/16 zt
Woda niegazowana / Delice / Sredniozmineralizowana
ENERGETYKI [200 ml] 14 zt
Red Bull / Burn

SOKI, NEKTARY, NAPOJE CAPPY [250 ml] 10 zt
Pomarahczowy / Orange juice

Jabtkowy / Apple juice

Z czarnej porzeczki / Blackcurrant juice

Ananasowy / Pineapple juice

Grejpfrutowy / Grapefruit juice

Pomidorowy / Tomato juice

Herbata mrozona Fuze Tea / Iced tea

KSIAZECE  IYSKIE

PIWA BECZKOWE / DRAUGHT BEER

PILSNER URQUELL [0,5 I 15 zt
PILSNER URQUELL [0,3 I 1zt
KSIAZECE PSZENICZNE [0,51] 15 zt
KSIAZECE PSZENICZNE [0,3 I 1zt
KSIAZECE SEZONOWE [05 I 15 zt
KSIAZECE SEZONOWE [0,3 ] 1zt
PIWA BUTELKOWE / BOTTLE BEER

PILSNER URQUELL [0,33 I] 1zt
TYSKIE GRONIE [0,33 I 1zt
LECH PREMIUM [0,33 1] 1zt
KSIAZECE CIEMNE [0,5 ] 16 zt
KSIAZECE CZERWONY LAGER [05] 16 zt
REDD'S [04 ] 1z
CYDR DOBRONSKI [0,275 ] 12 zt
PIWA BEZALKOHOLOWE / ALCOHOL-FREE
LECH FREE [0,331] 1z
NAPOJE INDYJSKIE / INDIAN DRINKS [250 ml]
HERBATA INDYJSKA 14 zt

Z mlekiem i kardamonem

Indian tea with milk and cardamon

MANGO LASSI 14 7t
Jogurtowy napdj o smaku mango

Mango flovour beverage based on yogurt

MASALA LASSI 14 z¢
Jogurtowy napéj z indyjskimi przprawami

Indian spices flavour beverage based on yogurt
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MENU

KUCHNIA INDYJSKA | NEPALSKA
INDIAN & NEPALESE CUISINE

PRZEKASKI / STARTERS

1. PAPADAM [50 ]
Chipsy z maki z soczewicy / Lentil flour crisps
2. ONION BHAJI [100 o] &7

Przekaska cebulowa w ciescie zaostrzona
indyjskimi przyprawami / Thinly sliced onions
in a delicately spiced butter, deep fried

3. VEG SAMOSA [100 g] 7

Indyjskie pierozki nadziewane aromatycznym
farszem warzywnym / Indian crispy pastry
with aromatic vegetable filling

4. SATAY Z KURCZAKA [100 g - 3 s7t] ¥
Tajskie szasztyczki z kurczaka z sosem
orzechowym / Thai chicken skewers with
peanut sauce

5. SQUID PAKORA [100 g]

Smazone krazki kalmaréw panierowane

w mace z soczewicy / Deep fried squids rings
buttered with lentil flour

6. MULE Z WOKA [250 g - dla 2 0séb / for 2 persons]
Z trawa cytrynowa i bazylia, podawane

z pieczywem naan / Stir fried mussels with
lemon grass & basil, served with naan bread

ZUPY / SOUPS [300 ml]

7. MULTANI 19 z¢
Indyjska zupa z soczewicy / Indian lentil soup

8. TOMATO SHORBA _# 19 zt
Indyjska zupa pomidorowa zaostrzona imbirem
Indian tomato soup spiced with ginger

9. ZUPA OSTRO-KWASNA Z KURCZAKIEM 4 19 zt
Hot & sour chicken soup

10. ZUPA OSTRO-KWASNA Z KREWETKAMI —# 22 zt
Hot & sour prawns soup

SALATKI | WRAPY / SALADS & WRAPS

SALATKA TANDOORI [80/200 g] 30 z
11. Z KURCZAKIEM

12. Z SEREM PANEER

Pieczona pier$ kurczaka/ser paneer na roszponce
z oliwa, miodem i indyjskimi przyprawami,
podawana z naan

Salad with tandoori chicken/paneer, lamb's lettuce,
oil, honey & indian spices, served with naan bread

KATI ROLL [300 g] 24 zt

13. Z KURCZAKIEM

14. Z SEREM PANEER
Indyjski wrap z kurczakem/paneer i warzywami
Indian style chicken/paneer & mix vegetables wrap




SMAZONE RYZE | MAKARONY
FRIED RICE & NOODLES (350 g]

BIRYANI - INDYJSKI SMAZONY RYZ / INDIAN FRIED RICE

15. Z WARZYWAMI / WITH VEGETABLES & 30zt
16. Z KURCZAKIEM / WITH CHICKEN _# 32 z¢
17. Z BARANINA / WITH MUTTON _# 37 z¢

NEPALSKI SMAZONY MAKARON /
NEPALESE-STYLE FRIED NOODLES

18. Z WARZYWAMI / WITH VEGETABLES _# 32 z¢
19. Z KURCZAKIEM / WITH CHICKEN _# 34 zt
20.Z TOFU / WITH TOFU _# 37 zt

PIECZYWO INDYJSKIE NAAN
INDIAN NAAN BREAD [125 ¢]

21. NATURALNY / NATURAL 8 zt
22.Z CZOSNKIEM, KOLENDRA LUB CEBULA 9zt
WITH GARLIC, CORIANDER OR ONION

23. Z SEREM PANEER, CHILI | PRZYPRAWAMI ¥ 12 zt
WITH PANEER CHEESE, CHILI & SPICES

24. Z KURCZAKIEM TANDOORI | CEBULA ¥ 14zt
WITH TANDOORI CHICKEN & ONION

25. KEEMA NAAN _ 16 zt
Z mielona baraning / With minced mutton

DANIA INDYJSKIE Z PIECA TANDOORI
TANDOORI DISHES

PODAWANE Z PIECZYWEM NAAN | DIPAMI
SERVED WITH NAAN BRED & DIPS

26. MIX TIKKA SIZZLER [200/100 g] —# 45 z}
Kawatki kurczaka w marynacie jogurtowe;
aromatyzowane czosnkiem (2 szt.), imbirem (2 szt), chili (2 szt)
Chicken fillets marinated in yogurt in 3 flavors:

garlic, ginger & chili

27. TANDOORI SALAD SIZZLER [200/100 g] ¥ 42zt
Kawatki kurczaka oraz sezonowych warzyw

w jogurtowej marynacie

Pieces of chicken i seasonal vegetables marinated

in yogurt

28. MIX TANDOORI PLATER _o 87 zt
Kurczak (6 szt.), seek kebab (150 g), krewetki (4 szt),

ser paneer (2 szt.), sezonowe warzywa, sos raita

Chicken, seek kebab, prawns, paneer cheese, seasonal
vegetables, raita sauce

INDYJSKIE CURRY / INDIAN CURRY
PODAWANE Z RYZEM/ SERVED WITH RICE [200/100 g]

29. BUTTER CHICKEN 43 zt
Kurczak w sosie maslano-pomidorowym

Chicken with butter-tomato sauce

30. CHICKEN PALAK _# 43 zt
Kurczak w sosie szpinakowym

Chicken with spinach sauce

31. CHICKEN VINDALOO _!33“4 43 zt
Kurczak w sosie pomidorowym z pasta madras

oraz czerwong cebula

Chicken with tomato sauce, madras paste & red onion

32. CHICKEN TIKKA MASALA _# 43 zt
Kurczak w sosie masala / Chicken with masala sauce
33. CHICKEN KORMA 43 zt

Kurczak w sosie orzechowym

Chicken with cashewnut sauce

34. MUTTON ROGAN JOSH _‘33“4 51zt
Baranina w sosie pomidorowym z pastg madras

Mutton with tomato sauce & madras paste

35. MUTTON MASALA _ 51zt
Baranina w sosie masala / Mutton with masala sauce
36. MUTTON KORMA 51 zt

Baranina w sosie orzechowym

Mutton with cashewnut sauce

37. PANEER PALAK _# 43 zt
Ser paneer w sosie szpinakowym

Paneer cheese with spinach sauce

38. BUTTER PANEER 43 zt
Ser paneer w sosie maslano-pomidorowym

Paneer cheese with butter-tomato sauce

39. PANEER MASALA _# 43 zt
Ser paneer w sosie masala

Paneer cheese with masala sauce

40. DAL MAKHANI 39 zt
Soczewica i czerwona fasola

w sosie maslano-§mietanowym

Red bean and lentil with buttery, creamy sauce

DANIA POLUDNIOWEJ AZJI
SOUTH ASIAN DISHES

* PODAWANE Z RYZEM BASMATI
SERVED WITH BASMATI RICE [200/100 g]

** PODAWANE Z RYZEM PILAU
SERVED WITH PILAU RICE [200/100 g]

41. MOMOS [7 szt] ¥ 35 zt
Nepalskie pierozki z wieprzowina

Nepalese dumplings filled with pork

42. **GRILLOWANE SZASZLYKI 3 szt] 47 zt
Z krewetkami i cukinia w sosie kokosowym

z limonka i chili

Grilled prawns skewers with zucchini, coconut

sauce, lime & chili

43. *AMOK MOAN _# 44 zt
Tradycyjne danie khmerskie z kurczakiem, o smaku

trawy cytrynowej, mleka kokosowego oraz liéci kaffiru
Traditional khmer chicken dish, full of taste of lemon

grass, coconut milk & kaffir leaves

44, **PRAWN KUZHAMBU _# 47 zt
Krewertki w sosie kokosowym z pomidorami,

kolendra i indyjskimi przyprawami

Prawns with coconut sauce with tomatoes,

coriander & Indian spices

45, **FILET Z LOSOSIA ¥ 47 zt
Grillowany w li$ciu bananowca

Salmon fillet wraped in banana leaf and grilled

46. **STEK Z BIODROWKI JAGNIECEJ 400 g] 62zt
W sosie mietowo-pieprzowym

Lamb steak in mint-pepper sauce

47. **HYDERABADI LAMB SHANKS [400 ¢] 67 zt
Gicz jagnigca w indyjskim sosie domowym

Lamb shank in Indian sauce

Wydtuzony czas oczekiwania / Waiting time
b/ _%“4 Dania pikantne / Spicy dishes
7" Dania weganskie / Vegan dishes

ROSLINNIE
JEMY

MENU ROSLINNE / VEGAN MENU #
ZUPY / SOUPS [300 ml]

48. VEGAN MULTANI 19 z¢
Indyjska zupa z soczewicy / Indian lentil soup
49. VEGAN TOMATO SHORBA _# 19 zt

Indyjska zupa pomidorowa zaostrzona imbirem
Indian tomato soup spiced with ginger

DANIA GEOWNE PODAWANE Z RYZEM
MAIN DISHES SERVED WITH RICE [200/100 g]

50. CHANA MASALA _ @ 39 zt
Ciecierzyca w sosie masala

Chickpeas with masala sauce

51. TOFU MASALA _# 43 zt
Tofu w sosie masala

Tofu with masala sauce

52. TOFU VINDALOO g/ 43 zt
Tofu w sosie pomidorowym z pastg madras

i czerwona cebula

Tofu with tomato sauce, madras paste & red onion

53. TOFU KORMA 43 zt
Tofu w sosie orzechowym

Tofu with cashewnut sauce

54. MIX VEGETABLES CURRY 39z
Sezonowe warzywa w sosie curry
Seasonal vegetables with curry sauce

€) /BuddhaGdansk
[6'] @buddha.lounge.gdansk FREE

Serwis 10% - w przypadku grup powyzej 7 oséb.
Service 10% - in case of groups of over 7 persons.

Tabela alergenéw dostepna u obstugi.
List of allergens available on request.

Oferta wazna od 4 stycznia 2020
Offer valid from January 4, 2020



