
Menu du Chef   

4-gangen         € 42,50 

5-gangen         € 49,50 

Onze Chef stelt met zijn keukenbrigade dagelijks een heerlijk menu samen van 
dagverse producten waarmee wij u graag verwennen.  
 

Laat u verrassen door creativiteit, pure smaken, eerlijke en herkenbare gerechten! 
 

 

Voorgerechten  

Makreel           €12,50 
Tartaar van verse makreel en mousse van gerookte makreel met  
Komkommer en bieslookcrème  
 

Zalm            €11,50 
Zalm gemarineerd in rode biet met aardappelsalade en wasabimayonaise 
  

Lever            €14,50 
Terrine van varkenswang en eendenlever met gepofte druiven  
en compote van rozijnen en PX 
 

Rund            €11,50 
Gerookte runderlende, gebakken bloedworst, roomkaas, appelcompote  
en frambozenmayonaise  
 

Bloemkool           €10,50 
Panna cotta van bloemkool met paddenstoelen, gerookte amandelen, 
Piccalillymerengue en crème van kerrie 
 
 

 
 
 

Tussengerechten 
 

Tom Yam           € 9,50 
Pittige Thaise garnalensoep met kokos, paksoi en bosui 
 

Paddenstoelen          € 9,50 
Romige soep van paddenstoelen met duxelles en tuinkruiden  
 

Coquille en Gamba          €15,50 
Gebakken Coquilles en Gamba met rode biet, serehsaus en schorseneren 
 

Zwezerik           €14,50 
Krokant gebakken zwezerik met gekarameliseerde appeltjes en portjus 
 

**  Heeft u een allergie? 

Laat het ons weten, dan passen wij onze gerechten waar nodig aan! ** 



Hoofdgerechten 
*Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een frisse salade* 

 
 

Kabeljauw           €21,50 
Gebakken kabeljauw, andijvie in spek, klassieke Beurre Blanc  
en kroepoek van rode biet 
 

Rode Poon           €21,50 
Gebakken rode poon, met doperwtjes en romige kreeftensaus 
 

Wild Zwijn           €22,50 
Gebakken wildzwijnshaas, met stoof, paddenstoelen en jus van kruidkoek   
 

Rund            €21,50 
Runderbavette en sukade met truffelaardappel en jus van sjalotten 

 (*Met gebakken eendenlever  meerprijs € 7,50*) 
 

Ravioli            €18,50 
Huisgemaakte ravioli gevuld met paddenstoelen, groene asperge 
Knolselderij en pittige saus van Roquefort 
 

 

Extra te bestellen         € 3,00 
Frieten met kruiden mayonaise 

 
 
 
 

Nagerechten 
 

Griesmeel           € 9,50 
Griesmeelpudding met macadamia noten en ijs van stoofpeer 
 

Pandan           € 9,50 
Pandancurd, gepofte rijst, appel/sereh blokjes en ijs van groene thee 
 

Sinaasappel           € 9,50 
Sinaasappelcheesecake met glühwein, mousse van kardemon, kumquat en vanille ijs 
 

Dame Blanche “Wildthout”         € 9,50 
Een “eigen-wijze” klassieke combinatie van Chocolade en Vanille 
 

 

Selectie van Kazen          €13,50 
Een selectie van Nederlandse kazen met verse brioche en compote van kweepeer 
 

Coffee :Irish, French, Italian, Spanish……      € 8,50 
 
 

 
 

 

**  Heeft u een allergie?  

Laat het ons weten, dan passen wij onze gerechten waar nodig aan! ** 


