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7 Kalte Mazza
ISP PR P PN

1 Tabuleh dod

Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, 6,00 €
Zwiebeln, angemacht mit Minze, Olivendl und frischem Zitronensaft.

2 Fatousch wved
Salat nach syrischer Art aus frischen griinen Salaten der Saison mit 5,50 €
Brotkriistchen, angemacht mit einem feinen Dressing aus Olivendl
und Granatapfelsirup.

3 Zaitun-Salat Ogu M dalw
Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und 5,50 €
Paprika sowie feingeschnittener glatter Petersilie, in einer Sauce
aus dem Saft frischer Zitronen, Olivendl und Granatapfelsirup.

4  Salta Labneh bil Hjar g &l dalw
Salat aus gewdirfelten Gurken in einer Sauce aus Joghurt, Knoblauch,
Walnissen und Minze. 5,50 €
5 Salata al Schaunder W gdd) dlalw
Rote Beete in einem Dressing aus Zwiebeln, dem Saft frischer Zitronen
und Olivenol. 6,00 €
6 Hommus gl
Ein Mousse aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem 6,00 €
Hauch von Knoblauch, betraufelt mit Sesamdl; dazu syrisches Brot.
7  Moutabel o
Creme aus gegrilltem Auberginen mit Joghurt, Sesamél und 6,00€
Knoblauch; dazu syrisches Brot.
8 Labneh bil Thoum podl dd
Gecremter Frischkdse, mit gepresstem Knoblauch, fein gehackten 6,00 €

Walnssen, Olivendl und Blittern der Minze, die eine orientalische
Geschmacksnote verleihen; dazu syrisches Brot.

9 Muhammara 8 yoow0
Kraftiges Mus aus Walnissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und 6,00 €
Olivendl.Orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe; dazu syrisches Brot

10 Talal Paste 89> s>
Tomaten, Zwiebeln, glatte Petersilie, Paprika, Walnisse, griinen Oliven und 6,00 €

Olivendl sind die Zutaten fiir diese scharfe Paste;dazu syrisches Brot

11 Surkey Sogw

Kése aus mager Milch & Pflanzendl mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Blattern der Minze, 6,00 €
Oregano, Olivendl und orientalischen Gewdirzen, Paprikapaste; dazu syrisches Brot.

12 Warah Einab B e 89
Geflillte und gerollte Sauerweinblatter. Ihr kraftiger Eigengeschmack —

verbindet sich mit der Fiillung aus fein gewirfelter Tomaten ,
Zwiebeln, glatter Petersilie und Reis zu einer vegetarischen Kostlichkeit.
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Falafel JoMs

Vegetarische Verfiihrung; drei Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen; dazu syrisches Brot.

Batata Wl

Scheiben aus rohen Kartoffeln, die kurz frittiert und nach
syrischer Art gewdirzt.

Batata Mulafaha ddlo bl
Scheiben aus rohen Kartoffeln, die kurz frittiert und anschlieffend in Olivendl
mit Knoblauch geschwenkt werden; gewtiirzt mit Koriander, Kiimmel und roter
Paprika, betraufelt mit Zitronensaft.

Sambusik bil Sujuuck G b el gaow
Vier gebratene Rollen aus arabischem Brot, gefiillt mit orientalisch gewirztem
Hackfleisch vom Lamm; dazu eine Creme aus Frischkase.

Sambusik bil Lachme dosllb el g

Vier gebratene Teigtaschen, gefiillt mit gewirztem Hackfleisch vom Lamm;
dazu eine Creme aus Frischkase.

Sambusik bil Jibne diusdb el gaoww
Vier gebratene Teigtaschen, gefiillt mit Kdse aus Schafsmilch und orientalischen
Krdutern; dazu syrisches Brot.

Sambusik bil Spinat sl by s guoww
gebratene Teigtaschen, gefiillt mit pikantem Spinat nach syrischer Art;
dazu eine Creme aus Frischkase.

Kubbeh is

Vier Badllchen aus einem Teig von gehacktem Lammfleisch und Weizenschrot,
gefiillt mit feinen Zwiebeln und Pinienkernen; dazu eine Creme aus Frischkase.

Hommus Bil Lachme dosllls yans
Zartes, gebratenes Lammfleisch an Hommus, einem Mus aus Kichererbsen,
dem Saft frischer Zitronen und einem winzigen Hauch Knoblauch, betraufelt
mit Sesamél; dazu syrisches Brot.

Sabaneg Flw
Spinat, der in seiner arabischen Variante geschmacklich durch Koriander,
Zwiebeln, Knoblauch, Zitronen und Olivendl verfeinert wird.

Basenjan Meckle o Ylouvdo
Gebratene Scheiben von der Aubergine mit feiner Sesamsauce; dazu syrisches Brot.
Batata Malfofa ddgale Lbliay

Kartoffel-Hahnchen-Rollchen nach syrischer Art frittiert, mit WeilSpfeffer
und scharfen roten Paprika; dazu wird Hommus gereicht.

6,00 €

2,50 €

4,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

6,50 €

7,00 €

5,00 €
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Lachme Mischwieh LA
Lammfleisch, mariniert in orientalischen Gewdiirzen, Zimt, scharfer arabischer
Chilipaste, Tomatenmark und Ol; frisch vom Grill; dazu bunter Salat

Kafta Mischwieh ols
Gehacktes Lammfleisch mit glatter Petersilie, Zwiebeln und orientalischen
Gewlrzen; frisch vom Grill und bunter Salat.

Fataiel Filet L gdo pis Jolis
Zartes Lammfilet wird gegrillt und mit einer feinwiirzigen Sauce aus Joghurt
und Minze serviert; dazu bunter Salat.

Dahhrat Ol g

Ein saftig gegrillter Lammriicken auf einer Sauce aus Safran; dazu feinwiirziger
Blattspinat; dazu bunter Salat

Lachme bil Siniah dicalls dosd

Gehacktes Lammfleisch mit glatter Petersilie, Zwiebeln und orientalischen

Gewlirzen; im Ofen gegrillt, serviert mit Tomaten und Zwiebeln; dazu bunter Salat

Mischwieh Meschakal o (G gdin oo
Orientalisch gewdirztes Fleisch vom Lamm und Huhn; frisch vom Grill;
dazu bunter Salat

Schisch Tawouk Soslb Lind
Fleisch vom Hahnchen, mariniert in Kardamom, Zimt, arabischen Gewdirzen,
Knoblauch, arabischer Chilipaste, Tomatenmark, Essig und Ol;

frisch vom Grill; mit bunten Salat

Sidr Dajaj Mahschieh diow zlod Hdo
Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Spinat, orientalischen Gewiirzen
tberbacken in Tomaten und Schafskisesauce.

Samka Harra 3l> dSow

Pangasiusfilet auf einer scharfen Sauce nach Art des Chefkochs, gewiirzt
mit Chili, Knoblauch und Zwiebeln.

16,90 €

14,00 €

18,90 €

16,90 €

14,00 €

16,90 €

14,50 €

15,00 €

13,00 €

Zu den Gerichten 40 bis 48 servieren wir Basmatireis oder Kartoffelscheiben.
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50 Magluba bil Besenjan OleudWL dyglis
Wiirziges Lammhack auf einem Bett aus gebratenen Auberginenscheiben
mit pikantem Basmatireis.

51 Kubbeh bil Labanh dudb 4S
Gehacktes Lammfleisch mit Kubbeh (Ballchen aus einem Teig von gehacktem
Lammfleisch und Weizenschrot, gefiillt mit feinen Zwiebeln und Pinienkernen)
auf einer Joghurtsauce.

52 Al-Dar-Teller W oo
Eine gefiillte Teigtasche sowie Falafel, Hommus und Salat mit fein
gewiirztem Hahnchen und Lammgehacktem vom Girill; dazu zwei weitere
Mazza nach Wahl des Chefkochs.

53 Schraah Bakar Miscwieh S § i o
Saftig gegrilltes Rindfleisch, mariniert in orientalischen Gewdirzen, | "
einer arabischen Chilipaste und einer fein gewiirzten Pfeffersauce;
dazu griine Bohnen, Basmatireis oder Kartoffelscheiben.

54 Schraah Bakar Matfieh ddhe iy o)
Saftiges gebratenes Rindfleisch in Olivenél, Knoblauch und frischem Zitronensaft;
mit Zwiebeln und mit Koriander gewdirzter
Blattspinat; dazu Basmatireis oder Kartoffelscheiben.

14,00 €

15,00 €

16,50 €

17,00 €

17,00 €
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Chudar Muschakala dSiin 8 pas

Ein Auflauf aus Paprika, Tomaten, Auberginen und Kartoffeln 12,00 €
mit Schafkdse; dazu Basmatireis.

Falafel JSVs
Funf Falafel aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert abgeschmeckt 12,50 €
mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen; dazu Hommus, ein Mus aus
Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem winzigen Hauch Knoblauch;
dazu syrisches Brot.

Sambusik o gaoww

Zweierlei Teigtaschen, gefiillt mit Spinat und Schafkdse, Hommus, 12,50 €
einem Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem winzigen

Hauch Knoblauch, Salat und Frischkdsecreme.

Makkarona bil Gjbnh Lol g ,S=e

Makkarona in einer Sauce aus Mozzarella , Paprika, Zwiebeln, Sahne, 11,00 €

WeilSpfeffer und orientalischen Gewiirzen.

Dessert
sl

Syrische Siiligkeiten S gl

Auswabhl fein gebackener syrischer StiSigkeiten mit Honig, Sirup, Pistazien, 3,50 €
Nissen und Rosenwasser.

Mubhalabia dudyo

Syrischer Pudding mit Sahne, Banane, Honig und Rosenwasser. 3,50 €
Eis Al-Dar »JL dbg

Cremiges Vanilleeis mit frischen Datteln; garniert mit Pistazien. 3,50 €
Eis Al-Dar o db g

Vanille, Schoko und Erdbeern mit frischen Datteln; garniert mit Pistazien 4,00 €
Spezial Al-Dar sl lat

Uberraschung 7,50 €
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Ab 2 Personen

Tabuleh g

Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht
mit Minze, Olivendl und frischem Zitronensatft.

Zaitun-Salat Ogu ) dalw

Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivendl und Granatapfelsirup.

Falafel JSMS

Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen; dazu syrisches Brot

Hommus , e

Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betrdufelt mit Sesamol; dazu syrisches Brot.

Muhammara 8 yoowo

Kraftiges Mus aus Walntssen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivendl. Eine orientalische
Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe; dazu syrisches Brot.

Labneh bil Thoum es:ﬁ.g ol

Gecremter Frischkdse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivenol
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen;
dazu syrisches Brot.

Dazu
vier Mazza, die der Chefkoch fiir Sie auswahlt und syrisches Brot

Pro Person 16,00 €
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Ab 2 Personen

Tabuleh g

Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht
mit Minze, Olivendl und frischem Zitronensatft.

Zaitun-Salat Ogu ) dalw

Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivendl und Granatapfelsirup.

Falafel JSMS

Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen; dazu syrisches Brot

Hommus -

Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betrdufelt mit Sesamol; dazu syrisches Brot.

.

Muhammara 8 yooo

Kraftiges Mus aus Walnssen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivendl.
Eine orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe; dazu syrisches Brot.

Labneh bil Thoum 39"‘&’ i

Gecremter Frischkdse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivenol
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen;
dazu syrisches Brot.

Batata Wiy

Scheiben aus rohen Kartoffeln, die kurz frittiert und nach
syrischer Art gewiirzt werden.

Sambusik bil Sujuuck G2l b el gaous
gebratene Rollen aus arabischem Brot, gefiillt mit orientalisch gewiirztem Hackfleisch
vom Lamm

Sambusik bil Lachme daollly el gows

gebratene Teigtaschen, gefiillt mit gewiirztem Hackfleisch vom Lamm.

Dazu
drei Mazza, die der Chefkoch fiir Sie auswahlt
und syrisches Brot

Pro Person 19,00 €
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Mazza
Tabuleh g

Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht
mit Minze, Olivenol und frischem Zitronensaft.

Zaitun-Salat o ¥l dalw

Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivendl und Granatapfelsirup.

Falafel JSWS

Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen; dazu syrisches Brot

Hommus o>

Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betraufelt mit Sesamdl; dazu syrisches Brot.

Muhammara 3 jo0

Kraftiges Mus aus Walntissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivendl.
Eine orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe; dazu syrisches Brot.

Labneh bil Thoum sl dy

Gecremter Frischkdse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivenol
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen;

Sambusik bil Sujuuck Gl el goows
gebratene Rollen aus arabischem Brot, gefiillt mit orientalisch gewiirztem Hackfleisch
vom Lamm

Dazu drei Mazza, die der Chefkoch fir Sie auswéahlt und syrisches Brot

Sambusik bil Lachme daollls Sl guow

gebratene Teigtaschen, gefiillt mit gewiirztem Hackfleisch vom Lamm.
Dazu
drei Mazza, die der Chefkoch fiir Sie auswahlt und syrisches Brot

Hauptgericht
Mischwieh Meschakal JSio (ggdn oo

Orientalisch gewdirztes Fleisch vom Lamm und Huhn; frisch vom Girill.
Dazu servieren wir syrisches Brot sowie Basmtireis oder syrisches Kartoffelscheiben.

oder

Samka Harra 3yl dSow
Pangasiusfilet auf einer scharfen Sauce nach Art des Chefkochs, gewiirzt mit Chili,
Knoblauch und Zwiebeln. Dazu servieren wir syrisches Brot sowie Basmtireis;

Dessert
Auswabhl fein gebackener syrischer StiSigkeiten mit Honig, Sirup, Pistazien,

Nussen und Rosenwasser Pro Person 29,50 €
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Menii IV :Ab 2 Personen fiir viel Zeit und Mulie

Mazza
Tabuleh g

Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht
mit Minze, Olivendl und frischem Zitronensatft.

Zaitun-Salat O ¥ dalw

Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivendl und Granatapfelsirup.

Falafel JSWS

Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen; dazu syrisches Brot

Hommus o

Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betraufelt mit Sesamol; dazu syrisches Brot.

.

Muhammara 0 oo

Kraftiges Mus aus Walnissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivendl.
Eine orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe; dazu syrisches Brot.

Labneh bil Thoum ‘:S:Ji.g dd

Gecremter Frischkdse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivenol
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen;

Sambusik bil Spinat bl el gaow
Vier gebratene Teigtaschen, gefiillt mit pikantem Spinat nach syrischer Art;
dazu eine Creme aus Frischkase.

Dazu Zwei Mazza, die der Chefkoch fiir Sie auswahlt und syrisches Brot

Hauptgericht
Chudar Muschakala Ao & pas>

Ein Auflauf aus Paprika, Tomaten, Auberginen und Kartoffeln
mit Schafkase; dazu Basmatireis.

oder
Makkarona bil Gjbnh b g S0

Makkarona in einer Sauce aus Mozzarella, Paprika, Zwiebeln, Sahne,
Weilpfeffer und orientalischen Gewiirzen.

Dessert
Auswabhl fein gebackener syrischer SiiBigkeiten mit Honig, Sirup, Pistazien,

Nissen und Rosenwasser Pro Person 24,50 €



