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Corona-sicher im CaNS - Checkliste
immer Up-To- Date - bei uns bleibt´s grün!

1,5 m Abstandsregeln 
Unser Interieur ist Coronakonform aufgestellt –mit einem 
Mindestabstand von 1,5 m zwischen den Tischen.

Hygienemassnahmen
Tische und Stühle werden für jeden neuen Gast desinfiziert; die 
öffentlichen Bereiche sowie die sanitären Anlagen mehrmals am 
Tag. Speisekarten werden nur einmalig ausgegeben.

Maskenschutz
Im CaNS gilt die AHA-Regel: Abstand, Hygiene, Alltagsmaske. 
Außer an Ihrem Platz besteht Maskenpflicht. Sollten Sie Ihre 
vergessen haben, helfen wir Ihnen gern aus.

Gästeregistrierungsformular
Wir bitten Sie herzlich zu Ihrem und dem Schutz der anderen 
Gäste, im Corona-Formular wahrheitsgemäße Angaben zu ma-
chen. Diese Angaben werden vertraulich behandelt.

Desinfektion
Im Ein-/ Ausgangsbereich und auf den Toiletten finden Sie 
Spender mit Desinfektionsmittel. Wir bitten Sie, diese vor dem 
Betreten des Restaurantbereichs zu benutzen.

Corona geschultes Personal
Wenn Sie Fragen zu den aktuellen Corona-Regeln haben oder 
sich unsicher fühlen –melden Sie sich gern bei uns. Unsere 
Mitarbeiter werden laufend geschult und helfen Ihnen gern.

Luftzirkulation
Wir lüften im CaNS regelmäßig zu Ihrem Schutz.



Im CaNS feiern
Corona- sicher & Vorschriftsgerecht

Wir haben sehr viel Platz - genug, 
um Ihre Veranstaltung sicher und 

verantwortlich zu gestalten. 
Abstand halten ist bei uns kein Problem.

 Ins CaNS. Aber sicher! 

Wir möchten, dass Sie auch zu Corona-Zeiten mit Sicherheit eine gute 
Zeit im Café am Neuen See (kurz CaNS) haben! 
Egal, ob drinnen oder draußen, allein, zu zweit oder bei ihrem eigenen 
Event als Gruppe. 

Beim Thema Corona sind wir immer Up-To-Date und achten mit unseren 
Hygiene-Maßnahmen aktiv auf Ihre Gesundheit – 
beim Business-Lunch ebenso, wie beim gemütlichen Dinner am Kamin; 
kuschlig Outdoor überdacht mit Decken, Heizpilzen und Feuerstellen oder 
sportlich beim Eisstockschießen auf echten Eisbahnen – 
das CaNS bietet für jeden etwas. Indoor wie Outdoor. 

Vor allem aber auch kulinarisch sind wir – mit Abstand – ganz weit vorn! 

Denn unsere Karte hat für jeden etwas im Angebot: 
Vegan, Vegetarisch, Wild, Fisch oder die legendäre Gans: 

das CaNS kann’s. Ganz sicher!



CaNS – das Gute liegt so nah…  

Ein bisschen Indian Summer, ein Hauch Winter, eine Brise Christkind-
lmarkt – das Café am Neuen See, kurz CaNS, ist ideal für eine kleine 
Auszeit mitten in der Stadt. 

Unsere Highlights

Wir laden Sie ein zu einem Spaziergang rund um den wunderschönen 
Neuen See oder einem Bummel über den CaNS-Weihnachtsmarkt. 
Machen Sie Selfies in im hauseigenen Skilift, genießen Sie ein kuschliges 
Tête-á-Tête in der Gondel für zwei, fröhliche Stunden auf einer der echten 
Eisbahnen beim Eisstockschießen mit Freunden und Kollegen; 
Wine & Dine auf der rustikalen Terrasse oder in unserem gemütlichen 
Restaurant. 

Unsere kulinarischen Köstlichkeiten stammen nach Möglichkeit aus eige-
ner oder regionaler Produktion – die veganen oder vegetarischen Herbst-
menüs werden von unserem Küchenchef Philip Bergk mit ebenso viel Lie-
be und Können zusammengestellt, wie die Fisch- und Fleischspezialitäten. 
Gern reservieren wir für Sie und Ihre Gäste – im Einklang mit den jeweils 
aktuellen Corona-Bestimmungen auch für größere Gruppen – im Restau-
rant oder gemütlich draußen auf unserer überdachten Veranstaltungsfläche 
mit Heizpilzen und Feuerstellen.

Im Winter eröffnen wir unser neues Haus mit großen Glasfronten und 
noch besseren Blick auf den Neuen See. Freuen Sie sich darauf – 
und auf die Highlights auf den folgenden Seiten…



CaNS Events + Aktivitäten

Weihnachtsmarktbummel, Eisstockschießen, tolles Essen und umfas-
sende Getränke-Arrangements: Das CaNS ist IDEAL für jede Art von 
Fest oder Feier. Egal, ob zu zweit, zu dritt, in einer größeren Gruppe 
mit Freunden oder den Kollegen: Geburtstage, Taufen, Konfirmationen, 
Hochzeitstage, Weihnachtfeiern, Firmen-Events – oder einfach mal so: 
Das CaNS ist immer richtig.

Ganz Corona-gerecht. 
Und ohne Angst vor Ansteckung.

Denn unsere großzügigen Räumlichkeiten sowie unsere überdachten Au-
ßenbereiche bieten viel Raum für gemütliche Abende im Restaurant oder 
gesellige Outdoor-Aktivitäten. Abgerundet wird unser abwechslungsrei-
ches Angebot durch die überdachten Open-Air-Anlagen, in denen Sie – 
eingemummelt in eine flauschige Decke, den mollig-warmen Heizpilz im 
Rücken – an einer der zahlreichen Feuerstellen eines unserer erstklassigen 
Open-Air Menüs oder den „Besten Trunk“ genießen können.

 



Der CaNS-Weihnachtsmarkt

Der CanS-Weihnachtsmarkt – Winterzauber mitten in der 
Grossstadt. 

Ein Nasch-Vergnügen für Gross und Klein, für Alt und Jung mit 
Büdchen direkt am Neuen See. 

Hier kommen alle auf ihre Kosten, die sich bereits im November 
auf Weihnachten freuen und die den Duft von gebrannten 

Mandeln, Punsch und Glühwein einfach unwiderstehlich finden. 

Dazu gibt‘s noch Leckereien aus der hauseigenen Konditorei sowie 
Germknödel, Maronen – und, für die, die’s lieber ein wenig 

deftiger mögen: Kartoffelsuppe. 

Den idealen Abschluss für einen Bummel durch winterliche 
Kälte bietet dann übrigens 

das gemütlich-warme CaNS-Restaurant gleich nebenan… 







Eisstockschiessen 
mit Freunden und Kollegen 

märchenhafte Umgebung im Berliner Tiergarten im Herzen der Stadt

Eisstockschiessen im Cafe am Neuen See - 
ein Vergnügen für Groß und Klein.

Von unseren sechs für Sie eingerichteten Eisbahnen haben Sie einen 
wunderbaren Blick auf den Neuen See und können dabei in Teams 

beim Eisstockschiessen gegeneinander antreten.

Pro Bahn empfehlen wir Ihnen eine maximale 
Teilnehmerzahl von 10 Personen.

Jedes Team versucht den eigenen Eisstock so nahe wie möglich an die in der 
Mitte des Spielfelds liegende „Daube“ zu schieben. 

Je näher ein Team seine Eisstöcke an die „Daube“ heran bringt, 
desto mehr Punkte gibt es.

Damit Ihnen an der Eisbahn nicht kalt wird, haben wir für Sie Musik, 
Glühwein, Punsch und weitere winterliche Köstlichkeiten vorbereitet.

Die Eisstockbahn kostet: 
Montag, Dienstag und Samstag ab 10 Uhr 149€ / Stunde

Mittwoch, Donnerstag und Freitag ab 10 Uhr 199€ / Stunde
Am Sonntag kostet die Bahn ab 10 Uhr 69€ / Stunde. (Family day)

Unabhängig davon, wie viele Personen an der Bahn spielen.

Ab dem 15.11.2020 



Unsere Menü-Highlights
Herbst/ Winter 2020

Café am Neuen See
Lichtensteinallee 2 

10787 Berlin
+49 (0) 30 2544 93 55

event@cafeamneuensee.de
www.cafeamneuensee.de



Tomahawk Menü
Galloway Tomahawk, Weiderind aus der Uckermark

Das Tomahawk wird aus der Hochrippe des Rindes geschnitten. 
Ein Hingucker auf jedem Teller und an Saftigkeit nicht zu überbieten. 

Helle Fettäderchen durchziehen gleichmässig das rötliche Fleisch und
der prägnante Knochen intensiviert den kernig-kräftigen

 Fleischgeschmack.

Vorspeise
lauwarmer Oktopussalat

Hauptgang
Tomahawk vom Jospergrill

gegrilltes Gemüse I Pimientos de Padrón I Süßkartoffel in Folie 
Bacon-Butter I Murray River Salzflocken

Dessert
Mi-cuit au chocolat

 Bisquitküchlein mit warmen Schokoladenkern

4 Personen für 399,- Euro

inklusive 0,75l Barolo Wein



Hafergefütterte Freilandgans
Im C.a.N.S. die Gans nur Ganz

Bei uns gibt es nichts halbes nur Ganzes! 
Gans schmeckt frisch aus dem Ofen einfach am besten, deshalb bitten 

wir um Vorbestellung. Sie geben uns Bescheid, wann Sie kommen und wir 

schieben die Gans 10 Stunden vorher in den Ofen!

Vorspeise
Rinder Consommé

Hauptgang
Ganze Gans tranchiert am Tisch

Apfelrotkohl I Grünkohl
Bratapfel I karamellisierten Maronen

Kartoffelklöße I Jus

Dessert
Apfel-Zimt-Crumble

Vanillesauce I Kirschsorbet

für ca. 4 Personen 
175,00 Euro

Ab dem 11.11.2020 

Auch Open Air 
zu genießen!
Corona safe





Kulinarische Höhepunkte für den 
Herbst/ Winter

Hokkaido-Kürbis (vegan)

Vorspeise
getrüffelte Kartoffelsuppe

Hauptgang
Hokkaido-Kürbis vom Josper Grill

glasierte Maronen mit geschmortem Rosenkohl und
 hausgemachter Muskat-Marmelade

Dessert
Marzipan-Crème brûlée mit Gewürzkirschen

p.P. 39,00 Euro + Getränkepaket

Im Keller das Obst, im Stadl das Heu, die Äcker im Wind, die Ernte 
vorbei. Gefüllt voll der Krug, der Tisch ladet reich, das Dorf lebt in Lust, das 
Laub fällt samtweich. Der Nebel schon braut, das Wild nun gejagt, die Musi 

spielt auf, bis der Morgen tagt. (Bauernregeln & Volksweisheiten)

Auch Open Air 
zu genießen!
Corona safe



Winterkabeljau Menü

Vorspeise
Kartoffelsuppe mit Croûtons

Hauptgang
Winterkabeljau 

begleitet von Wurzelgemüse & Pernodschaum

Dessert
karamellisierte Flugananas mit Spekulatiuseis

p.P. 42,00 Euro + Getränkepaket

Rinderbäckchen Menü

Vorspeise
Lauchsuppe

Hauptgang
geschmorte Rinderbäckchen mit

Kartoffelpüree & schwarzemTrüffel

Dessert
Spekulatius-Crème brûlée

p.P. 39,00 Euro + Getränkepaket

Blühn im November die Bäume auf’s Neu’, 
dann währet der Winter bis zum Mai.

Auch Open Air 
zu genießen!
Corona safe



Kulinarische Höhepunkte für den 
Herbst/ Winter

Wild aus dem Müritzer Nat. Park
(Wir verwenden ausschliesslich Damwild)

Vorspeise
Bresaola vom Hirsch mit Rucola & Pinienkernen

Hauptgang
Rücken vom Wildkalb mit

schwarzem Walnuss-Kürbis-Gratin, Pastinaken-Lauchgemüse und
Preiselbeerjus

Dessert
Spekulatius-Crème brûlée mit Glühweinsorbet

p.P. 75,00 Euro

Je trockener der Herbst, je kälter der Winter, je 
besseres Jahr. Konnte man den Herbst loben, 

wird der Winter stürmen und toben



Fisch im Winter Menü

Vorspeise
Duett vom Saibling

Hauptgang
Kanadischer Zander mit

Champagnerkraut an Kartoffel-Botarga-Püree

Dessert
Halbgebackener Zimt-Sternanis-Schokokuchen mit Bratapfeleis

p.P. 75,00 Euro

Chateaubriand
(für mindestens 2 Personen)

Vorspeise
Bisque vom Hummer mit flambierter Jakobsmuschel

Hauptgang
Chateaubriand-Maronenpüree mit 

Rosenkohl Laub & Cranberry Sauce

Dessert
Crème brûlée mit Lebkucheneis

p.P. 75,00 Euro

Ist im Herbst das Wetter hell, bringt es Wind 
und Winter schnell.



Kulinarische Höhepunkte für den 
Herbst/ Winter

Getränke

der kleine Trunk I

Franziskaner, Weißbier vom Fass
Löwenbräu Hell vom Fass

 
Bad Liebenwerda Mineralwasser

Still und mit Kohlensäure
 

Hausgemachte Limonaden
Himbeer-Rhabarber, Mango-Minze

 
Rotwein

Merlot Cheval d’Or
Südfrankreich, Les Celliers du Mont Royal

 
Weisswein

Chardonnay Cheval d’Or
Südfrankreich, Les Celliers du Mont Royal

 
Espresso, Café Crema

Pauschale ab 30 Personen

p.P. 27,00 Euro
Kinder (bis 16 jahre) 10,00 Euro

Auch Open Air 
zu genießen!
Corona safe

(Alle Getränkepauschalen)

der Gute Trunk II

Franziskaner, Weißbier vom Fass
Löwenbräu Hell vom Fass

 
Bad Liebenwerda Mineralwasser

Still und mit Kohlensäure
 

Hausgemachte Limonaden
Himbeer-Rhabarber, Mango-Minze

 
Rotwein

Château Le Loup
Frankreich, Saint-Émilion Grand Cru, 

Patrick Gattigue

 
Weisswein

Riesling QbA trocken VDP
Rheingau, Kloster Eberbach

 
Espresso, Café Crema

Pauschale ab 30 Personen

p.P. 39,00 Euro
Kinder (bis 16 jahre) 10,00 Euro



der kleine Trunk I

Franziskaner, Weißbier vom Fass
Löwenbräu Hell vom Fass

 
Bad Liebenwerda Mineralwasser

Still und mit Kohlensäure
 

Hausgemachte Limonaden
Himbeer-Rhabarber, Mango-Minze

 
Rotwein

Merlot Cheval d’Or
Südfrankreich, Les Celliers du Mont Royal

 
Weisswein

Chardonnay Cheval d’Or
Südfrankreich, Les Celliers du Mont Royal

 
Espresso, Café Crema

Pauschale ab 30 Personen

p.P. 27,00 Euro
Kinder (bis 16 jahre) 10,00 Euro

der Gute Trunk II

Franziskaner, Weißbier vom Fass
Löwenbräu Hell vom Fass

 
Bad Liebenwerda Mineralwasser

Still und mit Kohlensäure
 

Hausgemachte Limonaden
Himbeer-Rhabarber, Mango-Minze

 
Rotwein

Château Le Loup
Frankreich, Saint-Émilion Grand Cru, 

Patrick Gattigue

 
Weisswein

Riesling QbA trocken VDP
Rheingau, Kloster Eberbach

 
Espresso, Café Crema

Pauschale ab 30 Personen

p.P. 39,00 Euro
Kinder (bis 16 jahre) 10,00 Euro

der BesteTrunk III

Spritz Aperol- , 
Spritz Saint Germain, 

Spritz Gaillano, od. Spritz 
Spritz Italicus 

 
Franziskaner, Weißbier vom Fass

Löwenbräu Hell vom Fass
 

Bad Liebenwerda Mineralwasser
Still und mit Kohlensäure

 
Hausgemachte Limonaden 

Himbeer-Rhabarber, Mango-Minze
 

Rotwein
Spätburgunder QbA BIO

trocken, “Frohmut“, Rheinhessen, Landgraf
 

Rosé
That’s Neiss Cuvée Rosé

Vegan, Pfalz, Weingut Ludi Neiss
 

Weisswein
Grauburgunder “vom Kalkstein“

Vegan, Pfalz, Weingut Ludi Neiss

Espresso, Café Crema

Pauschale ab 30 Personen

p.P. 49,00 Euro
Kinder (bis 16 jahre) 10,00 Euro



Lichtensteinallee 2 I 10787 Berlin
+49 (0) 30 2544 93 55 

event@cafeamneuensee.de


