


M E N U

1 Gluten | 2 Fisch | 3 Milch & Laktose | 4 Sesam | 5 Nuss | 6 Ei | 7 Soja | 8 Krebstiere | 9 Weichtiere

1 Gluten | 2 Fish | 3 Milk & Lactose | 4 Sesame | 5 Nuts | 6 Egg | 7 Soy | 8 Crustaceans | 9 Molluscs

Bei Allergien wenden sie sich ans Personal Alle Preise in € ohne Trinkgeld | all prices in € without Service Tip
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Karaage 1,4,6,7

jap. fr itt ierte Hähnchen
j a p a n e s e c h i c k e n b i t e s

6,5

Beef Tataki 6

jap. Rinderf i let Carpaccio
und Ponzu
Japanese beef carpaccio and ponzu

7,9

Tuna Tataki 2,6

jap. Tunfisch Carpaccio, Peperoni,
feine Zwiebeln und süß sauer
Ponzu
Japanese tuna carpaccio, chilli pepper, onions
and ponzu

8,3Edamame (vegan) 7

Sojabohnen mit Yukari Gewürz
s o y b e a n s w i t h y u k a r i s e a s o n i n g

3,9

Classic Gyoza 1,4,7

Klassische Teigtaschen mit
Schweinehack- oder Gemüsefül lung
c l a s s i c d um p l i n g s f i l l e d w i t h
m i n c e d p o r k o r v e g e t a b l e s

5,5

Crispy Gyoza 1,4,7

fr i tt ierte Teigtaschen mit
Schweinehack- oder Gemüsefül lung
d e e p f r i e d d ump l i n g s f i l l e d w i t h
m i n c e d p o r k o r v e g e t a b l e s

5,5Takoyaki 1,2,6,7,9

Oktopusbällchen garniert mit
Thunfischflocken, serviert mit Mayo
o c t o p u s b a l l s t o p p e d w i t h t u n a f l a k e s
a n d s e r v e d w i t h m a y o

6,9

Miso Soup 4,7

mit Wakame, Tofu und
Frühlingszwiebeln
w i t h w a k am e , t o f u a n d s p r i n g
o i n i o n s

4,5

Tempura Veggie (vegan) 1

Tempura Gemüse
t empu ra vege tab l e s

6,5
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Rundkornreis, Avocado, Sojafleisch,
gerösteter Sesam, Tomaten, Nori,
Sweet-Chil l i-Tomaten-Sauce, Kimchi
r i c e , a v o c a d o , s o ym e a t , r o a s t e d s e s am e ,
t om a t o s , n o r i , s w e e t - c h i l l i - t om t a t o - s a u c e ,
k i m c h i

11,3

Vegan Curry Bowl 1,7

jap. Currysauce, Gemüse und Reis
j a p . c u r r y s a u c e , v e g e t a b l e s & r i c e

9,3 Veggie Tempura Bowl 1,4,7

fr i t t iertes Tempura Gemüse mit Reis
deep f r i ed tempura vege tab les w i th r i ce

9,3

Sesam Udon 1,4,7

nussige Sesamsauce, Paprika,
Kräuter wahlweise mit Sojafleisch
oder Fleisch
n u t t y s e s am s a u c e , b e l l p e p p e r, h e r b s
w i t h s o ym e a t o r m e a t

10,5 Soja

11,7 Fle isch
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S Sesame Ice Cream 3,7 3,5

Matcha Ice Cream 3,7 3,5

Yuzu Ice Cream 3,7 3,5

Cheesecake Selection 3,7

fragt gerne unsern Service nach
unserer täglichen Auswahl : )
ask our staff for our daily selection of flavours :)

4,5



M E N U

1 Gluten | 2 Fisch | 3 Milch & Laktose | 4 Sesam | 5 Nuss | 6 Ei | 7 Soja | 8 Krebstiere | 9 Weichtiere

1 Gluten | 2 Fish | 3 Milk & Lactose | 4 Sesame | 5 Nuts | 6 Egg | 7 Soy | 8 Crustaceans | 9 Molluscs

Bei Allergien wenden sie sich ans Personal Alle Preise in € ohne Trinkgeld | all prices in € without Service Tip

Gri l led Iberico 150g
Iberico Schwein
mit Apfel-Yuzu-Dressing
iberico pork with apple yuzu sauce

14,3

Gri l led Roastbeef 180g
gegri l l tes Rindfleisch
mit Yuzu Kosho
grilled roastbeef with yozu pepper sauce

19,5

Japanese Silk Tofu Steak 4,7

knuspriger Seiden Tofu, Sesam,
Zwiebeln, Paprika, Knoblauch
und jap. Sancho Pfeffer
crispy silk tofu, sesame, onions, bell pepper,
garlic and jap. sancho pepper

8,3

Gri l led Tuna Steak 140g 2

Thunfischsteak, Ponzu
dazu Unagi Sauce
grilled tuna steak, ponzu and unagi sauce

19,5

Ika Kaarage 1,6,8

knuspriger Tintenfisch,
mit Wasabi Mayo
deep fried squid with wasabi mayo

8,5

Tiger Prawns 6 pc. 7,9

in Goma Sauce und Balsamico
in goma sauce and balsamic

8,5
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Tonkatsu 1,4,6,7

gebratenes Dry-Age Schwein, jap.
Kartoffelsalat, Tomaten, Salat
und vegane Mayo
f r i ed d r y -age po rk , j ap . po ta to sa l ad ,
tomatos , sa l ad a n d v e g a n m a y o

12,5

Jagaimo Salad (vegan)

Kartoffelsalat mit Zwiebeln,
Babyspinat und Trüffel-Mayo-Soße
p o t a t o s a l a d w i t h o n i o n s , b a b y
s p i n a c h a n d t r u f f l e m a y o s a u c e

4,5

Truff le Salad (vegan) 7,5

Spinat Basis mit Trüffelöl, knuspriges
Sojafleisch mit Erdnuss, Paprika und
Saikyo Miso Dressing
s p i n a c h b a s e w i t h t r u f f l e o i l , c r i p s y
s o ym e a t w i t h p e a n u t s , b e l l p e p p e r a n d
s a i k y o m i s o d r e s s i n g

9,5

Wakame Salad (vegan) 4

japanischer Algensalat
j apanese seaweed sa l ad

4,3

Horenso Gomaae (vegan) 4,7

jap. Spinat mit Sesamsauce
j apanese sp i nach w i t h sesame sauce

5,9

Japanese Straw Fries (vegan)

mit Trüffelöl gewürzt
w i t h t r u f f l e oil s e a s o n i n g

5,5

Miso Sweet Potato (vegan)

halbe Süßkartoffel mit Miso
ha l f swee t po ta to w i t h m i so sauce

6,5

Tomorokoshi (vegan)1,7

gegri l l ter Maiskolben mit Butter-
Sojasauce
g r i l l ed co rn w i t h bu t t e r soy sauce

4,7

Tender Stem Broccoli (vegan)

wilder baby Brokkoli mit Miso
t ende r s t em brocco l i w i t h m i so

6,9
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s a l m o n

5 pcs
9 pcs

8,9
13,5

Sake Maguro 2

s a l m o n , t u n a

10 pcs 14,9

Flamed Salmon 2,6

f l a m e d s a l m o n ,

t r u f f l e , c h i l i - m a y o

5 pcs
9 pcs

11,5
15,9

Mixed Salmon 2,7

4 x f l a m e d s a l m o n ,

4 x p o n z u s a l m o n , 4 x s a l m o n

12 pcs 15,9

Moriwase 2,6,8

s a l m o n , t u n a , s c a l l o p ,

y e l l o w t a i l , t a m a g o ,

s h r i m p , a v o c a d o

14 pcs 18,5

Ponzu Salmon 2,7

s a l m o n i n p o n z u

5 pcs
9 pcs

9,5
14,5

Tuna Evolut ion 2

f l a m e d s a l m o n , p e p p e r -

c o a t i n g , t r u f f l e - o i l

9 pcs 16,5

1 Gluten | 2 Fisch | 3 Milch & Laktose | 4 Sesam | 5 Nuss | 6 Ei | 7 Soja | 8 Krebstiere | 9 Weichtiere

1 Gluten | 2 Fish | 3 Milk & Lactose | 4 Sesame | 5 Nuts | 6 Egg | 7 Soy | 8 Crustaceans | 9 Molluscs

Bei Allergien wenden sie sich ans Personal Alle Preise in € ohne Trinkgeld | all prices in € without Service Tip
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2 x s a k e , 2 m a g u r o , 1 x e b i ,

1 x y e l l o w t a i l , 1 x t am a g o

12,5

Set Maki 2

6 x k a p p a , 6 x a v o c a d o , 3 x

t e k k a , 3 x s a k e

9,5

Set Veggie Maki
6 x k a p p a , 6 x a v o c a d o , 3 x

s h i n k o , 3 x c am p i o

8,9

Set Mixed 2,8

n i g i r i : 1 x s a k e , 1 x e b i , 1 x

m a g u r o

m a k i : 6 x k a p p a , 6 x s a k e

10,5

Set JABE Salmon 2,6,4

6 x s a k e m a k i , 2 x s a k e n i g i r i ,

4 x s a k e t a t a r i n s i d e - o u t

10,5
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Kappa
c u c umb e r

3,9

Tekka 2

t u n a

5,5

Avocado
a v o c a d o

4,5

Sake 2

s a l m o n

4,5

Shinko
r a d i s h

4,5

Hamachi 2

y e l l o w t a i l

5,5

Kanpyo
p ump k i n

4,5

Ebi 8

s h r i m p

5,0
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Sake 2

s a l m o n

4,5

Maguro 2

t u n a

5,5

Hamachi 2

y e l l o w t a i l

5,5

Ebi 8

s h r i m p

4,5

Tamago 6

om e l e t t e

4,0

Hotate 9

s c a l l o p

5,9

Flamed Sake 2

f l a m e d s a l m o n

5,9
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Avocado, Tomatensalat, Omelett
a v o c a d o , t om a t o s a l a d , om e l e t t

9,5

Vegan Hokkaido Rol l 1,7

Kürbis, Gurke, Edamame, Avocado,
Miso- & Teriyaki Sauce
p ump k i n , c u c umb e r, e d am am e ,

a v o c a d o , m i s o & t e r i y a k i s a u c e

10,9

Spicy Tuna Roll 1,2,6,7

pikanter Thunf isch, Gurke &
Schni t t lauch, Chi l i -Mayo
s p i c y t u n a , c u c umb e r & c h i v e s

12,9

Salmon Tatar Roll 1,2,4,6,7

Gurke, Avocado, Lachs-Tatar,
Zitronen-Soja- & Sesam Sauce
c u c umb e r, a v o c a d o , s a l m o n - t a t a r,

c i t r u s - s o y - & S e s am S a u c e

11,9

Tokio Roll 1,2,4,7

Gurke, Avocado, Sesam- &
Cocktai l Sauce, Lachs ummantelt
c u c umb e r, a v o c a d o , s e s am e - &

c o c k t a i l s a u c e , s a l m o n c o a t i n g

12,5

Tunatic 1,2,4,6,7

4 flambierte Thunfisch Sashimi,
Ebi Tempura, Avocado, Gurke,
Sesam- & Unagi Sauce
4 f l am e d t u n a s a s h i m i , a v o c a d o ,

e b i t em p u r a r o l l , c u c um b e r,

14,9

Aburi Salmon Roll 1,2,4,6,8

Tempura Garnele, Avocado,
f lambierter Lachsmantel, Chil i-Mayo,
Sesamsauce
t em p u r a s h r i m p , a v o c a d o , f l a m e d

s a l m o n c o a t i n g , c h i l i - m a y o , s e s am e

s a u c e

13,5

Maguro Nuta Roll 1,2,4,6

Thunfisch, pikanter Thunfisch
Topping, Gurke, Frühlingszwiebeln,
Spezialsoße
t u n a , s p i c y t u n a t o p p i n g , c u c umb e r,

s p r i n g o n i o n s , s p e c i a l s a u c e

13,5

Ebi Tempura Roll 1,4,6,8

Garnelen Tempura, Chil i Mayo,
Avocado Garnelen Ummantelung
s h r i m p t em p u r a , a v o c a d o , c h i l i

m a y o s a u c e & s h r i m p c o a t i n g

13,9

Chicken Inside-Out 1,4,7

fr i t t iertes Hähnchen, Gurke, Siracha
& Teriyakisauce
d e e p f r i e d c h i c k e n , c u c umb e r, s i r a c h a

& t e r i y a k i s a u c e

12,5

Shiso Horenso Rol l 1,4,7

Shiso, Horenso, Inari , Sesamsauce &
vegane Mayo
s i h s o , h o r e n s o , i n a r i , s e s am e s a u c e &

v e g a n m a y o

10,9

BBQ Beef Roll 1,4,7,8

pikante Garnele, Lauch, BBQ Rib
Eye Beef Ummantelung
s p i c y s h r i m p , l e e k , s p i c y j a p a n e s e

B BQ s a u c e & r i b e y e b e e f c o a t i n g

13,5




