
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

S E L B S T B E D I E N U N G ! 

 

Bitte bestellen Sie ihre Speisen und Getränke an unserer Theke. 
Wir wünschen Ihnen guten Appetit, einen schönen Aufenthalt 

und sagen Danke fürs Zurückbringen. 

Ihre süßen Glücklichmacher heißen Sie 
herzlich willkommen in Goldbach! 

 

Wir lieben authentische Zutaten mit ihrem natürlichen und unverfälschten Charakter. Ob heimische Früchte und Eier vom 

Rohrgrundhof in Schöllkrippen, edle Gewürze vom „Gewürzmüller“ Ingo Holland oder frischer Butter, Sahne, etc. von der 

Molkerei Hüttenthal. 

Wichtig ist uns dabei stets: es muss lecker schmecken! 

Es sollte – auch wenn der Begriff mittlerweile sehr abgedroschen ist – nachhaltig sein. 

Uns ist eben auch wichtig wie die Obstbäume gedüngt werden, deren Früchte wir verarbeiten. Wie die Kühe gehalten werden 

und was Sie gefüttert bekommen um uns Milch zu liefern. Welche Zukunft die Kakaobauern haben die für unsere 

Schokoladenproduzenten „Valrhona“ oder „Felchlin“ den Hauptrohstoff liefern. 

Und dafür zahlen wir für diese Rohstoffe lieber einen höheren aber fairen Preis.  
 

Ebenso wichtig ist die Kunst, mit solch hochwertigen und reinen Zutaten umzugehen. 6 Konditoren und 4 Meister geben 

dieses Wissen auch an unsere Lehrlinge weiter, die jedes Jahr zu den Besten in unserer Region zählen. 

Innovationen bringen und Traditionen wahren – immer zu Gunsten des Geschmacks. Die optische Gestaltung unserer 

Produkte steht dabei nicht im Mittelpunkt, sie ist vielmehr Nebensache. Unsere Törtchen sollen ein kulinarisches Kunstwerk 

sein und keine Statuen, die am Ende besser aussehen als sie schmecken. 

Wir produzieren frische Köstlichkeiten, die auch als solche genossen werden sollten. Für ein natürliches Geschmackserlebnis 

auf höchstem Niveau. 
 

       Für Menschen, die diese Liebe mit uns teilen möchten. 

 



 
 
 
 
 
 
 

 

 

Kinder Frühstück                        5,50 € 
Cornflakes mit frischer Odenwälder Milch, 
frische Früchte, Schokobrötchen oder Brezel  
 
Kleines Herzhaftes                      6,50 € 
1 Laugencroissantecke belegt mit würzigem 
Metzger-Kochschinken 1, 2, 3 und Emmentaler 
 
Kleines Süßes                              6,50 € 
1 Baguettebrötchen, 1 Kopenhagener Plunder, 
Butter und hausgemachter Fruchtaufstrich 
 
Löwer Frühstück                          9,90 € 
Brotkorb mit Brot, Brötchen, Croissant, frische 
Hüttenthaler Butter, hausgemachter 
Fruchtaufstrich,1 gekochtes Landei, Spianata-
Salami1, 2, 3, 4, Metzger-Kochschinken1, 2, 3, 
Leberkäse1, 2, 3, Emmentaler 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

„Der neue Käse-Markt“           10,90 € 
Cremiger Hüttenthaler Weichkäse, 
original Stilfser Bergkäse, Bavaria Blu, 
orientalisch gewürzter Frischkäse mit 
Datteln, Emmentaler, würzigen 
Currymandeln, frische Hüttenthaler 
Butter, 1 gekochtes Landei, 
Hausgemachter Fruchtaufstrich, 
Brioche und Brotkorb aus unserer 
Backstube 
 

 
„Garten Markt“                       10,90 € 
Rühreier von 3 Eiern vom 
Rohrgrundhof / Schöllkrippen, mit 
frischem Schnittlauch, hausgemachte 
vegetarische Brotaufstriche, frische 
Hüttenthaler Butter, Bircher Müsli mit 
Cranberrys, Spessartbrot und 
Mehrkornbrötchen 

Frühstückskarte  (nur montags bis samstags 8-12 Uhr ) 
Zu jedem Frühstück bekommen Sie ein kleines Kaffeegetränk oder Tee. 
 

S E L B S T B E D I E N U N G ! 
 

Bitte bestellen Sie ihre Speisen und Getränke an unserer Theke. Wir wünschen Ihnen 
guten Appetit, einen schönen Aufenthalt und sagen Danke fürs Zurückbringen. 

1 mit Nitritpökelsalz, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Nitrat, 5 mit Konservierungsstoff 

 



 

 

„Mediterraner Markt“                10,90 € 
Brotkorb mit Baguette und Zatar-
croissant, frische Melone mit 
luftgetrocknetem Schinken aus Italien1, 
Hüttenthaler Butter, gegrillte Antipasti, 
Oliven aus der Provence, Mozzarella mit 
hausgemachter Tomatensalsa 
 

 „Genuss für Zwei“              29,90 € 
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich, 
gekochtes Landei, cremiger Hüttenthaler 
Weichkäse, frische Trauben, orientalisch 
gewürzter Frischkäse, Mozzarella mit 
fruchtiger Tomatensalsa, Spianata-
Salami1, 2, 3, frische Hüttenthaler Butter, 
Fruchtaufstrich, Bircher-Müsli, eine 
halbe Ananas und Brotkorb aus unserer 
Backstube 
 

… dazu empfehlen wir 1 Glas Mionetto-
Prosecco    0,1l                                   4,20 € 
Piccolo       0,2l                                   7,90 € 
 

 

 

 

 

 

 

1 gekochtes Landei 1,20 € 
2 Spiegeleier 3,50 € 
Portion Rühreier:  3 Landeier mit 
frischem Schnittlauch 

4,50 € 

Gegrillter Bacon1, 2, 3  (5 Scheiben) 2,60    € 
Portion Mozzarella mit Tomatensalsa 2,60    € 
kleines Birchermüsli 1,90 € 
Portion Hüttenthaler Butter -,60  € 
Portion Konfitüre oder Nougatcreme 
 

1,20 € 

Frisch gepresster Orangensaft    0,2l 3,60 € 
  

Frühstücks-Extras: 

Jeden  Sonntag und Feiertag  
von 9:00 – 14:00 Uhr 

LÖWERS Brunch: 
p.Person                                              20,90 € 
Kinder von 9-12 Jahren                      13,-    € 
Kinder von 5-8 Jahren                        10,-    € 
Kinder bis 4 Jahre kostenfrei 
 
inkl. Säfte, Mineralwasser, Filterkaffee und 
Tee 

 



 
 
 
 
 
 
 

Belegtes Brot / Brötchen  mit:   3,40 € 
- Hüttenthaler Weichkäse 
- Emmentaler 
- Leberkäse1 
- Würzigem Kochschinken 
- Serranoschinken 
- Tomate-Mozzarella, Olivenöl, Balsamico 

 

- Räucherlachs    4,40 € 
 

... mit Laugenecke oder Croissant       -,50 € Aufpreis 
 

 

Gegrillte Rosmarinfocaccia   5,50 € 
mit Tomate, Mozzarella und Rucola oder 
Serranoschinken, Paprika, Frischkäse, Rucola 
 
oder 
Räucherlachs, Rucola und Meerrettich   6,50 € 
 
 
 

 
  
 
 

 
 
 
     Beachten Sie bitte unsere       
            Wochengerichte 
 
Marktfrische Blattsalate… 
 

…mit Räucherlachs,    9,90 € 
 

…mit Thunfisch ,   8,90 € 
… mit Käse und Schinken  8,90 € 
 

…Pur, mit Tomaten und Paprika  6,90 € 
 
Suppe der Woche    5,20 € 
Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter 
    
würzige Goulaschsuppe    6,50 € 
mit Lauch, Paprika, Kartoffeln... 
 

Paar Münchner Weißwürste3, 5   5,90 € 

Vom Goldbacher Metzgermeister Philipp 
Kunkel, mit süßem Senf und Breze 
 
… dazu empfehlen wir ein kühles 
Weißbier 0,5l    3,60 € 
 

Mittagstisch (montags-samstags 12-14 Uhr) 
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Blonder Engel         4,50 € 
 
Eiskaffee          4,50 € 
 
Milchshake          4,50 € 

 

 
Amarenabecher         6,90 € 
Milcheis: Vanille,  Schokolade 
Amarenakirschen, Sahne 
 
Amarettobecher         6,90 € 
Milcheis: Vanille, Amarettini, 
Amaretto, Rahmkaramell, Sahne 
 
Eierlikörbecher         6,90 € 
Milcheis: Vanille und Schokolade 
Eierlikör, Sahne und Schokoladen- 
Sauce 
 

 
 
 

 
 
Haselnussbecher                   6,90 € 
Milcheis: Haselnuss-Lebkuchen, 
Schokolade, Vanille, frisch geröstete 
Haselnüsse, Schokosauce, 
Rahmkaramell, Sahne 
 
„Heiß auf Eis“          6,90 € 
Zwei Kugeln Milcheis Vanille mit 
heißen Himbeeren und Sahne 
 
Kugel Milch- & Fruchteis        1,70 € 

- Vanille 
- Schokolade 
- Haselnuss aus dem Piemont mit Gewürzen 
- Kaffee-Cardamom 
- Erdbeere 

 

Kugel Sorbet         1,70 € 
- Mango-Passionsfrucht 

 

Port. Sahne           1,-   € 

Eiskarte 



Kalte Getränke: 
 

   
   
 
   

Mineralwasser klein 0,25l 2,40 € 

Mineralwasser groß 0,7l 5,90 € 

fritz Cola / auch zuckerfrei 0,33l 3,20 € 

fritz Brause: Zitrone, Orange,
Apfel-Kirsch, Rhabarber- 
schorle, Traubenschorle 

0,33l 3,20 € 

Apfelsaftschorle klein 0,33l 2,90 € 

Apfelsaftschorle groß 0,5l 3,80 € 

Cassisschorle groß 0,5l 3,80 € 

Orangensaft 0,2l 2,90 € 

Apfelsaft 0,2l 2,90 € 

Traubensaft 0,2l 2,90 € 

Tomatensaft 0,2l 2,90 € 

Johannisbeersaft 0,2l 2,90 € 
   

Sekt (Hösbacher Brunnensekt) 0,1l 3,20 € 

Sekt (Hösbacher Brunnensekt) 0,7l 17,90 € 

Prosecco „Mionetto“ 0,1l 4,20 € 

   

   

 

 

 

 

  

Heiße Getränke: 
 
Tasse Kaffee Creme  2,20 € 

große Tasse Kaffee Creme  3,90 € 
   

Espresso  1,90 € 

Espresso macchiato  2,10 € 

doppelter Espresso 
 

 3,10 € 

Cappuccino  2,60 € 

großer Cappuccino  3,90 € 

Milchkaffee  3,40 € 

Latte macchiato 
 

 3,20 € 

Flavours: Vanille, Karamell, 
Kokos, Cookies 
 

 -,60 € 

   

Tasse Tee  2,20 € 
   

Chai Latte mit Honig 
Gewürzter Tee mit Milch 
 

 3,90 € 

Frischer Minztee mit Ingwer 
 

 3,40 € 
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Zartbitter – „Equatorial“                4,20 € 
Valrhona-Schokolade mit 55% Kakaoanteil 
Angenehmer runder Schokoladengeschmack 
 

Milchschokolade Dom. Rep.         4,20 € 
Valrhona-Schokolade mit 46% Kakaoanteil 
 

Weiße Schweizer Schokolade      4,20 € 
Intensiver Geschmack von süßer Sahne 
 

Ghana – „Nyangbo 68%“              4,20 € 
Runder warmer Schokoladengeschack mit  
lang anhaltendem Aroma. Wenig Süße! 
 

Brasilien – „Macaé 62%“               4,20 € 
Cremige Schokolade mit fruchtigen Akzenten. 
Noten von gelben Früchten und Nadelholz. 
 

Afrika – „Abinao 85%“                  4,20 € 
Sehr kräftige Schokolade mit ausgewogenem 
Schokoladenaroma. Leicht bittere, tannin- 
reiche Aromen. 
 

Dom. Republik – „Tainori 64%“     4,20 € 
Angenehm fruchtige Schokolade mit Noten 
Von gelben Früchten und Zitrusfrüchten 
 

Madagaskar – „Manjari 64%“         4,20 € 
Sehr fruchtige Schokolade mit Noten von  
roten und schwarzen Beeren 
 

 
 
 
Ecuador – „Alpaco 66%“                 4,20 € 
Milde Schokolade mit floralen Noten:  
ein Hauch Jasmin und Orangenblüte. 
Cremiger Geschmack. 
 

„Caramelia 34%                                4,20 € 
Karamellschokolade mit kräftig-milchigem 
 Aroma. Schmeckt nach Karamellbonbons  
mit gesalzener Butter.. 
  

Curryschokolade                              4,20 € 
Weiße Schokolade mit Kashmir-Curry. 
Zunächst milchig-süßer Geschmack gefolgt  
von fruchtiger Schärfe und Röstaromen. 
 

Chilischokolade                                4,20 € 
Valrhona-Schokolade mit 55% Kakaoanteil. 
Dazu eine Messerspitze Piment d`Espelette  
(Paprikachili aus dem Baskenland). 
 
 

Espresso-Schokolade                      4,90 € 
Doppelter Espresso mit 
Zartbitterschokolade 55%. 
(Wahlweise auch mit Milchschokolade  
oder weißer Schokolade.) 

Heiße Schokolade  aus bester Grand-Cru-Schokolade von Valrhona und Felchlin 

und frischer Hüttenthaler Vollmilch 

 



 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Jetzt Fan werden  

https://www.facebook.com/goldbach.dersuesseloewer.de 

 

 
Wenn es Ihnen bei uns gefallen hat und Sie zufrieden waren, empfehlen Sie 

uns bitte weiter. 

Wenn Sie nicht zufrieden waren, oder wenn Sie Anregungen haben, sagen 

Sie es bitte mir: Florian Löwer 

loewer.florian@web.de 

mobil: 0160/7220163 

 

 

 

Sie möchten unser Café für Ihre Feier mieten? 

 Sie planen mit 40-100 Gästen? Sprechen Sie uns an. 


