
 

 

Menü des Monats 

 

Aperit if 

 

Geröstete Kürbis -Süßkartoffelsuppe 

Champignon-Paprika -Haschee 
Jakobsmuschel 

 

Rosa Entenbrust & Orangenpfeffer 

Beete | Steckrübe 
Maisplätzchen 

 

Zwetschgenröster & Quittenmousse  

Sonnenblumenkern-Knusper 
Apfelsorbet 

Menü     38 

 

Genießen Sie dazu unsere Weine des Monats  

Weingut Spreitzer | Oestrich -Winkel | Rheingau 
2018 Riesling 101 

0,20 l    8 
0,75 l  29 

 

Meyer Näkel | Dernau | Ahr 
2018 „us de la meng“  Qualitätswein trocken 

0,20 l    9 
0,75 l  31 

 

Château Gravas | Bordeaux | Frankreich 
2016 Sauternes AOC 

0,10 l    7,50 

 

Wine & Dine  
 

Alle Weine passend zum Menü serviert  

13,50   



 

 

Salat 
 

Bunter Salatteller 
Knackiger Blatt -und Wiesenkräutersalat 
Radieschen | Gurke & Tomate | Croutons   
Kräuter Schmand Dressing         6,50 

„Feel Good“ Salatteller  
Knackiger Blatt - und Wiesenkräutersalat  
Ital ian oder French-Dressing | geröstete Baguettescheiben  
Wählen Sie dazu 
Label rouge Lachs | Asia Hähnchen oder gegrilltes Beef  
             11,50 

Suppe | Vorspeise 
 

Vegetarisch 
Blumenkohl-Feldsalat Bowl warm/kalt serviert  
Süßkartoffel | Kürbis | Champignon | Apfel  
Cashewkern-Dressing           7,50 

Vegetarisch 
Ingwer-Schaumsüppchen 
Vegetarische pikante Sprossenrolle  
Curry-Frischkäsedipp          9,80 

Asiat ische Geflügelkraftbrühe 
Pikante Sprossenrolle mit Maishähnchenbrust  
Curry-Frischkäsedipp          9,80 

Unsere Empfehlung 
 

 2018 Gewürztraminer Reserve AOC 
  Lucien Albrecht | Elsass | Frankreich 
 ausgeprägter Duft, würzige Frucht, herzhafte Säure  

          0,2 l   8,0  

       Flasche  0,75 l 29,0   



 

 
Hauptgerichte | Burger 

 

Pure Beef Burger „Itterbach“  
Salat | Tomaten | Zwiebeln| gebratene Paprika  
knusprig gegrillter Speck | leckerer Cheddar  
hausgemachte Burgersauce       13,50 

Pure Vegan Burger „ Itterbach“  
Veganer Paddy | Romanasalat | Tropea -Zwiebeln 
roter Spitzkohl & Gurke 
Kürbis -Chutney | Currymayonaise      13,50 

Gebratener Bachsaibling & Wasabi -Weißweinsauce 
Wilder Broccoli | Ingwer-Karotte | violette Kartoffel   19,50 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken | Wildpreiselbeere  
Erdäpfelsalat 
Romanasalatherzen | Kräuter Schmand Dressing    19,50 

Medaillons vom Kalb 
Steinchampignons | Sauce Béarnaise  
Pancetta -Bohnen | Bratkartoffeln      22,50 

Rehrücken & Hirschkalbsmedaillon  
Eberesche | Kräuterseitl inge | Curry-Spitzkohl  
Petersil ienwurzel-Kartoffeltaler      24,50 

Unsere Empfehlung 
  

 2017 Chablis AOC 
 Domaine Louis Michel & Fils | Burgund | Frankreich 
 Mineralisch | viel Frische | rassige Würze     
          0,2 l   9,0 
        Flasche 0,75 l 33,0 

 2014 Dolcetto d'Alba DOC 
  Cordero di Montezemolo | Piemont | Italien 
 Ziegelrot | lebhaft & fruchtig | Anklänge von Waldbeeren  

          0,2 l   7,5 
        Flasche 0,75 l 28,0  



  

 

Rodeo Steaks 
 

Rumpsteak Argentin ien  
Das herzhafte Stück auf dem Rinderrücken   180 g 15,50 
          250 g 20,50 

Rib-Eye Steak Irland 
Stück aus der hohen Rippe des Rindes  
herzhaft im Geschmack      180 g 16,50 
          250 g 21,50 

Rinderfilet Steak Neuseeland 
Das zarteste Stück aus der Lendenmuskulatur  
Perfekt gereift & Saftig zart      180 g 21,50 
          250 g 27,00 

Dazu serv ieren w ir Kräuterbutter, Chim ichurr i  oder Sherryglace.  

Wie mögen Sie Ihr Steak am l iebsten? 

Very rare       Rare 
Nur kurz angebraten & dunkelrot    Blut ig im Inneren & fast  roh  

Medium rare      Medium 
Innen blut ig & rot      Innen Rosa 

Medium Well      Well Done 
Innen noch le icht rosa      Innen durchgebraten  

Wählen Sie Ihre Beilagen  

Grillgemüse      Rosmarin -Meersalzkartoffel 
Grüne Bohnen      Steakhouse Pommes 
Salatteller      Gratin dauphinois  

Je Beilage         3,00 

Unsere Empfehlung 
  

 2018 Camins del Priorat DOC  
  Alvaro Palacios | Priorat | Spanien 
 florale Aromen | samtseidige Struktur | allerfeinste Tannine 

          0,2 l 10,5 
        Flasche 0,75 l 39,0 
 
  



 

 
 
Dessert | Käse 

 

Affogato al caffè 
Sauerkirsch-Crumble | Haselnussmousse     9,50 

Käseauswahl 
Coulommiers au lait cru | Fourme d'Ambert &  

Reblochon de Savoie 
Feigensenf | Trauben-Nussbrot       9,50 

Unsere Empfehlung 
  

 2015 Banyuls Blanc „Cornet & Cie“ | Roussillon | Frankreich 

 intensiv & frisch, Noten von weißer Schokolade  
          0,1 l   7,50 

 

 2014 Château Castera Cru Bourgeois | Medoc | Frankreich 
 frisch und kraftvoll | besonders schön zu französischem Käse  

          0,1 l   6,00  

 

Alle Angaben zu allergenen Zutaten und Zusatzstoffen haben wir in einer 

gesonderten Speisekarte für Sie zusammengefast 

Bitte wenden sie sich an unser Servicepersonal. 
 


